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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi durante 'uso.
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini inferiori
agli 8 anni se non continuamente sorvegliati. Il
presente apparecchio pud essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure
con mancanza di esperienza e di conoscenza se
si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se
sono stati istruiti circa 'uso dellapparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non devono
essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole di
metallo taglienti per pulire lo sportello in vetro del
forno in quanto potrebbero graffiare la superficie,
provocando, cosi, la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitori a vapore 0 ad alta pressione
per la pulizia dell'apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che 'apparecchio sia
spento prima di sostituire la lampada per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

I Quando si inserisce la griglia assicurarsi che il
fermo sia rivolto verso l'alto e nella parte posteriore
della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is switched
off before replacing the lamp to avoid the possibility
of electric shock.

I When you place the rack inside, make sure that the
stop is directed upwards and in the back of the cavity.




Avertissements

ATTENTION : Cet appareil ainsi que ses parties
accessibles deviennent trés chauds pendant leur
fonctionnement. Il faut faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Ne pas faire approcher les
enfants de moins de 8 ans a moins qu'ils ne soient
sous surveillance constante. Le présent appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou n‘ayant pas
I'expérience ou les connaissances indispensables,
a condition qu'ils soient sous bonne surveillance ou
qu'ils aient recu les instructions nécessaires pour une
utilisation de 'appareil en toute sécurité et a condition
qu'ils se rendent compte des dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les
opeérations de nettoyage et d'entretien ne doivent
pas étre effectuées par des enfants non surveillés.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ni de spatules
métalliques coupantes pour nettoyer la porte du four
en verre, sous peine d'érafler la surface et de briser
le verre.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

ATTENTION : s’assurer que I'appareil est éteint
avant de procéder au remplacement de 'ampoule,
afin d’éviter tout risque d'électrocution.

I Lors de lintroduction de la grille, s'assurer que
Iarrét est bien tourné vers le haut et se trouve dans
la partie arriére de I'enceinte.

Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes accesibles se
vuelven muy calientes durante el uso. Por lo tanto, es
importante evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afios si
no son continuamente vigilados. El presente aparato
puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas o sin experiencia ni
conocimientos, si se encuentran bajo una adecuada
vigilancia o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden los peligros
relacionados con el mismo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y
de mantenimiento no deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

No utilice productos abrasivos ni espatulas de metal
cortantes para limpiar la puerta de cristal del horno
ya que podrian rayar la superficie y quebrar el cristal.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

ATENCION: Antes de sustituir la lampara controle
que el aparato esté apagado para evitar la posibilidad
de choques eléctricos.

I Cuando introduzca la parrilla, controle que el tope
esté dirigido hacia arriba y en la parte posterior de
la cavidad.




Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas partes
acessiveis aquecem muito durante a utilizagéo.
E preciso ter atencé@o e evitar tocar os elementos
que aquecem. Manter afastadas as criangas com
menos de 8 anos, caso ndo estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado por criangas
commais de 8 anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, caso sejam
adequadamente vigiadas ou caso tenham recebido
instrucdes em relagdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento dos perigos
associados. As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. As operacgdes de limpeza e manutencao
nao devem ser efectuadas por criangas sem
vigilancia.

Nao utilizar produtos abrasivos nem espatulas de
metal cortantes para limpar a porta em vidro do forno,
uma vez que pode riscar a superficie, provocando
a ruptura do vidro.

Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO: Assegure-se de que o aparelho esteja
desligado antes de substituir a ldampada, para evitar
a possibilidade de choques eléctricos.

I Quando inserir a grelha, assegure-se de que o
bloqueio esteja voltado para cima e na parte posterior
da cavidade.

Hinweise

ZUR BEACHTUNG: Bei Gebrauch wird dieses
Gerat und alle zuganglichen Teile sehr heil.
Es ist darauf zu achten, dass die Heizelemente
nicht berlhrt werden. Kinder unter 8 Jahren, die
nicht standig beaufsichtigt sind, von dem Gerat
fernhalten. Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
geistigen oder Wahrnehmungsfahigkeiten oder
aber ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, vorausgesetzt sie werden
ausreichend Uberwacht oder sie wurden in den
sicheren Gebrauch des Gerats eingewiesen und
haben eine ausreichende Wahrnehmung der mit
dem Gebrauch des Gerats verbundenen Gefahren.
Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nicht von
unbewachten Kindern ausgeftihrt werden.

Verwenden Sie zur Reinigung der Glastir des
Backofens keine Scheuermittel oder scharfkantige
Metallspachtel, um die Oberflache nicht zu zerkratzen
und so das Zerspringen des Glases zu verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

ZUR BEACHTUNG: Versichern Sie sich, dass
das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe
austauschen. Stromschlaggefahr.

| Beim Einsetzen des Rosts darauf achten, dass die
Arretierung nach oben zeigt und sich im hinteren
Bereich befindet.




Belangrijk

PAS OP: Dit apparaat en zijn bereikbare onderdelen
worden tijdens gebruik zeer heet. Zorg ervoor de
verwarmende elementen niet aan te raken. Zorg
ervoor dat kinderen die kleiner dan 8 jaar oud zijn
niet dichtbij het apparaat kunnen komen, tenzij onder
constant toezicht. Het huidige apparaat mag alleen
door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen
met een beperkt lichamelijk, sensorieel of geestelijk
vermogen, of zonder ervaring en kennis worden
gebruikt, mits ze onder adequaat toezicht zijn, of
mits ze zijn onderricht m.b.t. het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van de betreffende
gevaren. Voorkom dat kinderen met het apparaat
spelen. De reinigings- en onderhoudshandelingen
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij
onder toezicht.

Gebruik geen schurende producten, noch snijdende
metalen spatels om de glazen deur van de oven
te reinigen, aangezien deze het oppervlak zouden
kunnen krassen, en als gevolg het glas doen
verbrijzelen.

Gebruik nooit huishoudapparaten met stoom of hoge
druk voor het reinigen van de kookplaat.

PAS OP: Controleer of het apparaat uit staat voor u de
lamp vervangt, om te voorkomen dat u een elektrische
schok krijgt.

I Bij het inbrengen van de grill erop letten dat de
bevestigingsklem omhoog gericht is en zich achterin
de oven bevindt.

Ostrzezenia

UWAGA: To urzadzenie oraz jego dostepne czesci
silnie sie rozgrzewajg podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych.
Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia
zblizaty sie do urzadzenia, jesli nie sg pod statym
nadzorem dorostych.Z niniejszego urzadzenia moga
korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia i osoby o
ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, zmystowych
badz umystowych, jak rowniez osoby nieposiadajace
doswiadczenia lub znajomosci urzadzenia, jesli
znajduja sie one pod nadzorem innych osob lub jesli
zostaty pouczone na temat bezpiecznego sposobu
uzycia urzadzenia oraz zdajg sobie sprawe ze
zwigzanych z nim zagrozen. Dzieci nie powinny bawi¢
sie urzadzeniem. Prace zwigzane z czyszczeniem i
konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
jesli nie sg one nadzorowane.

Nie stosowac¢ Srodkow Sciernych ani ostrych
topatek metalowych do czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika, poniewaz mogtyby porysowac
powierzchnie i spowodowac pekniecie szyby.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy parowych lub
ciSnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

UWAGA: Przed wymiang zardwki, nalezy sie
upewnic, ze urzadzenie jest wytaczone, aby unikng¢
ryzyka porazenia pradem.

I'Wsuwajac ruszt, nalezy sie upewnic, ze ogranicznik
jest skierowany ku gdrze i znajduje sie on w tylnej
czesci komory.




Assistenza

'Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

+ iltipo di anomalia;

¢ ilmodello della macchina (Mod.)

¢ ilnumero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta
sull'apparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/—'b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(—5 199.199.199

— NUMERO UNICO

Se nasce il bisogno di assistenza 0 manutenzione basta chiamare il Numero
Unico Nazionale 199.199.199* per essere messi subito in contatto con il Centro
Assistenza Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giomni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata
una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag € il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel
tempo i contenuti della garanzia standard: con una modica cifra protegge
il cliente da ogni imprevisto riguardante I'assistenza e la manutenzione
dell'elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente
che aderisce al programma Airbag avra diritto gratuitamente a:
*  [lintervento entro 48 ore dalla chiamata;
+ il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);
* lamanodopera;
¢ le parti di ricambio originali;
+ iltrasporto dell'elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede
la sostituzione a prezzo agevolato in funzione dell'anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven.
dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58 centesimi di
Euro al minuto (ivainclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle
13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario
dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte
dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni consultare il sito www.
indesit.com.

Assistance

I'Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

+  the type of problem encountered.

+  the appliance model (Mod.).

+ the serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the data plate located
on the appliance.

Assistance

! Ne jamais faire appel a des techniciens non agréés.

Lui indiquer :

* letype d'anomalie;

*  le modéle de I'appareil (Mod.)

* son numéro de série (SIN)

Ces informations figurent sur la plaque signalétique apposée sur I'appareil.

Asistencia

I'No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

+ eltipo de anomalia;

el modelo de la maquina (Mod.)

el numero de serie (S/N)

Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas colocada en
el aparato.

La siguiente informacion es valida solo para Espafia.
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor.

Ampliacion de garantia

Llame al902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliacion
de garantia hasta 5 afios.

Consiga una cobertura total adicional de

*+  piezas y componentes

+ mano de obra de los técnicos

+  desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS




Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y
eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus condiciones 6ptimas de
funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para
la limpieza y mantenimiento de su electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO

Assisténcia

I'Nunca recorra a técnicos ndo autorizados.

Comunique:

+ otipo de avaria;

+ o modelo da maquina (Mod.);

+ ondmero de série (SIN);

Estas ultimas informagdes encontram-se na placa de identificagéo situada
no aparelho.

Kundendienst

I'Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte Techniker.
Geben Sie bitte Folgendes an:

+ die genaue Beschreibung des Fehlers;

+ das Geratemodell (Mod.)

¢ die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen kdnnen dem Typenschild, das sich auf dem Gerét
befindet, entnommen werden.

Service

I'Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

+ het soort storing;

+ het model apparaat (Mod.)

*  het serienummer (S/N)

Deze laatste informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat.

Serwis Techniczny

!'Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych technikéw.

Podac:

*  rodzaj usterki;

*  model urzadzenia (Mod.)

«numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej umieszczone;
na urzadzeniu.
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Descrizione dell’apparecchio Description de 'appareil
Vista d’insieme Vue d’ensemble

1 POSIZIONE 1 1 NIVEAU 1

2 POSIZIONE 2 2 NIVEAU 2

3 POSIZIONE 3 3 NIVEAU 3

4 POSIZIONE 4 4 NIVEAU 4

5 POSIZIONE 5 5 NIVEAU 5

6 GUIDE di scorrimento dei ripiani 6 GLISSIERES de coulissement

7 Ripiano LECCARDA 7 Support LECHEFRITE

8 Ripiano GRIGLIA 8 Support GRILLE

9 Pannello di controllo 9 Tableau de bord

Description of the appliance Descripcion del aparato
Overall view Vista en conjunto

1 POSITION 1 1 POSICION 1

2 POSITION 2 2 POSICION 2

3 POSITION 3 3 POSICION 3

4 POSITION 4 4 POSICION 4

5 POSITION 5 5 POSICION 5

6 GUIDES for the sliding racks 6 GUIAS de deslizamiento de las bandejas
7 DRIPPING PAN 7 Bandeja GRASERA

8 GRILL 8 Bandeja PARRILLA

9 Control panel 9 Panel de control
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Descri¢ao do aparelho

Vista de conjunto

POSICAO 1

POSIGAO 2

POSICAO 3

POSIGAO 4

POSICAO 5

GUIAS de escorrimento das prateleiras
Prateleira BANDEJA PINGADEIRA
Prateleira GRADE

Painel de comandos

Beschreibung lhres Gerates

Gerateansicht

O oo NI A WN -

EINSCHUBHOHE 1
EINSCHUBHOHE 2
EINSCHUBHOHE 3
EINSCHUBHOHE 4
EINSCHUBHOHE 5
GLEITFUHRUNGEN fiir die Einschiibe
Einschub FETTPFANNE

Einschub BACKOFENROST
Bedienfeld

O OO NG WN -

Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht

O oo ~NoO o1 WN -

POSITIE 1

POSITIE 2

POSITIE 3

POSITIE 4

POSITIE 5

GLEUVEN om roosters in te schuiven
Rooster LEKPLAAT

Rooster GRILL

Bedieningspaneel

Opis urzadzenia
Widok og6lny

O oo NI HWN -

POZIOM 1

POZIOM 2

POZIOM 3

POZIOM 4

POZIOM 5

PROWADNICE boczne

Poziom BLACHA UNIWERSALNA
Poziom RUSZT

Panel sterowania

10



Descrizione dell’apparecchio

Pannello di controllo

1 Manopola PROGRAMMI

2 Manopola PROGRAMMATORE ANALOGICO
3 Manopola TERMOSTATO

4 Spia di FUNZIONAMENTO DEL FORNO

Description of the appliance

Control panel

1 SELECTOR knob

2 ANALOGUE PROGRAMMER knob
3 THERMOSTAT knob

4 OVEN INDICATOR

Description de 'appareil

Tableau de bord

1 Bouton PROGRAMMES

2 Bouton PROGRAMMATEUR ANALOGIQUE
3 Bouton THERMOSTAT

4 Voyant de FONCTIONNEMENT DU FOUR

Descripcion del aparato

Panel de control

1 Mando PROGRAMAS

2 Mando PROGRAMADOR ANALOGICO

3 Mando TERMOSTATO

4 Luzindicadora de FUNCIONAMIENTO DEL HORNO

Descrigao do aparelho

Painel de comandos

1 Selector dos PROGRAMAS

2 Selector do PROGRAMADOR ANALOGICO

3 Selector do TERMOSTATO

4 Luzindicadora de FUNCIONAMENTO DO FORNO

Beschreibung lhres Gerates

Bedienfeld

1 Drehknopf PROGRAMME

2 Drehknopf ANALOGPROGRAMMIERER

3 Drehknopf THERMOSTAT

4 BACKOFEN-BETRIEBSKONTROLLEUCHTE

Beschrijving van het apparaat

Bedieningspaneel

1 Knop PROGRAMMA'S

2 Knop ANALOOG PROGRAMMEREN
3 THERMOSTAATKNOP

4 CONTROLELAMPJE OVEN

Opis urzadzenia

Panel sterowania

1 Pokretto PROGRAMOW

2 Pokretio PROGRAMATORA ANALOGOWEGO

3 Pokretlo TERMOSTATU

4 Kontrolka Pokretto PROGRAMOW DZIALANIA PIEKARNIKA

1



M Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare in ogni
momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti
insieme all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul funzionamento
e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sullinstallazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento
! Gliimballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno eliminati secondo le
norme per la raccolta differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e da personale
professionalmente qualificato. Una errata installazione puo causare danni a
persone, animali o cose.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell'apparecchio & necessario che il

mobile abbia le caratteristiche adatte:

+ ipannelli adiacenti il forno devono essere di materiale resistente al calore;

+ nel caso di mobili in legno impiallacciato, le colle devono essere resistenti
alla temperatura di 100°C;

+ perlincasso del forno, sia nel caso diinserimento sottotavolo (vedifigura)
che a colonna, il mobile deve avere le seguenti dimensioni:

595 mm.

—
L%;/(

-16&’

! Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere possibili contati
con le parti elettriche.Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta
caratteristiche sono state misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione & necessario eliminare la parete posteriore
del vano. E preferibile installare il forno in modo che appoggi su due listelli
in legno oppure su un piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x
560 mm (vedi figure).
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Centraggio e fissaggio

1. Posizionare le staffe “A” a battuta sull'appoggio del forno “B”.

2. Posizionare i tacchetti “C” a battuta nelle staffe “A”. In particolare se lo
spessore della fiancata del mobile:
+ edi 16 mm: montare il tacchetto in modo che il numero 16 riportato

sullo stesso sia rivolto verso di voi:
+ &di 18 mm: montare il tacchetto in modo che la parte senza scritte sia
rivolta verso di voi;
+ &di 20 mm: non montare il tacchetto.
3. Fissare le staffe ed i tacchetti sul bordo fiancata mobile tramite le viti “D”.
4. Fissare il forno al mobile tramite le viti e le rondelle in plastica “E”.
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Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono predisposti per
il funzionamento con corrente alternata alla tensione e frequenza di
alimentazione indicate nella targhetta caratteristiche posta sull'apparecchio
(vedi sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione

1. Aprire la morsettiera facendo leva con
un cacciavite sulle linguette laterali del
coperchio: tirare e aprire il coperchio
(vedi figura).
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2.Metterein operail cavo dialimentazione:
svitare la vite del serracavo e le tre viti dei
contatti L-N-_é_ e poi fissare i caveti
sotto le teste delle viti rispettando i colori
Blu (N) Marrone (L) Giallo-Verde =
(vedi figura).

3. Fissare il cavo nellapposito fermacavo.
4. Chiudere il coperchio della morsettiera.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra
I'apparecchio € la rete un interruttore onnipolare con apertura minima fra i
contatti di 3 mm dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore (il
filo di terra non deve essere interrotto dallinterruttore). Il cavo di alimentazione
deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C la
temperatura ambiente (per esempio lo schienale del forno).

! Uinstallatore & responsabile del corretto collegamento elettrico e
dellosservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza della
macchina, indicato nella targhetta caratteristiche (vedi sotto);

+ la tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta
caratteristiche (vedi sotto);




* la presa sia compatibile con la spina dellapparecchio. In caso contrario
sostituire la presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono
essere facilmente raggiungibili.

!l cavo non deve subire piegature o compressioni.

!l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici
autorizzati (vedi Assistenza).

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste norme non
vengano rispettate.
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TARGHETTA CARATTERISTICHE

larghezza cm 43,5

Dimensioni* altezza cm 32,4
profondita cm 40,6
Volume* It. 58

larghezza cm 45,5
altezza cm 32,4
profondita cm 40,6

Dimensioni**

Volume** It. 60

tensione a 220-230V~ o 220-240V~
50Hz o 50/60Hz potenza
massima assorbita 2800W

Collegamenti
elettrici

Regolamento (EU) No 65/2014

che integra la Direttiva 2010/30/EU.
Regolamento (EU) No 66/2014

che integra la Direttiva 2009/125/EC.
Norma EN 60350-1

ENERGY LABEL Norma EN 50564

e ECODESIGN . .
Consumo energia convezione

Naturale — funzione di
riscaldamento: |z| Tradizionale;

Consumo energia dichiarazione
Classe convezione Forzata -
funzione di riscaldamento: E
Pasticceria.

Questa apparecchiatura &
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni

- 2004/108/CE del15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica) e
successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.

- 2012/19/UE e successive
modificazioni.

- 1275/2008 standby/off mode

=

* Solo per modelli con guide imbutite.
** Solo per modelli con guide in filo.
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M Awvio e utilizzo

ATTENZIONE! Il forno € dotato di
un sistema di arresto griglie che
consente di estrarle senza che
queste fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente le
griglie & sufficiente, come indicato
sul disegno, alzarle, prendendole
dalla parte anteriore e tirarle. (2)

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto per almeno un’ora
con il termostato al massimo e a porta chiusa. Poi spegnere, aprire la porta
del forno e aerare il locale. L'odore che si avverte & dovuto allevaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Awviare il forno

1. Selezionare il programma di cottura desiderato ruotando la manopola
PROGRAMMIL.

2. Scegliere la temperatura ruotando la manopola TERMOSTATO. Una lista
con le cotture e le relative temperature consigliate & consultabile nella Tabella
cottura (vedi Programmi).

3. La spia TERMOSTATO accesa indica la fase di riscaldamento fino alla
temperatura impostata.

4. Durante la cottura & sempre possibile:

- modificare il programma di cottura agendo sulla manopola PROGRAMMI;
- modificare la temperatura agendo sulla manopola TERMOSTATO;

- interrompere la cottura riportando la manopola PROGRAMMI in posizione
‘0",

!'Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si rischiano danni
allo smalto.

! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne, alcuni modelli sono
dotati di una ventola di raffreddamento. Questa genera un getto d'aria che
esce tra il pannello di controllo € la porta del forno.

! Afine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non & sufficientemente
freddo.

Luce del forno

Siaccende selezionando U con la manopola PROGRAMMI. Rimane accesa
quando si seleziona un programma di cottura.

Programmatore Analogico

Icona Icona
INIZIO COTTURA FINE COTTURA
3
—— Manopola
IMPOSTAZIONE
Icona Icona TEMPI
OROLOGIO CONTAMINUTI

! Tutte le impostazioni sono possibili solo se il forno & collegato allimpianto
elettrico. In caso di mancanza di corrente, per piu di 10 secondi, il
programmatore si ferma: al ripristino della corrente l'icona OROLOGIO
lampeggia per indicare che c'é stato un black-out e che & necessario regolare
nuovamente l'ora.

Se il black-out avviene durante una cottura programmata, il tempo
programmato riparte da dove si era fermato (es. se programmo 1 ora di durata
cottura e durante questa cottura c'& un black-out di 30 minuti, il programma
termina dopo 1 ora e 30min). Anche in questo caso licona OROLOGIO
lampeggia e I'ora deve essere reimpostata.

COTTURA MANUALE
Se non si € attivata nessuna programmazione il forno € utilizzabile in manuale
agendo sulle manopole PROGRAMMI e TERMOSTATO.

Impostare il contaminuti

! Questa funzione non interrompe la cottura e prescinde dall'utilizzo del forno;
permette solo di azionare il segnale acustico allo scadere dei minuti impostati.
Il contaminuti & utilizzabile solo quando non c'€ nessuna programmazione
in corso.

Per attivare il contaminuti, premere brevemente la manopola 3 volte fino
ad ottenere il lampeggio dell icona CONTAMINUTI. Limpostazione del
contaminuti € identica a quella dell'ora di fine cottura (vedere il paragrafo
relativo)

Impostare I'ora

Per regolare I'ora indicata dalle lancette premere brevemente per 4 volte la
manopola fino ad ottenere il lampeggio dell’icona OROLOGIO.

Quindi per incrementare o decrementare l'orario visualizzato a passi di 1
minuto, ruotare la manopola in senso orario o antiorario € la lancetta dei minuti
si muove a passi di 1 minuto in senso orario o antiorario.

Trascorsi 10 secondi dall'ultimo aggiustamento il programmatore esce
automaticamente dalla modalita di regolazione.

Programmare la cottura

Programmare una durata con inizio immediato
La programmazione dell'ora di fine cottura permette di iniziare subito e
terminare la cottura in maniera automatica in base all'ora programmata.

Per programmare I'ora difine cottura premere 2 volte brevemente la manopola

fino ad oftenere il lampeggio dell’ icona FINE COTTURA.

Per incrementare o decrementare il tempo di cottura a passi di 1 minuto,

ruotare la manopola in senso orario o antiorario e la lancetta dei minuti si

muove di 1 minuto in senso orario o antiorario.

Il lampeggio dellicona FINE COTTURA continua per 10 secondi dall'ultima

rotazione. Il programma puo essere confermato premendo la manopola o

lasciando scadere i 10 secondi purché sia stato programmato almeno 1

minuto di cottura.

Licona FINE COTTURA accesa indica I'avvenuta programmazione.

Selezionare il programma di cottura desiderato con la manopola

PROGRAMMI.

Il forno si accende subito e si spegnera all'ora di fine cottura impostata.

Per visualizzare il programma impostato premere brevemente e rilasciare la

manopola; le lancette e le icone visualizzano il programma impostato.

Al termine della cottura l'icona FINE COTTURA lampeggia e I'allarme,

emette segnali acustici per 1 minuto (per disattivarlo premere brevemente

la manopola).

Portare la manopola PROGRAMMI in posizione “0”,

+ Esempio: sono le ore 9:00 e viene programmata I'ora 10:15 di fine cottura.
Il programma inizia subito e si arresta automaticamente alle 10:15 con
una durata di un ora e 15 minuti.
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Programmare una durata con inizio ritardato

La programmazione dell'ora di inizio cottura permette di iniziare e terminare

la cottura in maniera automatica in base alle ore programmate.

Per programmare I'ora di inizio cottura premere 1 volta brevemente la

manopola fino ad ottenere il lampeggio dell’ icona INIZIO COTTURA.

Per incrementare o decrementare 'ora di inizio cottura a passi di 1 minuto,

ruotare manopola in senso orario o antiorario e la lancetta dei minuti si muove

di 1 minuto in senso orario o antiorario.

[llampeggio dellicona INIZIO COTTURA continua per 10 secondi dall'ultima

rotazione. Se entro questo tempo non si ruota o preme la manopola le

lancette ritornano automaticamente a visualizzare l'orario ed il programma

viene annullato.Dopo aver impostato I'ora di inizio cottura (icona INIZIO

COTTURA accesa fissa), premendo nuovamente la manopola si passa

allimpostazione dell'ora di fine cottura (Iicona FINE COTTURA da spenta

diviene lampeggiante), purché sia stato programmato anche solo 1 minuto,

altrimenti la programmazione decade.

Per la programmazione dell'ora di fine cottura seguire la procedura sopra

descritta.

Selezionare il programma di cottura desiderato con la manopola

PROGRAMMI. Il forno si accendera allora di inizio impostata e si spegnera

all'ora di fine cottura scelta.

+ Esempio: sono le ore 9:00, si impostano le 11:00 come ora di inizio e le
12:15 come ora di fine cottura. Il programma inizia automaticamente alle
11:00 e si arresta alle 12:15 con una durata di un ora e 15 minuti.

! Per annullare una programmazione, premere la manopola per 3 secondi:
la programmazione sara annullata e il programmatore ritornera in modalita
cottura manuale.

Programmi

! Per tutti i programmi & impostabile una temperatura tra 60°C e MAX; tranne:
+ BARBECUE (si consiglia di impostare solo su MAX);
+ GRATIN (si consiglia di non superare la temperatura di 200°C).

@ Programma FORNO TRADIZIONALE
Con questa cottura tradizionale & meglio utilizzare un solo ripiano: con piu
ripiani si ha una cattiva distribuzione della temperatura.

Programma FORNO PASTICCERIA

Questo programma & indicato per la cottura dei cibi delicati (ad es. dolci
che necessitano di lievitazione) e preparazioni “mignon” su tre ripiani
contemporaneamente.

Programma FAST COOKING

Questo programma € particolarmente indicato per cotture veloci di cibi
preconfezionati (surgelati o precotti). | risultati migliori si ottengono utilizzando
un solo ripiano.

@ Programma MULTICOTTURA

Poiché il calore & costante in tutto il forno, I'aria cuoce e rosola il cibo in
modo uniforme. E possibile utilizzare fino a un massimo di due ripiani
contemporaneamente.

Programma FORNO PIZZA

Questa combinazione consente un rapido riscaldamento del forno. Nel caso
si utilizzi piu di un ripiano alla volta, & necessario cambiarli di posizione tra
loro a meta cottura.

E Hotpoint
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@ Programma BARBECUE

La temperatura elevata e diretta del grill & consigliata per gli alimenti che
necessitano di un'alta temperatura superficiale. Effettuare le cotture con la
porta del forno chiusa.

Programma GRATIN

Unisce allirradiazione termica unidirezionale la circolazione forzata dell'aria
allinterno del forno. Cio impedisce la bruciatura superficiale degli alimenti
aumentando il potere di penetrazione del calore. Effettuare le cotture con la
porta del forno chiusa.

Pianificare la cottura

Pianificare una durata con inizio inmediato

1. Ruotare la manopola del PROGRAMMATORE in senso antiorario fino a

visualizzare sulla finestrella il tempo di durata cottura desiderato.

2. Tirare la manopola del PROGRAMMATORE e ruotarla in senso antiorario

fino a portare l'indice mobile in corrispondenza dell'ora corrente. A fine

operazione si avverte uno scatto.

3. Selezionare il programma di cottura desiderato con la manopola

PROGRAMMIL. Il forno si accende subito e funziona per il tempo di durata

cottura impostato.

4. A tempo scaduto viene emesso un segnale acustico.Per interromperlo

ruotare la manopola del PROGRAMMATORE in senso antiorario fino a

visualizzare sulla finestrella il simbolo “dY".

5. Portare la manopola PROGRAMMI in posizione “0”.

+ Esempio: sono le ore 9:00 e viene pianificata una durata di 1 ora e 15
minuti. Il programma si arresta automaticamente alle 10:15.

Pianificare una durata con inizio ritardato

1. Ruotare la manopola del PROGRAMMATORE in senso antiorario fino a

visualizzare sulla finestrella il tempo di durata cottura desiderato.

2. Tirare la manopola del PROGRAMMATORE e ruotarla in senso antiorario

fino a portare l'indice mobile in corrispondenza dell'ora diinizio cottura voluta.

3. Selezionare il programma di cottura desiderato con la manopola

PROGRAMMIL. Il forno si accendera all'ora di inizio impostata e funzionera

per il tempo di durata cottura impostato.

4. A tempo scaduto viene emesso un segnale acustico.Per interromperlo

ruotare la manopola del PROGRAMMATORE in senso antiorario fino a

visualizzare sulla finestrella il simbolo “0Y.

5. Portare la manopola PROGRAMMI in posizione “0”.

+Esempio: sono le ore 9:00, viene pianificata una durata di 1 ora e 15
minuti e si impostano le 11:00 come ora di inizio. Il programma inizia
automaticamente alle 11:00 e dura fino alle 12:15.

! Perannullare una pianificazione ruotare lamanopola del PROGRAMMATORE
in senso antiorario fino a visualizzare sulla finestrella il simbolo U,

Consigli pratici di cottura
! Nelle cotture ventilate non utilizzare le posizioni 1 e 5: sono investite
direttamente dall'aria calda che potrebbe provocare bruciature sui cibi delicati.

!'Nelle cotture BARBECUE e GRATIN, in particolare se praticate col girarrosto,
disporre la leccarda in posizione 2 per raccogliere i residui di cottura (sughi
elo grassi).

MULTILIVELLO

+  Utilizzare le posizioni 2 e 4, mettendo alla 2 i cibi che richiedono maggior
calore.

+ Disporre la leccarda in basso e la griglia in alto.
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BARBECUE FORNO PIZZA
* Inserire la griglia in posizione 3 o 4, disporre gli alimenti al centro della  +  Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola sulla griglia in
griglia. dotazione.
+  Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo. Non allarmarsi Conla leccarda si allungano i tempi di cottura e difficilmente si ottiene una
se la resistenza superiore non resta costantemente accesa: il suo pizza croccante.

funzionamento € controllato da un termostato. +Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la mozzarellaa meta
cottura.
Tabella cottura
Programmi | Alimenti Peso Posizione Preriscaldamento| Temperatura | Durata
(Kg) dei ripiani consigliata cottura
(°C) (minuti)
guide guide
standard |scorrevoli
Anatra 1,5 2 1 si 200-210 70-80
Pollo 1,5 2 1 si 200-210 60-70
Arrosto di vitello o manzo 1 2 1 si 200 70-75
Forno Arrosto di maiale 1 2 1 si 200-210 70-80
Tradizionale | Biscotti (di frolla) - 2 1 si 180 15-20
Crostate 1 2 1 si 180 30-35
Crostate 0,5 203 102 si 180 25-35
Torta di frutta 203 102 si 180 40-50
Plum-cake 0,7 203 102 si 170-180 45-55
Cake piccoli su 2 ripiani 0,7 2e4 1e3 si 180-190 20-25
Forno Pan di spagna 0,6 203 102 si 160-170 30-40
Pasticceria | Bigné su 3 ripiani 0,7 1e3eb5 | 1e2e4 si 180-190 20-25
Biscotti su 3 ripiani 0,7 1e3e5 | 1e2e4 si 180 20-25
Crépes farcite 0,8 2 1 si 200 30-35
Meringhe su 3 ripiani 0,5 1e3e5 | 1e2e4 si 90 180
Salatini di sfoglia al formaggio 0,5 2 1 si 210 20-25
Surgelati
Pizza 0,3 2 1 - 250 12
Misto zucchine e gamberi in pastella 0,4 2 1 - 200 20
Torta rustica di spinaci 0,5 2 1 - 220 30-35
Panzerotti 0,3 2 1 - 200 25
Lasagne 0,5 2 1 - 200 35
Panetti dorati 0,4 2 1 - 180 25-30
Fast cooking | Bocconcini di pollo 0,4 2 1 - 220 15-20
Precotti
Ali di pollo dorate 0,4 2 1 - 200 20-25
Cibi Freschi
Biscotti (di frolla) 0,3 2 1 - 200 15-18
Plum-cake 0,6 2 1 - 180 45
Salatini di sfoglia al formaggio 0,2 2 1 - 210 10-12
Pizza su 2 ripiani 2e4 1e3 si 220-230 20-25
Crostate su 2 ripiani/torte su 2 ripiani 2e4d 1e3 si 180 30-35
Pan di spagna su 2 ripiani (su leccarda) 2e4d 1e3 si 170 20-25
Pollo arrosto + patate 1+1 1e2/3 1e3 si 200-210 65-75
Agnello 1 2 1 si 190-200 45-50
Multicottura | Sgombro 1 102 1 si 180 30-35
Lasagne 1 2 1 si 190-200 35-40
Bigne su 2 ripiani 2e4 1e3 si 190 20-25
Biscotti su 2 ripiani 2e4 1e3 si 190 10-20
Salatini di sfoglia al formaggio su 2 ripiani 2e4 1e3 si 210 20-25
Torte salate 1e3 1e3 si 200 20-30
Forno Pizza | Pizza 0,5 2 1 si 220 15-20
Focacce 0,5 2 1 si 200 20-25
Sgombri 1 4 3 no Max 15-20
Sogliole e seppie 0,7 4 3 no Max 10-15
Spiedini di calamari e gamberi 0,7 4 3 no Max 8-10
Filetto di merluzzo 0,7 4 3 no Max 10-15
Verdure alla griglia 0,5 304 203 no Max 15-20
Bistecca di vitello 0,8 4 3 no Max 15-20
Barbecue Salsicce 0,7 4 3 no Max 15-20
Hamburger n°4o5 4 3 no Max 10-12
Toast (o pane tostato) n°4o06 4 3 no Max 3-5
Pollo allo spiedo con girarrosto 1 - - no Max 70-80
(ove presente)
Agnello allo spiedo con girarrosto 1 - - no Max 70-80
(ove presente)
Pollo alla griglia 1,5 2 2 no 210 55-60
Seppie 1 2 2 no 200 30-35
Pollo allo spiedo con girarrosto 1,5 - - no 210 70-80
(ove presente)
Gratin Anatra allo spiedo con girarrosto 1,5 - - no 210 60-70
(ove presente)
Arrosto di vitello o manzo 1 2 2 no 210 60-75
Arrosto di maiale 1 2 2 no 210 70-80
Agnello 1 2 2 no 210 40-45

* | tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai proprio gusti personali. | tempi di preriscaldamento del forno sono
preimpostati € non modificabili manualmente.
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Precauzioni e consigli

! L'apparecchio ¢ stato progettato e costruito in conformita alle norme
internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere
|ette attentamente.

Sicurezza generale

L'apparecchio € stato concepito per un uso di tipo non professionale
allinterno dell'abitazione.

L'apparecchio non va installato all'aperto, nemmeno se lo spazio € riparato,
perché & molto pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

Per movimentare l'apparecchio servirsi sempre delle apposite maniglie
poste sui fianchi del forno.

Non toccare I'apparecchio a piedi nudi o le mani o i piedi bagnati o umidi.
L'apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo da persone
adulte e secondo le istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro uso
(ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da considerarsi improprio e
quindi pericoloso. Il costruttore non pud essere considerato responsabile
per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei ed irragionevoli.
Durante 'uso dellapparecchio gli elementi riscaldanti e alcune parti della
porta forno diventano molto calde. Fare attenzione a non toccarle e tenere
i bambimi a distanza.

Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici entri in contatto
con parti calde del forno.

Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento di calore.
Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro: ai lati potrebbe
essere calda.

Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre recipienti.

Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.

Non riporre materiale infiammabile nel forno: se I'apparecchio viene messo
inavvertitamente in funzione potrebbe incendiarsi.

Assicurarsi sempre che le manopole siano nella posizione “o”/“o” quando
I'apparecchio non & utilizzato.

Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando il cavo, bensi
afferrando la spina.

Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima staccato la spina dalla
rete elettrica.

In caso di guasto, in nessun caso accedere ai meccanismi interni per
tentare una riparazione. Contattare 'Assistenza (vedi Assistenza).

Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Non ¢ previsto che I'apparecchio venga utilizzato da persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte o che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate da una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull'uso dellapparecchio.
L'apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per mezzo
di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di comando a
distanza separato.

Smaltimento

Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme locali, cosi
gliimballaggi potranno essere riutilizzati.

La direttiva Europea 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE), prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi
dismessi devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso
di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
€ riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta separata.
Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione degli elettrodomestici,
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i detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare 'ambiente

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno
continua a generare.

| programmi automatici si basano su prodotti alimentari standard.
Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni
di energia

Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il
programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio
spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.

! Questo prodotto soddisfa i requisiti imposti dalla nuova Direttiva Europea
sulla limitazione dei consumi energetici in standby.
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M Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare 'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.

Pulire I'apparecchio

* Le partiesterne smaltate 0 inox e le guarnizioniin gomma possono essere
pulite con una spugnetta imbevuta di acqua tiepida, e sapone neutro. Se
le macchie sono difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la pulizia. Non usare
polveri abrasive 0 sostanze corrosive.

+ Linterno del forno va pulito preferibilmente ogni volta dopo I'uso, quando
€ ancora tiepido. Usare acqua calda e detersivo, risciaquare e asciugare
con un panno morbido. Evitare gli abrasivi.

+ Gli accessori possono essere lavati come normali stoviglie, anche in
lavastoviglie ad eccezione delle guide scorrevoli.

+  Siconsiglia di non spruzzare detergenti direttamente sulla zona comandi
ma di utilizzare una spugnetta.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione per la pulizia
dell'apparecchio.

Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi e asciugare con
un panno morbido; non usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
Per una pulizia pitl accurata € possibile smontare la porta del forno:

1. Aprire completamente la porta (vedi figura);

2. Alzare e ruotare le levette poste sulle due
cerniere (vedi figura);

3. Afferrare la porta ai due lati esterni,
richiudendola lentamente ma non del tutto.
Poi tirare la porta verso di sé estraendola dalla
sua sede (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione attorno alla porta del
foro. In caso risulti danneggiata rivolgersi al Centro Assistenza piti vicino (vedi
Assistenza). E consigliabile non usare il forno fino allavvenuta riparazione.

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina di
illuminazione del forno

1. Svitare il coperchio in vetro del
portalampada.

2. Svitare la lampadina e sostituirla
con una analoga: potenza 25 W,
attacco E 14.

3. Rimontare il coperchio (vedi figura)

!'Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione di ambienti.

Montaggio del Kit Guide Scorrevoli*

Per montare le guide scorrevoli:
1. Togliere i due telai estraendoli dai
distanzieri A (vedi figura).

2. Scegliere il ripiano in cui inserire la
guida scorrevole. Facendo attenzione
al verso di estrazione della guida
stessa, posizionare sul telaio prima
lincastro B e poi l'incastro C.

Guida  Guida

3. Fissare i due telai con le guide
montate negli appositi fori posti sulle
pareti del forno (vedi figura). | fori per
il telaio sinistro sono posizionati in
alto, mentre i fori per quello destro
sono in basso.

4. Infine incastrare i telai sui distanzieri
A

!'Non inserire le guide scorrevoli alla posizione 5.

* . .
Presente solo su alcuni modelli.

18



E Hotpoint

Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place for future reference. If
the appliance is sold, given away or moved, please make sure the booklet is
also passed on to the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

I'Please read this instruction manual carefully: it contains important information
concerning the safe operation, installation and maintenance of the appliance.

Positioning
! Do not let children play with the packaging material; it should be disposed

of in accordance with local separated waste collection standards (see
Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified professional in accordance
with the instructions provided. Incorrect installation may damage property or
cause harm to people or animals.

Built-in appliances

Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance operates properly:

+ the panels adjacent to the oven must be made of heat-resistant material.

+ cabinets with a veneer exterior must be assembled with glues which can
withstand temperatures of up to 100°C.

+ toinstall the oven under the counter (see diagram) or in a kitchen unit,
the cabinet must have the following dimensions:

595 mm.

16&’

! The appliance must not come into contact with electrical parts once it has
been installed. The indications for consumption given on the data plate have
been calculated for this type of installation.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet must be
removed. It is advisable to install the oven so that it rests on two strips of
wood, or on a completely flat surface with an opening of at least 45 x 560
mm (see diagrams).

Centring and fixing

1. Position brackets “A” against oven support “‘B”.

2. Position tabs “C” against brackets “A”. If the thickness of the cabinet side
panel:

ARISTON

¢ is 16 mm thick: place the tab so that the number 16 written on it is
facing you;
* is 18 mm thick: place the tab so that the part without any text is facing
you;
* i5 20 mm thick: do not fit the tab.
3. Fix the brackets and tabs onto the edge of the cabinet side panel using
screws “D”.
4. Fix the oven to the cabinet using the screws and plastic washers “E”.

S |

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate located on the appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board by inserting
a screwdriver into the side tabs of the
cover. Use the screwdriver as a lever
by pushing it down to open the cover
(see diagram).

AN

TN

N

2. Install the power supply cable by

loosening the cable clamp screw

and the three wire contact screws
—4

L-N-—=.

Connect the wires to the corresponding

terminals: the Blue wire to the terminal

marked (N), the Brown wire to the

Z ©[) terminal marked (L) and the Yellow/
Green wire to the terminal marked _é_
Q (see diagram).
E%T, % 3. Secure the cable by fastening the
I‘ | clamp screw.
L = 4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
switch with a minimum contact opening of 3 mm installed between the
appliance and the mains. The switch must be suitable for the charge indicated
and must comply with current electrical regulations (the earthing wire must not
be interrupted by the switch). The supply cable must be positioned so that it
does not come into contact with temperatures higher than 50°C at any point
(the back panel of the oven, for example).

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
performed and that it is fully compliant with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that

+ The appliance is earthed and the plug is compliant with the law.

+  The socket can withstand the maximum power of the appliance, which is
indicated on the data plate.
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+ Thevoltage is in the range between the values indicated on the data plate.

+ The socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

!"The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety measures
not be observed.

APPLIANCE SPECIFICATIONS

width 43.5 cm
Dimensions*  height 32,4 cm
depth 40.6 cm

Volume* 58 |

width 45.5 cm
Dimensions*™  height 32,4 cm
depth 40.6 cm

Volume** 60 |
Electrical voltage: 220-230V~ 220-240V~
connections 50/60Hz (see data plate)

maximum power absorbed 2800 W

EU Directive no 65/2014
supplementing Directive 2010/30/EU.
EU Regulation no 66/2014
implementing Directive 2009/125/EC.

Energy Standard EN 60350-1
Label e Standard EN 50564
Ecodesign

Energy consumption for Natural
convection — heating mode:

Traditional mode Iz|

Declared energy consumption for
Forced convection Class

mode: Baking

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:

- 2006/95/EC dated 12/12/06 (Low
Voltage) and subsequent amendments.

- 2004/108/EC dated 03/05/89

(Electromagnetic Compatibility) and

subsequent amendments.

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and

subsequent amendments.
I

- 2012/19/EU and subsequent
amendments.
- 1275/2008 standby/off mode.

* Only for models with drawn rails.
** Only for models with wire rails.
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Start-up and use

WARNING! The ovenis provided with
a stop system to extract the racks and
prevent them from coming out of the
oven (1).

As shown in the drawing, to extract
them completely, simply lift the racks,
holding them on the front part, and
pull (2).

! The first time you use your appliance, heat the empty oven with its door
closed at its maximum temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off and opening the oven
door. The appliance may emit a slightly unpleasant odour caused by protective
substances used during the manufacturing process burning away.

Starting the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the SELECTOR knob.

2. Select the desired temperature with the THERMOSTAT knob. See
the Cooking advice table for cooking modes and the suggested cooking
temperatures (see Cooking Modes).

3. When preheating is finished, the THERMOSTAT indicator light will stay
on: place the food in the oven.

4. You may do the following during cooking:

- change the cooking mode by turning the SELECTOR knob.

- change the temperature by turning the THERMOSTAT knob.

- stop cooking by turning the SELECTOR knob to the “0” position.

'Never put objects directly on the oven bottom to avoid damaging the enamel
coating.

! Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven, some models
are fitted with a cooling fan that blows out air between the control panel and
the oven door.

! Once the cooking has been completed, the cooling fan remains on until the
oven has cooled down sufficiently.

Oven light

It goes on when selecting U= with the SELECTOR knob. It stays on when a
cooking mode is selected.

Analogue Programmer

START OF COOKING END OF COOKING

icon icon
o 12 o

9 3
o0 L6

A 4 .
PR O ——TIMER knob
SN———
CLOCK TIMER
icon icon

!All settings are only possible if the oven is connected to the electricity mains.
If the power supply fails for longer than 10 seconds, the programmer stops:
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when power is restored, the CLOCK icon flashes to indicate that there has
been a powercut and that the time needs to be adjusted again.

If the powercut occurs during a set cooking programme, the programmed
time begins again from the point at which it was stopped (e.g. if a cooking
duration of 1 hour is programmed and a powercut lasting 30 minutes takes
place, the programme will finish after 1 hour and 30 minutes). In this case too,
the CLOCK icon flashes and the time will need to be reset.

MANUAL COOKING
If no programming has been activated, the oven can be operated manually,
using the SELECTOR and THERMOSTAT knobs.

Setting the minute minder

! This function does not interrupt cooking and does not affect the oven; it is
simply used to activate the buzzer when the set amount of time has elapsed.
The minute minder can only be used when no set programming is underway.

To activate the minute minder, briefly press the knob 3 times until the MINUTE
MINDER icon begins to flash. The minute minder is set in exactly the same
way as the cooking end time (see corresponding paragraph).

Setting the time

To adjust the time indicated by the pointers, briefly press the knob 4 times
until the CLOCK icon begins to flash.

Then, to increase or decrease the displayed time value in steps of 1 minute,
tumn the knob clockwise or anticlockwise; the minutes pointer moves clockwise
or anticlockwise accordingly, in steps of 1 minute.

Once 10 seconds have elapsed since the most recent adjustment, the
programmer automatically exits adjustment mode.

Programming cooking

Programming a cooking duration with immediate start
Programming the cooking end time makes it possible to begin cooking
immediately and end automatically in accordance with the programmed time.

To programme the cooking end time, briefly press the knob twice until the

END OF COOKING icon begins to flash.

To increase or decrease the cooking time in steps of 1 minute, turn the

knob clockwise or anticlockwise; the minutes pointer moves clockwise or

anticlockwise accordingly, in steps of 1 minute.

The END OF COOKING icon flashes continuously for 10 seconds after the

most recent rotation. The programme can be confirmed by pressing the knob

or letting the 10 seconds elapse, provided that a cooking time of at least 1

minute has been programmed.

The END OF COOKING icon lights up to confirm programming has taken

place successfully.

Select the desired cooking mode using the SELECTOR knob.

The oven switches on immediately and switches off at the set end of cooking

time.

To view the set programme, briefly press and release the knob; the pointers

and icons will display the set programme.

At the end of cooking, the END OF COOKING icon flashes and the alarm

sounds for 1 minute (to silence it, briefly press the knob).

Turn the SELECTOR knob to the “0” position.

+ For example: it is 9:00 and the cooking end time is set to 10:15. The
programme begins immediately and stops automatically at 10:15, with a
duration of 1 hour 15 minutes.

Programming a cooking duration with delayed start
Programming the cooking start time makes it possible to end cooking
automatically in accordance with the programmed time.
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To programme the cooking start time, briefly press the knob once until the
START OF COOKING icon begins to flash.
To increase or decrease the cooking start time in steps of 1 minute, turn the
knob clockwise or anticlockwise; the minutes pointer moves clockwise or
anticlockwise accordingly, in steps of 1 minute.
The START OF COOKING icon flashes continuously for 10 seconds after the
most recent rotation. If the knob is not turned or pressed within this period,
the pointers automatically revert to displaying the time and the programme
is cancelled. After setting the cooking start time (START OF COOKING icon
lit steadily), pressing the knob again will begin the cooking end time setting
process (the END OF COOKING icon begins to flash), as long as at least
one minute has been programmed; otherwise the programming will be lost.
To programme the cooking end time, follow the above instructions.
Select the desired cooking mode using the SELECTOR knob. The oven
will switch on at the set start time and will switch off at the selected cooking
end time.
+Forexample: itis 9:00, the cooking start time is set to 11:00 and the cooking
end time is set to 12:15. The programme begins automatically at 11:00
and stops at 12:15, with a duration of 1 hour 15 minutes.

!To cancel a programme, press and hold the knob for 3 seconds: programming
will be cancelled and the programmer will revert to manual cooking mode.

Modes

! A temperature value between 60°C and MAX can be set for all cooking
modes except the following:

+ BARBECUE (recommended: set only to MAX power level)

+  GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

@ TRADITIONAL OVEN mode
When using this traditional cooking mode, it is best to use one cooking rack
only. if more than one rack is used, the heat will be distributed unevenly.

@ BAKING mode

This mode s ideal for baking temperature sensitive foods (such as cakes,
which need to rise) and for the preparation of “bitesize pastries” on 3 shelves
simultaneously.

@ FAST COOKING mode
This mode is particularly suitable for cooking pre-packed food quickly (frozen
or pre-cooked). The best results are achieved using one cooking rack only.

@ MULTI-COOKING mode

Since the heat remains constant throughout the oven, the air cooks and
browns food in a uniform manner. A maximum of two racks may be used at
the same time.

PIZZA modes

This combination heats the oven rapidly by producing a considerable amount
of heat, particularly from the element at the bottom. If you use more than
one rack at a time, switch the position of the dishes halfway through the
cooking process.

@ BARBECUE mode

The high and direct temperature of the grill is recommended for food which
requires a high surface temperature. Always cook in this mode with the oven
door closed.

@ GRATIN mode

This combination of features increases the effectiveness of the unidirectional
thermal radiation provided by the heating elements through forced circulation
of the air throughout the oven. This helps prevent food from burning on the
surface and allows the heat to penetrate right into the food. Always cook in
this mode with the oven door closed.

Planning your cooking

Programming cooking time with immediate start

1. Turn the PROGRAMMER knob in an anticlockwise direction until the desired

cooking time is displayed.

2. Pull the PROGRAMMER knob and turn it in an anticlockwise direction

until the marker corresponds with the current time. A click will indicate the

end of the programming phase.

3. Select the desired cooking mode using the SELECTOR knob. The oven

switches on immediately and remains on for the entire duration of the set

cooking time.

4. When the set time has elapsed, a buzzer will sound. To stop the cooking

process, tumn the PROGRAMMER knob in an anticlockwise direction until

the symbol UV is displayed.

5. Turn the SELECTOR knob to the “0” position.

+ For example: it is 9:.00 a.m. and a time of 1 hour and 15 minutes is
programmed. The programme will stop automatically at 10:15 a.m.

Programming a delayed cooking time

1. Turn the PROGRAMMER knob in an anticlockwise direction until the desired

cooking time is displayed.

2. Pullthe PROGRAMMER knob and turn itin an anticlockwise direction until

the marker corresponds with the desired cooking start time.

3. Select the desired cooking mode using the SELECTOR knob. The oven

will switch on at the set cooking start time and will remain on for the entire

duration of the set cooking time.

4. When the set time has elapsed, a buzzer will sound. To stop the cooking

process, turn the PROGRAMMER knob in an anticlockwise direction until

the symbol s displayed.

5. Turn the SELECTOR knob to the “0” position.

+ For example: it is 9:00 a.m., a time of 1 hour and 15 minutes is
programmed and the start time is set to 11:00 a.m. The programme will
start automatically at 11:00 and will end at 12:15.

!'To cancel programming, turn the PROGRAMMER knob anticlockwise until
the symbol UV is displayed.

Practical cooking advice
! Do not place racks in position 1 and 5 during fan-assisted cooking. This is
because excessive direct heat can burn temperature sensitive foods.

!'In the BARBECUE and GRATIN cooking modes, particularly when using
the rotisserie spit, place the dripping pan in position 2 to collect cooking
residues (fat and/or grease).

MULTI-COOKING
+ Use positions 2 and 4, placing the food which requires more heat on 2.
+ Place the dripping pan on the bottom and the rack on top.
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BARBECUE

+ Place the rack in position 3 or 4. Position the food in the centre of the rack. ¢

+  We recommend that the power level is set to maximum. The top heating
element is regulated by a thermostat and may not always operate
constantly. .

PIZzA OVEN

Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack provided.

Fora crispy crust, do not use the dripping pan as it prevents the crust from
forming by extending the total cooking time.

If the pizza has a lot of toppings, we recommend adding the mozzarella

Cooking advice table

cheese on top of the pizza halfway through the cooking process.

Cooking Foods Weight Rack poYestion Preheating [ Recommended | Cooking
modes (Kg) Temperature | duration
(°C) (minutes)
standard sliding
guide rails | guide rails
Duck 1,5 2 1 Yes 200-210 70-80
Chicken 1,5 2 1 Yes 200-210 60-70
Convection | Roast veal o beef 1 2 1 Yes 200 70-75
Oven Pork roast 1 2 1 Yes 200-210 70-80
Biscuits (short pastry) - 2 1 Yes 180 15-20
Tarts 1 2 1 Yes 180 30-35
Tarts 0,5 2o0r3 1or2 Yes 180 25-35
Fruits cakes 1 2o0r3 1or2 Yes 180 40-50
Plum-cake 0,7 2o0r3 1or2 Yes 170-180 45-55
Small cake (on 2 racks) 0,7 2and 4 1and 3 Yes 180-190 20-25
Baking Sponge cake 0,6 2o0r3 1o0r2 Yes 160-170 30-40
mode Cream puffs (on 3 racks) 0,7 1,3and 5 1,2and 4 Yes 180-190 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0,7 1,3and 5 1,2and 4 Yes 180 20-25
Stuffed pancakes 0,8 2 1 Yes 200 30-35
Meringues (on 3 racks) 0,5 1,3and 5 1,2 and 4 Yes 90 180
Chees puffs 0,5 2 1 Yes 210 20-25
Frozen food
Pizza 0,3 2 1 - 250 12
Courgette and prawn pie 0,4 2 1 - 200 20
Country style spinach pie 0,5 2 1 - 220 30-35
Turnovers 0,3 2 1 - 200 25
Lasagne 0,5 2 1 - 200 35
Golden Rolls 0,4 2 1 - 180 25-30
Fast Chicken morsels 0,4 2 1 - 220 15-20
cooking
Pre-cooked food
Golden chicken wings 0,4 2 1 - 200 20-25
Fresh food
Biscuits (short pastry) 0,3 2 1 - 200 15-18
Plum-cake 0,6 2 1 - 180 45
Chees puffs 0,2 2 1 - 210 10-12
Pizza (on 2 racks) 2and 4 1and 3 Yes 220-230 20-25
Tarts (on 2 racks)/Pies (on 2 racks) 2and 4 1and 3 Yes 180 30-35
Sponge cake (on 2 racks) (su leccarda) 2 and 4 1and 3 Yes 170 20-25
Roast chicken + potatoes 1+1 1 and 2/3 1and 3 Yes 200-210 65-75
Lamb 1 2 1 Yes 190-200 45-50
Multilevel Mackerel 1 1or2 1 Yes 180 30-35
Lasagne 1 2 1and 3 Yes 190-200 35-40
Cream puffs (on 2 racks) 2and 4 1and 3 Yes 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 2and 4 1and 3 Yes 190 10-20
Chees puffs (on 2 racks) 2and 4 1and 3 Yes 210 20-25
Savoury pies 1and 3 1 Yes 200 20-30
Pizza Mode | pPizza 0,5 2 1 Yes 220 15-20
Focaccia bread 0,5 2 3 Yes 200 20-25
Mackerels 1 4 3 no Max 15-20
Soles and cuttlefish 0,7 4 3 no Max 10-15
Squid and prawn kebabs 0,7 4 3 no Max 8-10
Cod filet 0,7 4 2o0r3 no Max 10-15
Grilled vegetables 0,5 3or4 3 no Max 15-20
Veal steak 0,8 4 3 no Max 15-20
Barbecue Sausages 0,7 4 3 no Max 15-20
Hamburger n°4or5 4 3 no Max 10-12
Toast (o toasted sandwiches) n°4 or 6 4 3 no Max 3-5
Spit-roast chicken using rotisserie spit 1 - - no Max 70-80
(where present)
Spit-roast lamb using rotisserie spit 1 - - no Max 70-80
(where present)
Grilled chicken 1,5 2 2 no 210 55-60
Cuttlefish 1 2 2 no 200 30-35
Spit-roast chicken using rotisserie spit 1,5 - - no 210 70-80
) (where present)
Gratin Spit-roast duck using rotisserie spit 1,5 - - no 210 60-70
(where present)
Roast veal o beef 1 2 2 no 210 60-75
Pork roast 1 2 2 no 210 70-80
Lamb 1 2 2 no 210 40-45

* The cooking times listed above are intended as guidelines only and may be modified according to personal tastes.
Oven preheating times are set as standard and may not be modified manually.
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m Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

The appliance was designed for domestic use inside the home and is
not intended for commercial or industrial use.

The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. It is
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.
When moving or positioning the appliance, always use the handles
provided on the sides of the oven.

Do not touch the appliance while barefoot or with wet or damp hands and
feet.

The appliance must be used by adults only for the preparation of
food, in accordance with the instructions provided in this booklet.
Any other use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes
improper use and is dangerous. The manufacturer may not be held
responsible for any damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

Do not touch the heating elements or certain parts of the oven door
when the appliance is in use; these parts become extremely hot.
Keep children well away from the appliance.

Make sure that the power supply cables of other electrical appliances do
not come into contact with the hot parts of the oven.

The ventilation and heat dispersal openings must never be obstructed.
Always grip the oven door handle in the centre: the ends may be hot.
Always use oven gloves when placing cookware in the oven or when
removing it.

Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.

Do not place flammable materials in the oven: if the appliance is switched
on accidentally, the materials could catch fire.

Always make sure the knobs are in the “eo"/“0” position when the appliance
is not in use.

When unplugging the appliance, always pull the plug from the mains
socket; do not pull on the cable.

Do not perform any cleaning or maintenance work without having
disconnected the appliance from the electricity mains.

If the event of malfunctions, under no circumstances should you attempt
to perform the repairs yourself. Contact an authorised Service Centre (see
Assistance).

Do not rest objects on the open oven door.

Do not let children play with the appliance.

The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

The appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE), requires that old household electrical
appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order
to optimise the recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the environment.

The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the appliance it must be separately
collected.

Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the environment

+ Whenever possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as little as possible because heat is lost every time
it is opened. To save a substantial amount of energy, simply switch off
the oven 5 to 10 minutes before the end of your planned cooking time
and use the heat the oven continues to generate.

+ Automatic programmes are based on standard food product.

+ Keep gaskets clean and tidy to prevent any door energy losses

+ If you have a timed tariff electricity contract, the “delay cooking” option
will make it easier to save money by moving operation to cheaper time
periods.

I'This product complies with the requirements of the latest European Directive
on the limitation of power consumption of the standby mode.
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Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the appliance

+ The stainless steel or enamel-coated external parts and the rubber seals
may be cleaned using a sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not use abrasive
powders or corrosive substances.

+ Theinside of the oven should ideally be cleaned after each use, while itis
still lukewarm. Use hot water and detergent, then rinse well and dry with
a soft cloth. Do not use abrasive products.

+ Al accessories - with the exception of the sliding racks - can be washed
like everyday crockery, and are even dishwasher safe.

+ We recommend that detergents are not sprayed directly onto the control
panel, but that a sponge is used instead.

!'Never use steam cleaners or pressure cleaners on the appliance.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and a non-abrasive
cleaning product, then dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these could scratch the surface
and cause the glass to crack. For more thorough cleaning purposes, the oven
door may be removed:

1. Open the oven door fully (see diagram);

2. Lift up and turn the small levers located on
the two hinges (see diagram);

3. Grip the door on the two external sides
and close it approximately half way. Pull the
door towards you, lifting it out of its slot (see
diagram).

To replace the door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals are damaged,
please contact your nearest Service Centre (see Assistance). We recommend
that the oven is not used until the seals have been replaced.

E Hotpoint
ARISTON

Replacing the light bulb

To replace the oven light bulb:

1. Remove the glass cover of the
lamp-holder.

2. Remove the light bulb and replace
it with a similar one: Wattage 25 W,
cap E 14.

3. Replace the glass cover (see
diagram).

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Sliding rack kit assembly*

To assemble the sliding racks:
1. Remove the two frames, lifting them
away from the spacers A (see figure).

2.Choose which shelf to use with the
sliding rack. Paying attention to the
direction in which the sliding rack is to
be extracted, position joint B and then
joint C on the frame.

Left
guide rail rail g

Right guide

3. Secure the two frames with the
guide rails using the holes provided
on the oven walls (see diagram). The
holes for the left frame are situated at
the top, while the holes for the right
frame are at the bottom.

4.Finally, fit the frames on the spacers
A

! Do not place the sliding racks in position 5.

* . .
Only available on certain models.
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m Installation

! Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter a tout moment.
En cas de vente, de cession ou de déménagement, veillez a ce qu'il suive
I'appareil pour informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement et lui
fournir les conseils correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent des conseils
importants sur l'installation, I'utilisation et la sécurité de votre appareil

Positionnement

!'Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut les mettre au
rebut en respectant la réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du secteur
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise installation peut
causer des dommages a des personnes, des animaux ou des biens.

Encastrement

Pour garantirle bon fonctionnement de 'appareil, il faut que le meuble possede

des caractéristiques bien précises:

* les panneaux adjacents doivent étre fabriqués dans un matériau résistant
ala chaleur;

+ dansle cas de meubles en plaqués bois, les colles doivent pouvoir résister
a une température de 100 °C;

+ lacavité du meuble pour encastrement du four, tant sous plan (voir figure)
quen colonne , doit avoir les dimensions suivantes:

595 mm.

595 o

e

! Aprés encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir possibilité de contact
avec les parties électrifiées. Les déclarations de consommation indiquées sur
la plaque signalétique ont été mesurées pour ce type d'installation.

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d'encastrement doit étre dépourvue
de paroi arriere. Il est conseillé d'installer le four de maniére a ce qu'il repose
sur deux cales en bois ou bien sur un plan d’appui continu qui ait une découpe
d’au moins 45 x 560 mm (voir figures).

Centrage et fixation
1. Positionner les pattes “A” de maniére & ce qu'elles buttent contre les cales
support du four “B”.
2. Positionner les taquets “C” contre les pattes “A”. Attention a 'épaisseur
des joues du meuble :
+ sielle estde 16 mm : monter le taquet de maniére a ce que le chiffre
16 indiqué sur ce dernier soit tourné vers soi ;
¢ sielle est de 18 mm : monter le taquet coté dépourvu d'indication
tourné vers soi ,
¢ sielle estde 20 mm : ne pas monter de taquet.
3. Fixer les pattes et les taquets en bordure de la joue du meuble a l'aide
des vis ‘D’
4. Fixer le four au meuble a l'aide des vis et des rondelles plastique “E”.

Raccordement électrique

Les fours munis d'un cable d'alimentation tripolaire sont prévus pour un
fonctionnement au courant alternatif a la tension et a la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique apposée sur 'appareil (voir ci-dessous).

Montage du cable d’alimentation

1. Pour ouvrir le bornier, faire pression a
I'aide d’un tournevis sur les languettes
latérales du couvercle : tirer et ouvrir le
couvercle (voir figure).

T

2.Montage du cable d’alimentation :
dévisser la vis du serre-cable ainsi que
les trois vis des contacts L-N-—="puis
fixer les fils sous les tétes de vis en
respectant les couleurs Bleu (N) Marron
(L) Jaune-Vert = (vair figure).

3. Fixer le céble dans le serre-cable
prévu.

4. Fermer le couvercle du bornier.

Branchement du cable d’alimentation au réseau électrique

Montez sur le céble une prise normalisée adaptée & la charge indiquée sur
I'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre 'appareil
et le réseau un interrupteur a coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d'écartement entre les contacts, dimensionné a la charge et conforme aux
normes en vigueur (le fil de terre ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur).
Le cable d'alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des températures
dépassant de 50°C la température ambiante.

!'Uinstallateur est responsable du bon raccordement électrique de 'appareil
et du respect des normes de sécurité.
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Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :

+ laprise est bien munie d'une terre conforme a la loi;

* la prise est bien apte a supporter la puissance maximale de 'appareil,
indiquée sur la plaquette signalétique;

+ latension d'alimentation est bien comprise entre les valeurs indiquées sur
la plaquette signalétique;

* la prise est bien compatible avec la fiche de I'appareil. Si ce n'est pas le
cas, remplacez la prise ou la fiche, n'utilisez ni rallonges ni prises multiples.

! Aprés installation de I'appareil, le cable électrique et la prise de courant
doivent étre facilement accessibles

!'Le cable ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

!l doit étre contrdlé périodiquement et ne peut étre remplacé que par un
technicien agréé (voir Assistance).

'Nous déclinons toute responsabilité en cas de non respect des normes
énumérées ci-dessus.

E Hotpoint

ARISTON
PLAQUE SIGNALETIQUE
largeur 43,5 cm
Dimensions* hauteur 32,4 cm
profondeur 40,6 cm
Volume* L. 58
largeur 45,5 cm
Dimensions** hauteur 32,4 cm
profondeur 40,6 cm
Volume** L. 60
Raccordements tension 220-230V~ ou 220-240V~
- . 50/60Hz (voir plaque signalétique)
Electriques . : ,
puissance maximum absorbée
2800W
Directive de I'UE n ° 65/2014
intégrant la directive 2010/30/UE.
Reéglement n ° 66/2014 de 'UE
intégrant la directive 2009/125/CE.
la norme EN 60350-1
Etiquette la norme EN 50564
Energie e

Ecoconception Consommation énergie convection
Naturelle — fonction four :
Traditionnel; |~

Déclaration de consommation
énergétique Classe convention
Forgée fonction four:
Patisserie; =

Cet appareil est conforme aux
Directives Communautaires
suivantes:
- 2006/95/CE du 12/12/06
(Basse Tension) et modifications
successives
- 2004/108/CE du 15/12/04
(Compatibilité Electromagnétique)
et modifications successives
- 93/68/CEE du 22/07/93 et
modifications successives.
B 2012/19/UE et modifications
successives.
- 1275/2008 stand-by/off mode

6,
>‘40

* Uniquement pour les modeles avec glissieres embouties.

** Uniquement pour les modéles avec glissiéres en fil.
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m Mise en marche et utilisation

ATTENTION! Le four est équipé
d’un systéme d'arréts de grilles qui
permet de les retirer sans que ces
derniéres sortent entiérement du
four (1).Pour sortir compléetement
les grilles il suffit, comme illustré,
de les soulever en les saisissant par
l'avant et de les tirer (2).

I'Lors de son premier allumage, faire fonctionner le four a vide, porte fermée,
pendant au moins une heure en réglant la température a son maximum. Puis
éteindre le four, ouvrir la porte et aérer la piece. L'odeur qui se dégage est
due a 'évaporation des produits utilisés pour protéger le four.

Mise en marche du four

1. Pour sélectionner le programme de cuisson souhaité, tournez le bouton
PROGRAMMES.

2. Pour choisir la température, tournez le bouton THERMOSTAT. Un tableau
de cuisson vous guidera dans vos cuissons en vous indiquant notamment les
températures conseillées pour chacune d'elles (voir Programmes).

3. Le voyant THERMOSTAT reste allumé pendant la durée de montée en
température.

4. En cours de cuisson, vous pouvez a tout moment :

- modifier le programme de cuisson a l'aide du bouton PROGRAMMES;

- modifier la température a 'aide du bouton THERMOSTAT,

- interrompre la cuisson en ramenant le bouton PROGRAMMES sur “0”.

! Ne posez jamais d’objets @ méme la sole du four, vous pourriez abimer
I'émail.

! Placez toujours vos plats sur la grille fournie avec I'appareil.

Systéme de refroidissement

Pour obtenir un abaissement des températures extérieures, certains modéles

sont équipés d'un systéme de refroidissement. Ce dernier souffle de I'air a
I'extérieur par une fente située entre le tableau de bord et la porte du four.

! Le ventilateur continue a tourner apres l'arrét du four jusqu'a ce que ce
dernier se soit suffisamment refroidi.

Eclairage du four

Pourl'allumer, sélectionnez =4 l'aide du bouton PROGRAMMES La lampe
reste allumée quand vous sélectionnez un programme de cuisson.

Programmateur analogique

Icone
FIN CUISSON

| Icéne
DEBUT CUISSON

—Bouton
SELECTION TEMPS

Icone
MINUTEUR

Icone
HORLOGE

!Leréglage de 'heure n'est possible que sile four est sous tension. En cas de

coupure de courant pendant plus de 10 secondes, le programmateur s'arréte :
Des le retour du courant, l'icdne HORLOGE clignote pour indiquer qu'ily aeu
une panne de courant et qu'il faut par conséquent régler 'heure de nouveau .
Si la coupure de courant se produit au cours d’une cuisson programmée, le
temps programmé repart de la ou il s'était arrété (ex : 1 heure de cuisson
programmée et au cours de cette cuisson, il y a une coupure de courant de
30 minutes, le programme se terminera apres 1 heure et 30 minutes). Dans
ce cas aussi licdne HORLOGE clignote et 'heure doit étre réglée & nouveau.

CUISSON MANUELLE
Si aucune programmation n'est activée, alors le four peut étre utilisé en mode
manuel a l'aide des boutons PROGRAMMES et THERMOSTAT.

Régler le minuteur

! Cette fonction n'interrompt pas la cuisson et reste indépendante du
fonctionnement du four ; elle sert uniquement a déclencher un signal sonore
au terme des minutes sélectionnées. On utilise le minuteur seulement
lorsqu'aucune programmation n'est en cours.

Pour activer le minuteur, appuyer 3 fois sur le bouton jusqu’ a ce que l'icone
MINUTEUR clignote. Le réglage du minuteur est identique & celui de 'heure
de fin de cuisson (voir paragraphe correspondant)

Réglage de I'heure

Pour régler 'heure indiquée par les aiguilles, appuyer 4 fois sur le bouton
jusqu'a ce que l'icdne HORLOGE clignote.

Pour augmenter ou abaisser 'heure visualisée a intervalles d'une minute,
tourner le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre ou dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre et l'aiguille des minutes se déplacera a
intervalle d'une minute dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

Une fois 10 secondes passées depuis la derniére mise a jour, le
programmateur quitte automatiquement la modalité réglage.

Comment programmer une cuisson

Programmer une durée avec démarrage immédiat

La programmation de I'heure de fin de cuisson permet de commencer
immédiatement la cuisson et de la terminer automatiquement selon 'heure
programmeée.

Pour programmer I'heure de fin de cuisson, appuyer 2 fois sur le bouton
jusqu'a ce que I'icone FIN CUISSON clignote.

Pour augmenter ou abaisser le temps de cuisson & intervalles d'une minute,
tourner le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre ou dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre et l'aiguille des minutes se déplacera a
intervalle d'une minute dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

Aprés la derniére action, I'icone FIN CUISSON clignote pendant 10
secondes. Le programme peut étre confirmé en appuyant sur le bouton ou
en laissant passer 10 secondes pourvu qu’au moins 1 minute de cuisson ait
été programmée.

L'icone FIN CUISSON allumée indique que la programmation a bien été
effectuée.

Sélectionner le programme de cuisson souhaité a I'aide du bouton
PROGRAMMES.

Le four s'allume immédiatement et s'éteindra a I'heure de fin de cuisson réglée.
Pour visualiser le programme enregistré, exercer une simple pression sur le
bouton; les aiguilles et les icones visualisent le programme réglé.

Ala fin de la cuisson, licone FIN CUISSON clignote et I'alarme émet un
signal sonore pendant 1 minute (pour le désactiver, appuyer briévement
sur le bouton).

Amener le bouton PROGRAMMES sur “0”.

28



+ Exemple: Il est 9 heure et I'heure de fin de cuisson est programmée pour
10 heure 15. Le programme commence immédiatement et s'arrétera
automatiquement a 10 heure 15 pour une durée d'une heure et 15 minutes.

Programmer une durée avec démarrage différé

La programmation de 'heure de début de cuisson permet de commencer

immédiatement la cuisson et de la terminer automatiquement selon I'heure

programmée.

Pour programmer 'heure de début de cuisson, appuyer 1 fois sur le bouton

jusqu'a ce que l'icdne FIN CUISSON clignote.

Pour augmenter ou abaisser le temps de cuisson a intervalles d'une minute,

tourner le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre ou dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre et l'aiguille des minutes se déplacera a

intervalle d'une minute dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le

sens inverse des aiguilles d’'une montre.

Aprés la demiére action, licone FIN CUISSON clignote pendant 10 secondes.

Si pendant ce temps, vous n'appuyez pas sur le bouton, alors les aiguilles

afficheront automatiquement I'heure etle programme sera annulé. Apres avoir

réglé 'heure de début de cuisson (icone DEBUT CUISSON voyant fixe), si
vous appuyez de nouveau sur le bouton, alors vous pourrez régler 'heure
de la fin de cuisson (icone FIN CUISSON le voyant éteint s‘éclaire), tant
qu'une minute seulement est programmée, sinon la programmation échoue.

Pour la programmation de 'heure de fin de cuisson, suivre la procédure

indiquée ci-dessus.

Sélectionner le programme de cuisson souhaité a I'aide du bouton

PROGRAMMES. Le four s'allumera a I'heure de début indiquée et s'éteindra

a 'heure de fin de cuisson sélectionnée.

+ Exemple : Il est 9 heure, on régle 11 heure comme heure de début et
12 h 15 comme heure de fin de cuisson. Le programme commence
immédiatement a 11 heure et s'arréte automatiquement a 12 heure 15
pour une durée d'une heure et 15 minutes.

Pour annuler une programmation, appuyer sur le bouton pendant 3 secondes
: La programmation sera annulée et le programmateur retournera en modalité
cuisson manuelle.

Programmes

! Pour tous les programmes, il est possible de sélectionner une température
comprise entre 60°C et MAX., sauf pour:

+ BARBECUE (il est conseillé dans ce cas de sélectionner MAX.);

+ GRATIN (il est conseillé de ne pas dépasser 200°C).

@ Programme FOUR TRADITION

Pour cette cuisson traditionnelle mieux vaut cuire sur un seul niveau : la
cuisson sur plusieurs niveaux entrainerait une mauvaise distribution de la
chaleur.

Programme FOUR PATISSERIE

Ce programme est particuliérement indiqué pour la cuisson de mets délicats
(comme des gateaux levés par ex.) et certains petits-fours sur trois niveaux
en méme temps.

Programme FAST COOKING

Pas besoin de préchauffage. Ce programme est tout particulierement
recommandé pour les cuissons rapides de plats préparés (surgelés ou
précuits). Pour obtenir d’excellents résultats, n’enfourner que sur un seul
niveau.

E Hotpoint
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@ Programme MULTICUISSON

La chaleur est constante et bien répartie a l'intérieur du four, Iair cuit et dore
de fagon uniforme en tous points. Il est possible de cuire au maximum sur
deux niveaux en méme temps.

Programme FOUR PIZZA

Cette combinaison permet une montée en température rapide avec un fort
apport de chaleur provenant surtout de la sole. En cas de cuisson sur plusieurs
niveaux, ne pas oublier de les changer de place & mi-cuisson.

@ Programme BARBECUE
La température élevée et directe du gril est conseillée pour tous les aliments
qui exigent une haute température en surface. Cuisson porte du four fermée.

Programme GRATIN

Lirradiation thermique unidirectionnelle s'ajoute au brassage de I'air pour
une répartition uniforme de la chaleur dans I'enceinte du four. Plus de risque
de brdler les aliments en surface et plus grande pénétration de la chaleur.
Cuisson porte du four fermée.

Programmer la cuisson

Programmer une durée avec démarrage immédiat

1. Amener le temps de cuisson souhaité dans la fenétre d’affichage en

tournant le bouton du PROGRAMMATEUR dans le sens inverse des aiguilles

d’une montre.

2. Tirer le bouton du PROGRAMMATEUR vers soi et tourner dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre pour amener le repére en face de I'heure

courante. Un déclic indique la fin de I'opération.

3. Sélectionner le programme de cuisson souhaité a l'aide du bouton

PROGRAMMES. Le four se met aussitét en marche et fonctionne pendant

toute la durée programmée.

4. Une fois le temps écoulé, il émet un signal sonore. Pour le faire taire, tourner

le bouton du PROGRAMMATEUR dans le sens inverse des aiguilles d’'une

montre jusqu’a ce que le symbole * Uy s'affiche dans la fenétre.

5. Amener le bouton PROGRAMMES sur “0”.

+ Exemple : il est 900 et une durée de 1h15 est programmée. Le
programme s'arréte automatiquement a 10h15.

Programmer une durée avec démarrage différé

1. Amener le temps de cuisson souhaité dans la fenétre d'affichage en

tournant le bouton du PROGRAMMATEUR dans le sens inverse des aiguilles

d’'une montre.

2. Tirer le bouton du PROGRAMMATEUR vers soi et tourner dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre pour amener le repére en face de I'heure

de démarrage de cuisson souhaitée.

3. Sélectionner le programme de cuisson souhaité a I'aide du bouton

PROGRAMMES. Le four démarre automatiquement a 'heure programmée

et fonctionne pendant toute la durée de cuisson sélectionnée.

4. Unefois le temps écoulé, il émet un signal sonore. Pour le faire taire, tourner

le bouton du PROGRAMMATEUR dans le sens inverse des aiguilles d'une

montre jusqu’a ce que le symbole UV s'affiche dans la fenétre.

5. Amener le bouton PROGRAMMES sur “0”.

+ Exemple : il est 9h00, une durée de 1h15 est programmée et 'heure de
démarrage est fixée a 11h00. Le programme démarre automatiquement
a 11h00 et dure jusqu'a 12h15.

! Pour annuler une sélection, tourner le bouton du PROGRAMMATEUR dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que le symbole ly
s'affiche dans la fenétre.
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Conseils de cuisson BARBECUE
! Pour les cuissons ventilées ne pas utiliser les gradins et 5: ils sont ~ * Placerla grille au gradin 3 ou 4, enfourner les plats au milieu de la grille.
directement frappés par Iair chaud qui pourrait briler les mets délicats. * Nous conseillons de sélectionner le niveau d'énergie maximum. Ne pas
s'inquiéter si la résistance de volte n'est pas allumée en permanence :
! Pour les cuissons BARBECUE et GRATIN, notamment au tournebroche, son fonctionnement est contr6lé par un thermostat.
placer la lechefrite au gradin 2 pour récupérer les graisses ou jus de cuisson.
FOUR PIZZA
MULTICUISSON «  Utiliser un plat en aluminium Iéger et l'enfourner sur la grille du four.
« Utiliser les gradins 2 et 4 et placer au 2 les plats qui exigent davantage En cas d'utilisation du plateau émaillé, le temps de cuisson sera plus long
de chaleur. et la pizza beaucoup moins croustillante.
+ Placer la léchefrite en bas et la grille en haut. + Siles pizzas sont bien garnies, n’ajouter la mozzarelle qu'a mi-cuisson.
Tableau de cuisson
Programmes | Aliments Poids Niveau Préchauffage| Température | Durée
(Kg) enfournement préconisée | cuisson
(°C) (minutes)
glissiéres glissiéres
standard | coulissantes
Canard 1,5 2 1 Si 200-210 70-80
Poulet 1,5 2 1 Si 200-210 60-70
Roti de veau ou de boeuf 1 2 1 Si 200 70-75
Four Réti de porc 1 2 1 Si 200-210 70-80
Tradition Biscuits (pate brisée) - 2 1 Si 180 15-20
Tartes 1 2 1 Si 180 30-35
Tartes 0,5 20u3 1ou2 si 180 25-35
Tarte aux fruits 2o0u3 1ou2 Si 180 40-50
Cake aux fruits 0,7 20u3 1ou2 Si 170-180 45-55
Petits gateaux sur 2 niveaux 0,7 2et4 1et3 Si 180-190 20-25
Four Génoise 0,6 20u3 1ou?2 si 160-170 30-40
Patisserie | Choux sur 3 niveaux 0,7 1et3eth let2et4 si 180-190 20-25
Biscuits sur 3 niveaux 0,7 1et3eth let2et4 Si 180 20-25
Crépes farcies 0,8 2 1 si 200 30-35
Meringues sur 3 niveaux 0,5 1et3eth let2et4 si 20 180
Friands au fromage 0,5 2 1 si 210 20-25
Surgelés
Pizza 0,3 2 1 - 250 12
Mélange de courgettes et crevettes en crolte 0,4 2 1 - 200 20
Feuilleté aux épinards 0,5 2 1 - 220 30-35
Chaussons salés 0,3 2 1 - 200 25
Lasagnes 0,5 2 1 - 200 35
Petits pains dorés 0,4 2 1 - 180 25-30
Fast cooking | Poulet en morceaux 0,4 2 1 - 220 15-20
Précuits
Ailes de poulet dorées 0,4 2 1 - 200 20-25
Aliments Frais
Biscuits (pate brisée) 0,3 2 1 - 200 15-18
Cake aux fruits 0,6 2 1 - 180 45
Friands au fromage 0,2 2 - 210 10-12
Pizza sur 2 niveaux 2et4d 1et3 Si 220-230 20-25
Tartes sur 2 niveaux/gateaux sur 2 niveaux 2et4 1et3 Si 180 30-35
Génoise sur 2 niveaux (sur plateau émaillé) 2et4 1et3 si 170 20-25
Poulet réti + pommes de terre 1+1 1et2/3 1et3 si 200-210 65-75
Agneau 1 2 1 Si 190-200 45-50
Multicuisson | Maqguereau 1 1ou?2 1 si 180 30-35
Lasagnes 1 1 si 190-200 35-40
Choux sur 2 niveaux 2et4d 1et3 Si 190 20-25
Biscuits sur 2 niveaux 2et4 1et3 Si 190 10-20
Friands au fromage sur 2 niveaux 2et4 1et3 Si 210 20-25
Tartes salées 1et3 1et3 si 200 20-30
Four Pizza Pizza 0,5 2 si 220 15-20
Fougasses 0,5 2 1 Si 200 20-25
Maquereaux 1 4 3 no Max 15-20
Soles et seiches 0,7 4 3 no Max 10-15
Brochettes de calmars et crevettes 0,7 4 3 no Max 8-10
Tranches de colin 0,7 4 3 no Max 10-15
Légumes grillés 0,5 3ou4 2o0u3 no Max 15-20
Cote de veau 0,8 4 3 no Max 15-20
Barbecue Saucisses 0,7 4 3 no Max 15-20
Hamburgers n°4 ou 5 4 3 no Max 10-12
Crogue-monsieur ou toasts n°4 ou 6 4 3 no Max 3-5
Poulet réti au tournebroche (si présent) 1 - - no Max 70-80
Agneau réti au tournebroche (si présent) 1 - - no Max 70-80
Poulet grillé 1,5 2 2 no 210 55-60
Seiches 1 2 2 no 200 30-35
Poulet réti au tournebroche (si présent) 1,5 - - no 210 70-80
Gratin Canard réti au tournebroche (si présent) 1,5 - - no 210 60-70
Roti de veau ou de boeuf 1 2 2 no 210 60-75
Roti de porc 1 2 2 no 210 70-80
Agneau 1 2 2 no 210 40-45

* Les temps de cuisson sont purement indicatifs et peuvent étre modifiés selon les golts de chacun.
Les temps de préchauffage du four sont présélectionnés et ne sont pas modifiables manuellement.
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux normes
internationales de sécurité. Ces conseils sont fournis pour des raisons de
sécurité et doivent étre lus attentivement.

Sécurité générale

Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type non professionnel.
Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme dans un endroit
al'abri, il est en effet tres dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

Pour déplacer le four, se servir des poignées prévues a cet effet sur les
cbtés de I'appareil.

Ne pas toucher a I'appareil si I'on est pieds nus ou si I'on a les mains ou
les pieds mouillés ou humides.

Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre utilisé que
par des adultes conformément aux instructions du mode d’emploi.
Toute autre utilisation (comme par exemple le chauffage d’une
piéce) est impropre et donc dangereux. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages provoqués par un usage
impropre ou erroné.

En cours de fonctionnement, les éléments chauffants et certaines
parties de la porte peuvent devenir trés chauds. Attention a ne pas
les toucher et a garder les enfants a distance.

Eviter que le cordon d'alimentation d’autres électroménagers touche &
des parties chaudes du four.

Les orifices ou les fentes d'aération ou d'évacuation de la chaleur ne
doivent pas étre bouchés

Toujours saisir la poignée en son milieu: elle risque d'étre trés chaude a
ses extrémités.

Utiliser toujours des gants de protection pour enfourner ou sortir les plats
du four.

Ne jamais tapisser la sole du four de papier aluminium.

Ne pas ranger de matériel inflammable a I'intérieur du four: si lappareil
était par inadvertance mis en marche, il pourrait prendre feu.

Controler toujours que les boutons sont bien dans la position “e”/“o” quand
I'appareil n'est pas utilisé.

Ne pas tirer sur le cordon de I'appareil pour débrancher la fiche de la prise
de courant.

N'effectuer aucune opération de nettoyage ou d'entretien sans avoir
auparavant débranché la fiche de la prise de courant.

En cas de panne, n'essayer en aucun cas d'accéder aux mécanismes
internes pour tenter de réparer 'appareil. Contacter le service d'Assistance
(voir Assistance).

Ne pas poser d'objets sur la porte du four ouverte.

Eviter que les enfants ne jouent avec 'appareil.

Il n'est pas prévu que cet appareil soit utilisé par des personnes (enfants
compris) présentant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou n'ayant pas 'expérience ou les connaissances indispensables,
a moins qu'elles ne le fassent sous la surveillance de quelqu’'un
responsable de leur sécurité ou quelles aient été diiment formées sur
['utilisation de l'appareil.

Le dispositif n’est pas destiné a étre mis en ceuvre par une minuterie
externe ou un systéme de télécommande séparée.

Mise au rebut

Mise au rebut du matériel d’emballage : conformez-vous aux
réglementations locales, les emballages pourront ainsi étre recyclés.

La Directive Européenne 2012/19/UE sur les Déchets des Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers
usageés ne soient pas jetés dans le flux normal des déchets municipaux.
Les appareils usagés doivent étre collectés séparément afin d'optimiser
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le taux de récupération et le recyclage des matériaux qui les composent
et réduire 'impact sur la santé humaine et l'environnement. Le symbole
de la “poubelle barrée” est apposée sur tous les produits pour rappeler
les obligations de collecte séparée.

Les consommateurs pourront confier leur appareil usagé au service
de collecte des collectivités locales ou de leurs groupements, ou si la
Iégislation nationale le permet, le rendre au revendeur lors de 'achat d'un
nouvel appareil similaire.

Tous les principaux fabricants d’appareils ménagers travaillent activement
dans la création et la gestion de systémes de collecte et d’enlévement
des appareils usagés.

Economies et respect de I'environnement

Evitez, dans la mesure du possible, de préchauffer le four et veuillez
toujours le remplir. Ouvrez le moins possible la porte de votre four, car
chaque ouverture laisse échapper la chaleur. Pour faire des économies
considérables d'énergie, éteignez le four cinq a dix minutes avant la fin
du temps de cuisson programmé et utilisez la chaleur dégagée par le
four.

Les programmes automatiques sont élaborés sur la base des produits
alimentaires de qualité.

Gardez les joints propres et bien rangés afin d'éviter toute perte d'énergie
par la porte.

Sivous avez un contrat d'électricité de tarif minuté, avec I'option “cuisson
de retard”, sera plus facile & économiser de l'argent, en deplagant le
début du programme dans les periodes a taux réduits

! Ce produit est conforme a la nouvelle Directive européenne sur la réduction
de la consommation d'énergie en mode standby.
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m Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien coupez I'alimentation
électrique de 'appareil.

Nettoyage de I'appareil

+  Nettoyer l'extérieur émaillé ou inox et les joints en caoutchouc a I'aide d'une
éponge imbibée d’eau tiede additionnée de savon neutre Si les taches
sont difficiles a enlever, utiliser des produits spéciaux. Il est conseillé de
rincer abondamment et d’essuyer aprés le nettoyage. Ne pas utiliser de
poudres abrasives ni de produits corrosifs.

+ Nettoyer I'enceinte apres toute utilisation, quand le four est encore tiéde.
Utiliser de I'eau chaude et du détergent, rincer et essuyer avec un chiffon
doux. Eviter tout produit abrasif.

+ Tous les accessoires peuvent étre lavés normalement comme de la
vaisselle courante et passent au lave-vaisselle, sauf les glissieres
coulissantes.

+Nous conseillons de ne pas vaporiser le produit de nettoyage directement
sur le bandeau de commandes mais de se servir d’une éponge.

!'Ne nettoyez jamais I'appareil avec des nettoyeurs vapeur ou haute pression.

Nettoyage de la porte

Nettoyer la vitre de la porte avec des produits non abrasifs et des éponges
non grattantes, essuyer ensuite avec un chiffon doux. Ne pas utiliser de
matériaux abrasifs ou de racloirs métalliques aiguisés qui risquent de rayer
la surface et de briser le verre. Pour nettoyer plus a fond, il est possible de
déposer la porte du four :

1. Ouvrir la porte completement (voir figure);

2. Soulever et faire pivoter les leviers situés sur
les deux charniéres (voir figure);

3. Saisir la porte par les cotés, la refermer
lentement mais pas complétement. Tirer
ensuite la porte vers soi en la dégageant de
son logement (voir figure).

Remonter la porte en refaisant en sens inverse les mémes opérations.

Contréle des joints

Controler périodiquement I'état du joint autour de la porte du four. S'il est
abimé, s'adresser au service apres-vente le plus proche de son domicile
(voir Assistance). Mieux vaut ne pas utiliser le four tant qu'il n’est pas réparé.

Remplacement de I'ampoule d’éclairage

Pour changer 'ampoule d’éclairage
du four:

1. Dévissez le couvercle en verre du
boitier de la lampe.

2. Dévissez 'ampoule et remplacez-la
par une autre de méme type : puissance
25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle a sa place
(voir figure).

!'Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la piéce.

Montage du Kit glissiéres*

Pour monter les glissiéres coulissantes:
1. Retirer les deux cadres en les
dégageant des entretoises A (voir
figure).

2.Choaisirle niveau sur lequel monter la
glissiére coulissante. Positionner surle
cadre d’abord le dispositif de fixation B
puis le C en veillant a bien respecter le
sens d'extraction de la glissiére.

3. Fixerles deux cadres avec glissieres
assemblées dans les trous prévus sur
les parois du four (voir figure). Les
trous pour le cadre de gauche sont
placés en haut tandis que les trous
pour celui de droite sont placés en bas.
4, Emboiter enfin les cadres sur les
entretoises A.

!'Ne pas introduire les glissieres coulissantes au niveau 5.

*, . .
N'existe que sur certains modéles.
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder consultarlo en todo
momento. En caso de venta, de cesion o de mudanza, verifique que
permanezca junto al aparato para informar al nuevo propietario sobre su
funcionamiento y sobre las advertencias correspondientes.

I'Lea atentamente las instrucciones: contienen importante informacion sobre
la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacion
! Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben eliminar respetando
las normas para la recoleccion de residuos (ver Precauciones y consejos).

!'Lainstalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones y por personal
profesionalmente calificado. Una instalacion incorrecta puede producir dafios
a personas, animales o cosas.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato es necesario que el

mueble tenga las caracteristicas adecuadas:

* los paneles adyacentes al homno deben ser de materiales resistentes al
calor

+ en el caso de muebles de madera chapeada, las colas deben ser
resistentes a una temperatura de 100°C

* para empotrar el horno, ya sea cuando se instala bajo encimera (ver la
figura) o en columna, el mueble debe tener las siguientes dimensiones:

595 mm.

~
L%/(
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! Una vez empotrado el aparato no se deben permitir contactos con las
partes eléctricas. EI consumo declarado en la placa de caracteristicas ha
sido medido en una instalacion de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar la pared posterior
del hueco para el horno. Es preferible instalar el horno apoyado sobre dos
listeles de madera o sobre una superficie continua que tenga una abertura
de 45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

Centrado y fijacion

1. Coloque las abrazaderas “A” hasta el tope en el apoyo del horno “B”.

2. Coloque los tacos “C” a presion, en las abrazaderas “A”. En particular, si
el espesor del costado del mueble es:

ARISTON

+ de 16 mm: coloque el taco de modo tal, que el nimero 16 que contiene
dicho taco quede dirigido hacia Ud.:
+ de 18 mm: cologue el taco de modo tal, que la parte sin escritura
quede dirigida hacia Ud.:
+de 20 mm: no coloque el taco.
3. Fijelas abrazaderas y los tacos al borde del costado del mueble mediante
los tornillos “D”.
4. Fije el homo al mueble con los tornillos y las arandelas de plastico “E”.

S |

Conexion eléctrica

Los hornos que poseen cable de alimentacion tripolar, son fabricados para
funcionar con corriente alterna a la tensién y frecuencia indicadas en la
placa de caracteristicas que se encuentra en el aparato (ver mas adelante).

Montaje del cable de alimentacion eléctrica

1. Abrir el panel de bornes haciendo
palanca con un destornillador sobre
las lengiietas laterales de la tapa: tirar
y abrir (ver la figura).

T W

NN

2. Instalar el cable de alimentacion
eléctrica: Aflojar el tornillo de la
mordaza de terminal de cable y los
tres tornillos de los contactos L-N-=="
y luego fijar los cables debajo de las
cabezas de los tornillos respetando los
colores Azul (N), Marron (L) y Amarillo-
Verde = (ver la figura).

3. Fijar el cable en el correspondiente
sujetacable.

4. Cerrar la tapa del panel de bornes.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga indicada en la placa
de caracteristicas (ver al costado).

En el caso de conexion directa a la red, es necesario interponer entre el
aparato y la red, un interruptor omnipolar con una distancia minima entre
los contactos de 3 mm., dimensionado para esa carga y que responda a las
normas vigentes (el cable a tierra no debe ser interrumpido por el interruptor).
El cable de alimentacion eléctrica se debe colocar de modo tal que no
alcance en ningin punto una temperatura que supere en 50°C la temperatura
ambiente (por ejemplo, la parte posterior del hono).

! El instalador es responsable de la correcta conexion eléctrica y del
cumplimiento de las normas de seguridad.

Antes de efectuar la conexién verifique que:

* latoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con la ley;

* latoma sea capaz de soportar la carga maxima de potencia de la maquina
indicada en la placa de caracteristicas;
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+ latension de alimentacion eléctrica esté comprendida dentro de los valores
indicados en la placa de caracteristicas;
+ latoma sea compatible con el enchufe del aparato. Si no es asi, sustituya

la toma o el enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones multiples.

'Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma de corriente deben
ser facilmente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido s6lo por técnicos
autorizados (ver Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad cuando estas normas no
sean respetadas.

PLACA DE CARACTERISTICAS

Dimensiones*

ancho 43,5 cm.
altura 32,4 cm.
profundidad 40,6 cm.

Volumen*

litros 58

Dimensiones**

ancho 45,5 cm.
altura 32,4 cm.
profundidad 40,6 cm.

Volumen**

litros 60

Conexiones
eléctricas

voltaje 220-230V~ o 220-240V~
50/60Hz (ver la placa de caracteristicas)
potencia maxima absorbida

2800W

Etiqueta
de Energia
y Ecodiseno

Reglamento (UE) n° 65/2014, por el
que se aplica la Directiva 2010/30/CE.
Reglamento (UE) n°® 66/2014, por el
que se aplica la Directiva 2009/125/CE.
Reglamento EN 60350-1,

Reglamento EN 50564

Consumo de energia por
conveccion Natural —funcion de
calentamiento: Izl Tradicional;

Clase consumo de energia
Clase conveccion Forzada - funciéon

calentamiento: Pasteleria.

A

Este aparato es conforme con las
siguientes Directivas: Comunitarias:
2006/95/CE del 12/12/06 (Baja
tensién) y posteriores
modificaciones - 2004/108/CE
del 15/12/04 (Compatibilidad
Electromagnética) y sucesivas
modificaciones - 93/68/CEE del
22/07/93 y sucesivas
modificaciones. 2012/19/UE

y posteriores modificaciones.
1275/2008 standby/off mode.

* S6lo para modelos con guias embutidas.
** Solo para modelos con guias a ras.
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Puesta en funcionamiento y uso

ATENCION! El homo esté dotado
de un sistema de bloqueo de las
parrillas que permite quitarlas sin
que sobresalgan del horno (1).Para
quitar completamente las parrillas,
como se indica en el dibujo, es
suficiente levantarlas cogiéndolas
de la parte delantera y tirar (2).

! La primera vez que encienda el horno, hagalo funcionar vacio, durante
una hora aproximadamente, con el termostato al maximo y con la puerta
cerrada. Luego apaguelo, abra la puerta del horno y airee el ambiente. El
olor que se advierte es debido a la evaporacion de las sustancias utilizadas
para proteger el horno.

Poner en funcionamiento el horno

1. Seleccione el programa de coccién deseado girando el mando
PROGRAMAS.

2. Elijala temperatura girando el mando TERMOSTATO. La Tabla de coccion
(ver Programas) contiene una lista con las cocciones y las correspondientes
temperaturas aconsejadas.

3. El piloto TERMOSTATO encendido indica la fase de calentamiento hasta
la temperatura seleccionada: introduzca los alimentos que debe cocinar.

4. Durante la coccion es posible:

- modificar el programa de coccién con la perilla PROGRAMAS;

- modificar la temperatura con el mando TERMOSTATO;

-interrumpir la coccion llevando el mando PROGRAMAS hasta la posicion “0”.

!'No apoye nunca objetos en el fondo del horno porque se puede dafiar el
esmalte.

! Cologue siempre los recipientes de coccion sobre la parrilla suministrada
con el aparato.

Ventilacion de enfriamiento

Para disminuir la temperatura externa, algunos modelos poseen un ventilador
de enfriamiento. EI mismo genera un chorro de aire que sale entre el panel
de control y la puerta del horno.

!'Alfinal de la coccion, el ventilador permanece en funcionamiento hasta
que el horno esté suficientemente frio.

Luz del horno
Se enciende seleccionando 1= con el mando PROGRAMAS. Permanece
encendida cuando se selecciona un programa de coccion.
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Programador Analégico

Icono de 3
FIN DE COCCION

icono
COMIENZO COCCION

—Mando de
FIJACION DE TIEMPOS

Icono
CONTADOR DE MINUTOS

Icono
RELOJ

! Todas las programaciones son posibles sélo si el horno esta conectado a
la red eléctrica. Sifalta corriente por mas de 10 segundos, el programador
se detiene: cuando se restablece la corriente, el icono RELOJ centellea para
indicar que se ha producido una interrupcion de energia eléctrica y que es
necesario regular nuevamente la hora.

Si la interrupcion de energia eléctrica se produce durante una coccion
programada, el tiempo programado se reanuda a partir del momento en que
se detuvo (por gj. si se program6 1 hora de coccion y durante la misma hubo
una interrupcion de corriente de 30 minutos, el programa termina después
de 1 hora y 30 min.). También en este caso, el icono RELOJ centellea y la
hora debe volver a programarse.

COCCION MANUAL
Si no se ha realizado ninguna programacion, el horno se puede utilizar en
modo manual accionando los mandos PROGRAMAS y TERMOSTATO.

Programar el contador de minutos

! Esta funcion no interrumpe la coccion y prescinde del uso del horno;
permite s6lo accionar la sefial sonora cuando se cumplen los minutos
fijados. El contador de minutos se puede utilizar s6lo cuando no hay ninguna
programacion en curso.

Para activar el contador de minutos, presione brevemente el mando 3 veces
hasta que se produzca el centelleo del icono CONTADOR DE MINUTOS.
La programacion del contador de minutos es igual a la de la hora de fin de
coccion (ver el parrafo correspondiente)

Poner en hora el reloj

Para modificar la hora indicada por las agujas, presione brevemente 4 veces
el mando hasta que se produzca el centelleo del icono RELOJ.Luego, para
aumentar o disminuir la hora visualizada en intervalos de 1 minuto, gire el
mando en sentido horario o antihorario y la aguja de los minutos se movera
con esa frecuencia y en el mismo sentido.Pasados 10 segundos de la dltima
modificacion, el programador sale automaticamente de la modalidad de
regulacion.

Programar la coccion

Programar la duracion de una coccion con comienzo inmediato

La programacién de la hora de fin de la coccion permite comenzar
inmediatamente y terminar la coccion de manera automatica segun la hora
programada.

Para programar la hora de fin de la coccién, presione brevemente 2 veces el
mando hasta que se produzca el centelleo del icono FIN COCCION.

Para aumentar o disminuir el tiempo de coccion en intervalos de 1 minuto,
gire el mando en sentido horario o antihorario y la aguja de los minutos se
movera con esa frecuencia y en el mismo sentido.

El centelleo del icono FIN COCCION contintia durante 10 segundos después
del Ultimo giro. El programa se puede confirmar presionando el mando o
dejando que pasen los 10 segundos siempre que se haya programado al
menos 1 minuto de coccion.
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El icono FIN COCCION encendido indica que se ha realizado una

programacion.

Seleccione el programa de coccién deseado con el mando PROGRAMAS.

El homo se encendera inmediatamente y se apagara a la hora de fin de

coccion fijada.

Para visualizar el programa fijado presione brevemente y suelte el mando;

las agujas y los iconos indican el programa fijado.

Al finalizar la coccion, el icono FIN COCCION centelleara y la alarma emitira

sefiales sonoras durante 1 minuto (para desactivarla presione brevemente

el mando).

Lleve el mando PROGRAMAS hasta la posicion “0".

+ Ejemplo: son las 9:00 horas y se programa el fin de la coccion para
las 10:15 horas. El programa comienza inmediatamente y se detiene
automaticamente a las 10:15 horas. Su duracién fue de una horay 15
minutos.

Programar la duracion de una coccion con comienzo retrasado
La programacion de la hora de comienzo de la coccion permite comenzar
y terminar la coccion de manera automatica segun las horas programadas.

Para programar la hora de comienzo de la coccidn, presione brevemente
1 vez el mando hasta que se produzca el centelleo del icono COMIENZO
COCCION.

Para aumentar o disminuir la hora de comienzo de la coccion en intervalos

de 1 minuto, gire el mando en sentido horario 0 antihorario y la aguja de los

minutos se movera con esa frecuencia y en el mismo sentido.

El centelleo del icono COMIENZO COCCION contintia durante 10 segundos

después del dltimo giro. Si en ese tiempo no se gira 0 no se presiona €l

mando, las agujas vuelven automaticamente a indicar la hora y el programa
se anula. Después de haber fijado la hora de comienzo de la coccién (icono

COMIENZO COCCION encendido fijo), presionando nuevamente el mando

se pasa a fijar la hora de fin de la coccién (icono FIN COCCION de apagado

pasa a centelleante), siempre que se haya programado al menos 1 minuto,
de lo contrario, la programacion se anula.

Para programar la hora de fin de la coccion, siga el procedimiento descripto

mas arriba.

Seleccione el programa de coccion deseado con el mando PROGRAMAS.

El horno se encendera a la hora de comienzo fijada y se apagara a la hora

de fin de la coccion elegida.

+ Ejemplo: son las 9:00 horas, se fijan las 11:00 horas como hora de
comienzo y las 12:15 horas como hora de fin de la coccion. El programa
comienza automéaticamente a las 11:00 horas y se detiene a las 12:15
horas. Su duracion fue de una hora y 15 minutos.

! Para anular una programacion, presione el mando durante 3 segundos:
la programacion se anulard y el programador volvera a la modalidad de
coccidn manual.

Programas

! En todos los programas se puede fijar una temperatura entre 60°C y MAX,
excepto en:

+ BARBACOA (se aconseja elegir solo MAX);

+  GRATIN (se aconseja no superar una temperatura de 200°C).

@ Programa HORNO TRADICIONAL
Con esta coccion tradicional es mejor utilizar una sola bandeja: si se utilizan
varias bandejas se produce una mala distribucion de la temperatura.

Programa HORNO PASTELERIA

Este programa es aconsejable para la coccion de alimentos delicados (por
ej. las tortas que necesitan leudado) y algunas preparaciones “‘mignon” en 3
bandejas simultdneamente.

Programa COCINA RAPIDA

El programa no necesita precalentamiento. Este programa es particularmente
indicado para cocciones veloces de alimentos congelados o precocidos. Los
mejores resultados se obtienen utilizando un solo nivel.

@ Programa MULTICOCCION

Debido a que el calor es constante en todo el horno, el aire cocina y dora
la comida de modo uniforme. Es posible utilizar hasta un maximo de dos
niveles simultaneamente.

Programa HORNO PIZZA

Esta combinacion permite un rapido calentamiento del horno, con un fuerte
aporte de calor preferentemente desde abajo. Cuando utilice mas de una
bandeja a la vez, en la mitad de la coccion es necesario intercambiar sus
posiciones.

@ Programa BARBACOA
La temperatura elevaday directa del grill es aconsejada para los alimentos que
necesitan una temperatura superficial alta. Utilice el horno con la puerta cerrada.

Programa GRATINADO

Une a la irradiacién térmica unidireccional, la circulacion forzada del aire en el
interior del homo. Esto impide que se quemen superficialmente los alimentos
aumentando el poder de penetracion del calor. Utilice el horno con la puerta
cerrada.

Programar la coccion

Programar la duracion de una coccién con comienzo inmediato

1. Gire el mando del PROGRAMADOR en sentido antihorario hasta observar
el tiempo de coccion deseado en la representacion visual.

2. Tire el mando del PROGRAMADOR y girelo en sentido antihorario hasta
llevar el indice mavil a la altura de la hora corriente. Al finalizar la operacion
se advierte un golpe.

3. Seleccione el programa de coccién deseado con el mando PROGRAMAS.
El horno se encendera inmediatamente y funcionara durante todo el tiempo
de coccion seleccionado.

4. Una vez cumplido el tiempo, se emitira una sefial sonora. Para interrumpirla
gire el mando del PROGRAMADOR en sentido antihorario hasta visualizar
en la representacion visual el simbolo sU
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5. Lleve el mando PROGRAMAS hasta la posicion “0".
+ Ejemplo: son las 9:00 horas y se programa una duracion de 1 hora y 15
minutos. El programa se detiene automaticamente a las 10:15 horas.

Programar la duracion de una coccion con comienzo retrasado

1. Gire el mando del PROGRAMADOR en sentido antihorario hasta observar

el tiempo de coccidn deseado en la representacion visual.

2. Tire el mando del PROGRAMADOR y girelo en sentido antihorario hasta

llevar el indice mévil en coincidencia con la hora de comienzo de la coccion

deseada.

3. Seleccione el programa de coccién deseado con el mando PROGRAMAS.

El'horno se encendera a la hora de comienzo fijada y funcionara durante todo

el tiempo de coccidn seleccionado.

4. Una vez cumplido el tiempo, se emitira una sefial sonora. Para interrumpirla

gire el mando del PROGRAMADOR en sentido antihorario hasta visualizar

en la representacion visual el simbolo “9”.

5. Lleve el mando PROGRAMAS hasta la posicion “0".

+Ejemplo: son las 9:00 horas, se programa una duracion de 1 hora'y 15
minutos y las 11:00:00 como hora de comienzo. El programa comienza
automaticamente a las 11:00 horas y dura hasta las 12:15 horas.

! Para anular una programacion, gire el mando del PROGRAMADOR en
sentido antihorario hasta visualizar en la representacion visual el simbolo “U’.

Consejos practicos para cocinar

! En las cocciones ventiladas no utilice las posiciones 1y 5: son las que
reciben directamente el aire caliente lo cual podria producir quemaduras de
las comidas delicadas.

TEnlas cocciones BARBACOAy GRATIN, si se utiliza el asador automatico,
coloque la grasera en la posicion 2 para recoger los residuos de coccion
(jugos y/o grasas).

MULTICOCCION

+ Utilice las posiciones 2 y 4 colocando en la 2 los alimentos que requieren
mayor calor.

+ Coloque la grasera abajo y la parrilla arriba.

BARBACOA

¢ Introduzca la parrilla en la posicion 3 0 4 y coloque los alimentos en el
centro de la parrilla.

+ Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor maximo. No se alarme
si la resistencia superior no permanece constantemente encendida: su
funcionamiento esta controlado por un termostato.

HORNO PIZzA

+ Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano apoyandola sobre la
parrilla suministrada con el horno.
Utilizando la grasera aumenta el tiempo de coccion y dificiimente se
obtiene una pizza crocante.

+ En el caso de pizzas muy condimentadas es aconsejable colocar la
mozzarella (queso tipico de ltalia) en la mitad de la coccidn.

E Hotpoint
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Tabla de coccidon

Programas | Alimentos Peso Posicion de las Precalentamiento | Temperatura | Duracion
(Kg) bandejas aconsejada de la
(°C) coccion
guias guias (minutos)
estandar |deslizables
Pato 1,5 2 1 si 200-210 70-80
Horno Pollo 1,5 2 1 si 200-210 60-70
Tradicional | Asado de ternera o de vaca 1 2 1 si 200 70-75
Asado de cerdo 1 2 1 si 200-210 70-80
Bizcochos (de pastaflora) - 2 1 si 180 15-20
Tortas glaseadas 1 2 1 si 180 30-35
Tortas glaseadas 0,5 203 102 si 180 25-35
Torta de fruta 203 102 si 180 40-50
Bizcochos con uva 0,7 203 102 si 170-180 45-55
Horno Tortas pequefias en dos niveles 0,7 2e4 1e3 si 180-190 20-25
Pasteleria | Bizcochos 0,6 203 102 si 160-170 30-40
Hojaldre con crema en 3 niveles 0,7 1e3e5 1e2e4 si 180-190 20-25
Bizcochos en 3 niveles 0,7 1e3e5 1e2e4 si 180 20-25
Creps rellenos 0,8 2 1 si 200 30-35
Merengues en 3 niveles 0,5 1e3e5 1e2e4 si 90 180
Bizcochitos salados de hojaldre y queso 0,5 2 1 si 210 20-25
Alimentos congelados
Pizza 0,3 2 1 - 250 12
Mixto de calabacin y cangrejos 04 2 1 - 200 20
Torta rustica de espinacas 0,5 2 1 - 220 30-35
Panzerotti (ravioles grandes italianos) 0,3 2 1 - 200 25
Lasafias 0,5 2 1 - 200 35
Panecillos dorados 04 2 1 - 180 25-30
Cocciéon | Bocaditos de pollo 04 2 1 - 220 15-20
rapida
Precocidos
Alas de pollo doradas 04 2 1 - 200 20-25
Alimentos Frescos
Bizcochos (de pastaflora) 0,3 2 1 - 200 15-18
Hojaldre con crema 0,6 2 1 - 180 45
Bizcochitos salados de hojaldre y queso 0,2 2 1 - 210 10-12
Pizza en 2 niveles 2e4d 1e3 si 220-230 20-25
Tortas glaseadas en 2 niveles/Tortas en 2 niveles 2e4 1e3 si 180 30-35
Bizcochos en 2 niveles (sobre una grasera) 2e4d 1e3 si 170 20-25
Pollo asado + patatas 1+1 1e2/3 1e3 si 200-210 65-75
Cordero 1 2 1 si 190-200 45-50
Multicoccion| Caballa 1 102 1 si 180 30-35
Lasafas 1 2 1 si 190-200 35-40
Hojadre con crema en 2 niveles 2e4 1e3 si 190 20-25
Bizcochos en 2 niveles 2e4 1e3 si 190 10-20
Bizcochitos salados de hojaldre y queso 2e4 1e3 si 210 20-25
en 2 niveles
Tortas saladas 1e3 1e3 si 200 20-30
Horno Pizza 0,5 2 1 si 220 15-20
Pizza Hogazas 0,5 2 1 si 200 20-25
Caballa 1 4 3 no Max 15-20
Lenguados y sepias 0,7 4 3 no Max 10-15
Broquetas de calamares y cangrejos 0,7 4 3 no Max 8-10
Filete de merluza 0,7 4 3 no Max 10-15
Verduras a la parrilla 0,5 304 203 no Max 15-20
Bistec de ternera 0,8 4 3 no Max 15-20
Salchichas 0,7 4 3 no Max 15-20
Hamburguesas n°4o05 4 3 no Max 10-12
Barbacoa | Bocadillos calientes de jamon y queso n°406 4 3 no Max 35
(o pan tostado)
Pollo asado con asador automatico (si existe) 1 - - no Max 70-80
Cordero asado con asador automatico 1 - no Max 70-80
(cuando existe)
Pollo a la parrilla 1,5 2 2 no 210 55-60
Sepias 1 2 2 no 200 30-35
Pollo asado con asador automatico (si existe) 1,5 - - no 210 70-80
Pato asado con asador automatico (si existe) 1,5 - - no 210 60-70
Asado de ternera o vaca 1 2 2 no 210 60-75
Gratin Asado de cerdo 1 2 2 no 210 70-80
Cordero 1 2 2 no 210 40-45

* Los tiempos de coccién son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales.
La duracion del precalentamiento del horno esta prefijada y no se puede modificar manualmente.
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad con las normas
internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad y deben ser
leidas atentamente.

Seguridad general

+ El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no profesional en el
interior de una vivienda.

+ El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el espacio esta
protegido porque es muy peligroso dejarlo expuesto a la lluvia y a las
tormentas.

+ Para mover el aparato utilice siempre las manijas correspondientes
ubicadas en los costados del horno.

+Notoque el aparato descalzo o con las manos y pies mojados o himedos.

+ Elaparato debe ser utilizado para cocinar alimentos, s6lo por personas
adultas y siguiendo las instrucciones contenidas en este manual.
Cualquier otro uso (como por ejemplo: calefaccion de ambientes) se
debe considerar impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante no
puede ser considerado responsable por eventuales dafios derivados
de usos impropios, erroneos e irracionales.

* Mientras se utiliza el aparato, los elementos calentadores y algunas
partes de la puerta del horno se calientan mucho. Tenga cuidado de
no tocarlos y mantenga a los nifios alejados de ellos.

+ Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros electrodomésticos
entre en contacto con partes calientes del horno.

+No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion del calor.

+ Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: en los costados
podria estar caliente.

+  Utilice siempre guantes para horno para introducir o extraer recipientes.

+No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

+ No coloque materiales inflamables en el horno: si el aparato se pone en
funcionamiento inadvertidamente, podria incendiarse.

+ Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que los mandos estén
en la posicion “e”/“0”.

* No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando del cable sino
sujetando el enchufe.

+ Norealice lalimpieza o el mantenimiento sin haber desconectado primero
el aparato de la red eléctrica.

+ En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos internos para
intentar una reparacion. Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

+No apoye objetos sobre la puerta del horno abierta.

+ Evite que los nifios jueguen con el aparato.

+ No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas (incluidos los
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad con el producto, salvo
que estén vigiladas por una persona responsable de su seguridad, o que
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el uso del aparato.

+ El aparato no se debe poner en funcionamiento a través de un
temporizador externo o de un sistema de mando a distancia.

Eliminacién

+  Eliminacion del material de embalaje: respete las normas locales, de esta
manera los embalajes podran ser reutilizados.

+ En base a la Norma europea 2012/19/UE de Residuos de aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE), los electrodomésticos viejos no pueden
ser arrojados en los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion y reciclado de
los componentes y materiales que los constituyen, y reducir el impacto
en la salud humana y el medioambiente. El simbolo del cubo de basura
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tachado se marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacion de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o con el vendedor para
informarse en relacion a la correcta eleminacion de su electrodoméstico
viejo.

Ahorrar y respetar el medioambiente
+ Siempre que sea posible, evite el precalentamiento del horno y siempre
trate de llenarlo. Abra la puerta del horno tan poco como sea posible
porque el calor se pierde cada vez que se abre. Para ahorrar una cantidad
sustancial de energia, solo apague el interruptor del horno entre 5 a 10
minutos antes de terminar su tiempo de coccion previsto y aproveche el
calor que el horno contintia generando.

+ Los programas automaticos estan basados en productos alimenticios
regulares.

+ Mantenga los empaques limpios y ordenados para prevenir pérdidas de
energia a través de la puerta

+ Sitiene una tarifa eléctrica regulada segun la hora del dia, la opcion de
“coccion diferida” le ayudara a ahorrar al retrasar la operacion de coccion
a un momento del dia en que la tarifa eléctrica sea mas barata

! Este producto satisface los requisitos impuestos por la nueva Directiva
Europea sobre la limitacion del consumo de energia en modo de espera
o stand by.
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m Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el aparato de la red de
alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

+ Las partes externas esmaltadas o de acero inoxidable y las juntas de
goma se pueden limpiar con una esponja empapada en agua tibia y jabdén
neutro. Silas manchas son dificiles de eliminar use productos especificos.
Se aconseja enjuagar abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

¢ Elinterior del horno se debe limpiar preferentemente cada vez que se
utiliza, cuando todavia esta tibio. Utilice agua caliente y detergente,
enjuague y seque con un pafio suave. Evite el uso de productos abrasivos.

+ Losaccesorios se pueden lavar como cualquier vajilla, incluso en lavavajillas,
con excepcion de las guias deslizables.

+ Se aconseja no rociar con detergentes directamente sobre la zona de
mandos, sino utilizar una esponja.

!'No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion para la limpieza del
aparato.

Limpiar la puerta

Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos no abrasivos y séquelo
con un pafio suave; no utilice materiales asperos abrasivos o raederas
metdlicas afiladas que puedan rayar la superficie y quebrar el vidrio.

Para lograr una limpieza mas profunda es posible desmontar la puerta del
horno:

1. Para ello, abra completamente la puerta
(ver la figura);

2.Alce y gire las palancas ubicadas en las dos
bisagras (ver la figura);

3. Sujete la puerta de los costados externos y
ciérrela lenta pero no completamente. Luego
tire la puerta hacia si, extrayéndola de su lugar
(ver la figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento pero en sentido
contrario.

Controlar las juntas

Controle periddicamente el estado de lajunta que rodea la puerta del horno. Si
se encontrara dafiada llame al Centro de Asistencia Técnica mas cercano (ver
Asistencia). Es aconsejable no usar el homo hasta que no haya sido reparada.

Sustituir la bombilla

Para sustituirla bombilla de iluminacion
del horno:

1. Desenrosque la tapa de vidrio del
portaldmpara.

2. Extraiga la bombilla y sustituyala
con una andloga: potencia de 25 W,
casquillo E 14.

3. Vuelva a colocar la tapa (ver la
figura).

!'No utilice la Iampara del horno para iluminar ambientes.

Montaje del Kit Guias Deslizables*

Para montar las guias deslizables:

1. Quite los dos bastidores
extrayéndolos de los distanciadores
A (ver la figura).

2 .Elija el nivel en el que va a introducir
la guia deslizable. Prestando atencion
al sentido de extraccion de dicha

Guia Guia
izquierda derecha

NN N\ , .
NN\ guia, coloque sobre el bastidor la
B NN ensambladura B primero y luego la C.
|
C SN\
&%/)(;%
o%})%

3.Fije los dos bastidores, con las
guias montadas, en los orificios
correspondientes ubicados en las
paredes del horno (ver la figura). Los
orificios para el bastidor izquierdo
estan ubicados arriba, mientras que los
orificios para el derecho estan abajo.
4. Por ultimo, encastre los bastidores
en los distanciadores A.

!'No coloque las guias deslizables en la posicion 5.

* .
Presente solo en algunos modelos.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a qualquer
momento. No caso de venda, cessdo ou mudanga, assegure-se que 0
mesmo permanece com o aparelho para informar o novo proprietario sobre
o funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

I Leia com atengéo as instrugdes: ha informagdes importantes sobre a
instalagéo, a utilizagéo e a seguranga.

Posicionamento

!'As embalagens ndo séo brinquedos para as criancas e devem ser eliminadas
em conformidade com as regras de colecta diferenciada (veja em Precaugdes
e Conselhos).

! Ainstalagéo deve ser realizada segundo estas instrugdes e por pessoal
profissional qualificado. Umainstalagéo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é necessario que o mével

seja de caracteristicas adequadas:

*  0s painéis adjacentes ao forno devem ser de material resistente ao calor;

¢ nocaso de moveis de madeira contraplacada, as colas devem ser resistentes
a temperatura de 100°C.

* para encaixar o forno, quer no caso de instalag@o sob uma banca (veja
a figura) quer em coluna, o mével deve ter as seguintes medidas:

595 mm.

~
L%‘/(

1‘:&’

! Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser possivel contacto com
as partes eléctricas. As declaragdes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de instalagéo.

Ventilagao

Para garantir uma boa ventilagdo é necessario eliminar a parede traseira do
véo. E preferivel instalar o fomo de maneira que apoie-se sobre duas ripas
de madeira, ou sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x 560
mm. (veja as figuras).

Colocar no centro e prender

ARISTON

1. Posicione os suportes “A” encostados nas tiras do suporte “B” do forno.
2. Posicione os taquinhos “C” encostados nos suportes “A”. Especialmente
se a espessura do painel lateral do movel:
+ forde 16 mm.: monte o taquinho de maneira que o nimero 16 marcado
no mesmo fique virado para o seu lado;
+ forde 18 mm.: monte o taquinho de maneira que a parte sem escritas
fique virada para o seu lado;
+ for de 20 mm.: ndo monte o taquinho.
3. Prenda os suportes e 0s taquinhos na beira da lateral do mével mediante
os parafusos “D”.
4. Prenda o forno no mdvel mediante os parafusos e as anilhas em plastico
‘E.

Ligacao eléctrica

Os fornos equipados com cabo de fornecimento com trés pélo, sao
preparados para funcionar com corrente alternada na tenséo e frequéncia
de fornecimento indicadas na placa de identificagéo situada no aparelho
(veja a seguir).

Montagem do cabo de fornecimento

1. Para abrir a caixa de terminais faca
alavanca com uma chave de parafuso
nas linguetas aos lados da tampa: puxe
e abra a tampa (veja a figura).

N LSRR

2. Instale o cabo de alimentag&o:
desatarraxe o parafuso do grampo do
cabo e os trés parafusos dos contactos
1 . )

L-N-—e, em sequida, prenda os fios
embaixo das cabegas dos parafusos a
obedecer as cores: Azul (N) Castanho
(L) Amarelo-Verde = (vejaafigura).
3. Prenda o cabo no respectivo
grampo.

4. Feche a tampa da caixa dos
terminais.

Ligagao do cabo de fornecimento a
rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas para a carga
indicada na placa de identificagéo (veja ao lado).

No caso de uma ligagdo directa a rede, sera necessario interpor, entre o
aparelho e a rede, um interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimens&o certa para a carga € em conformidade
com as normas em vigor (a ligagéo a terra ndo deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentagdo deve ser colocado de maneira que em
nenhum ponto ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente (por exemplo,
a parte traseira do forno).

'O técnico instalador é responsavel pela realizagéo certa da ligagao eléctrica
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e da obediéncia das regras de seguranga.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

+ a tomada tenha uma ligagdo a terra e seja em conformidade com a
legislago;

+ atomada tenha a capacidade de suportar a carga méxima de poténcia
da maquina, indicada na placa de identificagéo;

+ atensdo de alimentag&o seja entre os valores da placa de identificagéo;

+ atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em caso contrario,
substitua a tomada ou a ficha; ndo empregue extensées nem tomadas
multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo eléctrico e a tomada
da corrente deve ser facil.

1'0 cabo néo deve ser dobrado nem comprimido.

! 0 cabo deve ser verificado periodicamente e substituido somente por
técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se estas regras
néo forem obedecidas.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

largura 43,5 cm

Medidas* altura 32,4 cm
profundidade 40,6 cm
Volume* Litros 58
largura 45,5 cm
Medidas** altura 32,4 cm
profundidade 40,6 cm
Volume** Litros 60
. = Tensédo de 220/230 V~ ou 220/240 V~
Ligacoes
gag 50/60 Hz (ver quadro das caracteristicas)
eléctricas O . :
poténcia maxima absorvida 2800W
Directiva EU no 65/2014 integrando
a Directiva 2010/30/EU.
Regulamento EU no 66/2014
integrando a Directiva 2009/125/EC.
Rétulo Regulamento EN 60350-1
Energético Regulamento EN 50564
e Cor)c?pgao Consumo de energia
Ecolégica

com convecgao Natural —
funcdo de
aquecimento: El Tradicional,

Consumo energia declaragao
Classe com convecgéo Forgada -

funcéo de
aquecimento: Pastéis.

A

Este aparelho esta

em conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade Europeia:
2006/95/CE de 12/12/06 (Baixa Tensao)
e posteriores modificagdes -
2004/108/CE de 15/12/04
(Compatibilidade Electromagnética)

e posteriores modificacdes -

93/68/CEE de 22/07/93 e

posteriores modificagdes.

2012/19/UE e posteriores modificagoes.
1275/2008 standby/off mode.

* Apenas para modelos com guias integradas.
** Apenas para modelos com guias em fio.
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Inicio e utilizagao

ATENGAO! O fomo esta equipado
com um sistema de bloqueio das
grelhas que permite retira-las sem
que estas ressaiam do forno (1).Para
retirar completamente as grelhas, tal
como indicado no desenho, basta
levanté-las, segurando-as pela parte
da frente, e puxa-las (2).

! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos de fazer funcionar
o forno vazio pelo menos durante uma hora, com o terméstato posto a
temperatura méxima e a porta fechada. Pode apagar, abrir a porta do forno
e ventilar a sala. O odor que se sente deve-se a evaporagéo das substancias
empregadas para proteger o forno.

Inicio do forno

1. Para seleccionar o programa de cozedura que desejar, rode o selector
dos PROGRAMAS.

2. Para escolher a temperatura rode o selector do TERMOSTATO. Uma lista
com as cozeduras e as respectivas temperaturas aconselhadas pode ser
consultada na Tabela de cozedura (veja os Programas).

3. O indicador luminosos do TERMOSTATO aceso fixo no painel dos
comandos avisa que o pré aquecimento foi completado:coloque dentro os
alimentos a serem cozidos.

4, Durante a cozedura é sempre possivel:

- modificar o programa de cozedura mediante o selector de PROGRAMAS;
- modificar a temperatura mediante o selector do TERMOSTATO;

- interromper a cozedura se recolocar o selector dos PROGRAMAS na
posicao “0”.

! Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar riscos de danos
ao esmalte.

! Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a grade fornecida.

Ventilagéo de arrefecimento

Para obter uma redugdo das temperaturas externas, alguns modelos sé@o
equipados com uma ventoinha de arrefecimento. Esta gera um jacto de ar
que sai entre o painel de comandos € a porta do forno.

!'No final da cozedura, a ventoinha continua a funcionar até o forno arrefecer
suficientemente.

Luz do forno
Acende-se se for seleccionado = mediante o selector dos PROGRAMAS.
Permanece acesa quando se seleccionar um programa de cozedura.
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Programador Analégico

icone do
FIM DA COZEDURA

) icone
INICIO DA COZEDURA

Selectorde
——PROGRAMACAO dos
TEMPOS

fcone
CONTADOR DE MINUTOS

icone
RELOGIO

! Todas as programagdes séo possiveis somente se o forno estiver ligado
ao sistema eléctrico.

Em caso de falta de corrente eléctrica, por mais de 10 segundos, o
programador péra: ao voltar a corrente eléctrica, o icone RELOGIO piscara
para indicar que houve um black-out e que é necessério regular novamente
0 horario. Se o black-out se verificar durante uma cozedura programada, o
tempo programado recomega do ponto onde havia parado (por ex. se eu
programar 1 hora de duragao e durante esta cozedura houver um black-out de
30 minutos, o programa terminara apés 1 hora e 30 minutos). Também neste
caso, 0 icone RELOGIO piscara e a hora devera ser novamente acertada.

COZEDURA MANUAL

Se ndo tiver sido activada nenhuma programagéo, o forno seré utilizavel
na modalidade manual actuando nos selectores PROGRAMAS e
TERMOSTATO.

Programe o contador de minutos
! Esta fungdo néo interrompe a cozedura e prescinde do uso do forno;
permite apenas accionar o sinal aclstico quando terminarem os minutos
programados. O contador de minutos podera ser utilizado somente se ndo
houver alguma programag@o em andamento.

Para activar o contador de minutos, pressione brevemente o selector 3 vezes
até que o icone CONTADOR DE MINUTOS comece a piscar. Aprogramagéo
do contador de minutos € idéntica aquela da hora do fim de cozedura (veja
0 respectivo paragrafo).

Acertar a hora

Para acertar a hora indicada pelos ponteiros, pressione brevemente por
4 vezes o selector até que o icone do RELOGIO comece a piscar. Para
incrementar ou decrementar o horario visualizado com passos de 1 minuto,
gire o selector no sentido dos ponteiros do reldgio e o ponteiro dos minutos ira
mover-se a passos de um minuto no sentido horario ou anti-horario. Apos 10
segundos desde a Ultima actualizagao, o programador saira automaticamente
da modalidade de regulacéo.

Programacao da cozedura

Planeamento de uma duragao com inicio imediato

A programagéo da hora de fim da cozedura permite iniciar logo e terminar a
cozedura de modo automatico conforme o horario programado.

Para programar a hora de fim da cozedura, prima 2 vezes brevemente 0
selector até que o icone do FIM DE COZEDURA fique intermitente.

Para incrementar ou decrementar o horario visualizado com passos de
1 minuto, gire o selector no sentido dos ponteiros do relégio e o ponteiro
dos minutos ira mover-se a passos de um minuto no sentido horario ou
anti-horario. A intermiténcia do icone de FIM DA COZEDURA continua por
10 segundos desde a Ultima rotagdo. O programa pode ser confirmado
premindo o selector ou deixando passar os 10 segundos desde que tenha
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sido programado ao menos 1 minuto de cozedura.

O icone FIM DA COZEDURA aceso indica que a programagéo foi efectuada.

Seleccione o programa de cozedura que desejar mediante o selector dos

PROGRAMAS.

O forno acende-se logo e desliga-se na hora programada para o fim da

cozedura.

Para visualizar o programa configurado, prima brevemente e solte o selector;

0s ponteiros € 0s icones visualizagdo o programa configurado.

No fim da cozedura, o icone FIM DA COZEDURA piscara e o alarme emitira

sinais acusticos por 1 minuto (para desactivé-lo, pressione brevemente o

selector).

Colocar o selector dos PROGRAMAS na posigéo “0”.

+ Exemplo: sd0 9:00 horas e é programada como hora de fim de cozedura
10:15. O programa comega imediatamente e termina automaticamente
as 10:15, durando uma hora e 15 minutos.

Planeamento de uma duragao com inicio posterior

Aprogramag&o da hora de fim da cozedura permite iniciar logo e terminar a

cozedura de modo automatico conforme as horas programadas.

Para programar a hora de fim da cozedura, prima 1 vez brevemente o selector

até que o icone do INICIO DA COZEDURA fique intermitente.

Para incrementar ou decrementar a hora de inicio da cozedura com passos

de 1 minuto, gire o selector no sentido dos ponteiros do reldgio e o ponteiro

dos minutos ira mover-se a passos de um minuto no sentido horario ou
anti-horario.

A intermiténcia do icone de INICIO DA COZEDURA continua por 10

segundos desde a ultima rotagdo. Se durante este tempo no se girar ou

premir o selector, 0s ponteiros voltardo automaticamente a visualizar o

hordrio e 0 programa sera anulado. Apds ter programado a hora de inicio da

cozedura (icone INICIO DA COZEDURA aceso fixo), premindo novamente

0 selector passa-se a programagao da hora do fim da cozedura (icone FIM

DA COZEDURA de apagado passa a intermitente), desde que tenha sido

programado ao menos 1 minuto, caso contrario a programagao decaira.

Para a programagdo da hora de fim da cozedura, siga o procedimento

descrito acima.

Seleccione o programa de cozedura que desejar mediante o selector dos

PROGRAMAS. O forno ira acender-se no horario programado e desligar-se

na hora de fim de cozedura escolhida.

+ Exemplo: sdo 9:00 horas, programamos as 11:00 como hora de inicio
e as 12:15 como hora de fim da cozedura. O programa comega
automaticamente as 11:00 e termina as 12:15, durando uma hora e 15
minutos.

! Para cancelar uma programagao, prima o selector por 3 segundos: a
programagao sera cancelada e o programador voltara para a modalidade
de cozedura manual

Programas

! Para todos os programas pode ser regulada uma temperatura entre 60°C
e MAX, excepto:

+  BARBECUE (& aconselhavel configurar somente em MAX.);

+ GRATIN (é aconselhavel ndo ultrapassar a temperatura de 200°C).

@ Programa de FORNO TRADIGAO
Com esta cozedura tradicional € melhor utilizar um tnico tabuleiro; com mais
de um tabuleiro havera ma distribuicéo da temperatura.

Programa do FORNO PARA PASTEIS

Liga-se 0 elemento aquecedor fraseiro e entra em funcionamento a ventoinha
para garantir um calor suave e uniforme no interior do forno. Este programa
¢ indicado para a cozedura dos alimentos delicados (por ex. doces que
precisam de levedagéo).

@ Programa de FAST COOKING

Este programa ¢ especificamente indicado para cozeduras rapidas de
alimentos previamente preparados (congelados ou previamente cozidos). Os
melhores resultados séo obtidos se utilizar apenas uma prateleira.

@ Programa de COZEDURA MULTIPLA

Ligam-se todos os elementos aquecedores e entra em funcionamento a
ventoinha. Como o calor é constante e uniforme em todo o forno, o ar coze e
cora 0s alimentos de maneira uniforme. E possivel utilizar até duas prateleiras
no maximo contemporaneamente.

Programa FORNO PARA PIZZA

Ligam-se os elementos aquecedores superior e circular e entra em
funcionamento a ventoinha. Esta combinagdo consente um aquecimento
rapido do forno. Se utilizar mais de uma prateleira de cada vez, sera
necessario trocar a posi¢ao das mesmas na metade da cozedura.

@ Programa de BARBECUE

Uma temperatura alta e directa do grill € aconselhada para os alimentos que
necessitarem de uma alta temperatura superficial. Efectuar as cozeduras com
a porta do forno fechada (veja “Conselhos praticos de cozedura”).

@ Programa de GRATIN

Une aiirradiagdo térmica unidireccional com a circulagao forcada do ar no interior
do forno. Deste modo, impede-se a queimadura da superficie dos alimentos
ao aumentar-se o poder de penetragdo do calor. Efectuar as cozeduras com
a porta do forno fechada (veja “Conselhos praticos de cozedura”).

Programacao da cozedura

Planeamento de uma duragao com inicio imediato

1. Rode o selector do PROGRAMADOR na direcgdo contraria aos ponteiros
do reldgio até aparecer no visor o tempo de duragdo desejado para a
cozedura.

2. Puxe o selector do PROGRAMADOR e rode-0 na direcgdo contraria aos
ponteiros do reldgio até o indicador mével chegar a correspondéncia da hora
actual. No final da operagao ouve-se um clique.

3. Seleccione o programa de cozedura que desejar mediante o selector dos
PROGRAMAS. O forno liga-se imediatamente e funcionara durante todo o
tempo de duragdo definido para a cozedura.
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4. Quando acabar o tempo, sera emitido um sinal acUstico. Para interrompé-lo

rode o selector do PROGRAMADOR na direcgao contraria aos ponteiros do

relgio até aparecer no visor o simbolo “UY’.

5. Colocar o selector dos PROGRAMAS na posigéo “0”.

¢ Exemplo: Sao 9:00 horas e é programada uma duragéo de cozedura de
1 hora e 15 minutos. O programa para automaticamente as 10:15.

Planeamento de uma duragao com inicio posterior

1. Rode o selector do PROGRAMADCOR na direcgao contraria aos ponteiros

do reldgio até aparecer no visor 0 tempo de duragdo desejado para a

cozedura.

2. Puxe o selector do PROGRAMADOR e rode-o na direcgdo contraria aos

ponteiros do reldgio até o indicador mével chegar a correspondéncia de

inicio de cozedura.

3. Seleccione o programa de cozedura que desejar mediante o selector dos

PROGRAMAS. O fomo se ligara na hora definida para o inicio e funcionara durante

todo o tempo definido para a duragéo.

4. Quando acabar o tempo, sera emitido um sinal acustico. Para interompé-lo rode

0 selector do PROGRAMADOR na direcgéo contraria aos ponteiros do relégio até

aparecer no visor o simbolo ‘U

5. Colocar o selector dos PROGRAMAS na posicéo “0".

+ Exemplo: Séo 9:00 horas e é programada uma duragéo de 1 hora e 15
minutos e define-se as 11:00 como hora do inicio. O programa iniciara
automaticamente as 11:00 e durard até as 12:15.

! Para anular um planeamento rode o selector do PROGRAMADOR na
direcgdo contraria aos ponteiros do reldgio até aparecer no visor o0 simbolo
u@ul

Conselhos praticos para cozedura

! Nas cozeduras ventiladas néo utilize as posices 1 e 5: recebem
directamente ar quente que poderia provocar queimaduras em alimentos
delicados.

I'Nas cozeduras de BARBECUE e GRATIN, principaimente se realizadas com
0 espeto rotatorio, coloque a bandeja pingadeira na posigéo 2 para recolher
os residuos de cozedura (molhos e/ou gordura).

COZEDURAMULTIPLA

+ Utilize as posicdes 2 e 4, coloque na 2 os alimentos que necessitarem de
mais calor.

¢ Coloque a bandeja pingadeira embaixo € a grade em cima.

BARBECUE

+ Coloque a grade na posicao 3 ou 4, disponha os alimentos no centro da
grade.

+ E aconselhavel configurar o nivel de energia no méximo. Néo se alarme
se a resisténcia superior ndo permanecer constantemente acesa: 0 seu
funcionamento é controlado por um termdstato.

FORNO para PIZZA

+  Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha do forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de cozedura e
dificilmente sera obtida uma pizza crocante.

+No caso de pizzas com muita cobertura é aconselhavel colocar o queijo
mozzarella na metade da cozedura.

E Hotpoint
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Tabela de cozedura

Programas | Alimentos Peso Posigao das Pré-aquecimento | Temperatura | Duragao
(Kg) prateleiras aconselhada da
(°C) cozedura
Guias Guias (minutos)
padrdao [corredicas
Pato 1,5 2 1 sim 200-210 70-80
Franco 1,5 2 1 sim 200-210 60-70
Carne de vitela ou vaca assada 1 2 1 sim 200 70-75
Forno Carne de porco assada 1 2 1 sim 200-210 70-80
Tradicional | Biscoitos (massa tenra) - 2 1 sim 180 15-20
Tortas doces 1 2 1 sim 180 30-35
Tortas 0,5 20u3 10u2 sim 180 25-35
Doces de fruta 20u3 1o0u?2 sim 180 40-50
Plum cake 0,7 20u3 10u2 sim 170-180 45-55
Queques pequenos em 2 prateleiras 0,7 2e4 1e3 sim 180-190 20-25
Forno para | P&ao-de-16 0,6 2o0u3 1o0u2 sim 160-170 30-40
Pastéis Eclair em 3 prateleiras 0,7 1e3e5 | 1e2e4 sim 180-190 20-25
Biscoitos em 3 prateleiras 0,7 1e3e5 | 1e2e4 sim 180 20-25
Crépes recheadas 0,8 2 1 sim 200 30-35
Merengues em 3 prateleiras 0,5 1e3eb5 | 1e2e4 sim 90 180
Salgadinhos folhados de queijo 0,5 2 1 sim 210 20-25
Congelados
Pizza 0,3 2 1 - 250 12
Misto abdbora e camar&o panado 0,4 2 1 - 200 20
Torra rustica de espinafre 0,5 2 1 - 220 30-35
Panzerotti 0,3 2 1 - 200 25
Lasanhas 0,5 2 1 - 200 35
P&ezinhos doirados 0,4 2 1 - 180 25-30
Cozinha Bolinhos de frango 0,4 2 1 - 220 15-20
Rapida
Pré-cozidos
Asas de frango doiradas 0,4 2 1 - 200 20-25
Comidas Frescas
Biscoitos (massa tenra) 0,3 2 1 - 200 15-18
Plum-cake 0,6 2 1 - 180 45
Salgadinhos folhados de queijo 0,2 2 1 - 210 10-12
Pizza em 2 prateleiras 2e4 1e3 sim 220-230 20-25
Toras doces em 2 prateleiras/tortas em 2e4 1e3 sim 180 30-35
2 prateleiras
Pao-del-l[o em 2 prateleiras 2e4 1e3 sim 170 20-25
(na bandeja pingadeira)
Frango assado + batatas 1+1 1e2/3 1e3 sim 200-210 65-75
Cozedura Cordeiro 1 2 1 sim 190-200 45-50
Multipla Cavala 1 10u?2 1 sim 180 30-35
Lasanhas 1 2 1 sim 190-200 35-40
Eclairs em 2 prateleiras 2e4 1e3 sim 190 20-25
Biscoitos em 2 prateleiras 2e4 1e3 sim 190 10-20
Salgadinhos folhados com queijo em 2e4 1e3 sim 210 20-25
2 prateleiras
Tortas salgadas 1e3 1e3 sim 200 20-30
Forno para | Pizza 0,5 2 1 sim 220 15-20
Pizza Fogaca 0,5 2 1 sim 200 20-25
Cavala 1 4 3 no Max 15-20
Linguado e chocas 0,7 4 3 no Max 10-15
Espetos de calamares e camardes 0,7 4 3 no Max 8-10
Filé de bacalhau 0,7 4 3 no Max 10-15
Verduras na grelha 0,5 3ou4 20u3 no Max 15-20
Barbecue Bife de vitela 0,8 4 3 no Max 15-20
Salsichas 0,7 4 3 no Max 15-20
Hamburguer n°4 ou 5 4 3 no Max 10-12
Tostas (ou péo tostado) n°4 ou 6 4 3 no Max 3-5
Frango no espeto giratorio (se houver) 1 - - no Max 70-80
Cordeiro no espeto giratorio (se houver) 1 - - no Max 70-80
Frango grelhado 1,5 2 2 no 210 55-60
Chocas 1 2 2 no 200 30-35
Frango no espeto giratério (se houver) 1,5 - - no 210 70-80
Gratin Pato no espeto giratorio (se houver) 1,5 - - no 210 60-70
Carne de vitela ou vaca assada 1 2 2 no 210 60-75
Carne de porco assada 1 2 2 no 210 70-80
Cordeiro 1 2 2 no 210 40-45

* Os tempos de cozedura séo indicativos e podem ser modificados em fung&o dos préprios gostos pessoais.
Os tempos de pré-aquecimento do forno séo pré-configurados e ndo podem ser modificados manualmente.
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade com as normas
internacionais de seguranca. Estas adverténcias sao fornecidas por razdes
de seguranca e devem ser lidas com atengéo.

Seguranga geral

Este aparelho foi concebido para utilizagdo de tipo ndo profissional no
ambito de moradas.

Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo num sitio
protegido, porque € muito perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.
Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos especificos manipulos,
situados aos lados do forno.

Né&o toque no aparelho se estiver descalgo, ou com as maos ou 0s pés
molhados ou humidos.

Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos, somente
por pessoas adultas e segundo as instrugoes apresentadas neste
folheto. Qualquer outro uso (como por exemplo, aquecedor de
ambientes) deve ser considerado improprio e portanto perigoso.
O fabricante nao podera ser considerado responsavel pelos danos
que houver derivantes de usos impréprios, errados ou irracionais.
Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores e algumas
das partes da porta do forno esquentam-se muito. Tome cuidado
para néao tocar nos mesmos e mantenha as criangas afastadas.
Evite que o cabo de alimentag&o de outros electrodomésticos encoste-se
em partes quentes do forno.

Né&o tape as aberturas de ventilagao e de eliminagao de calor.

Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta: os lados podem
estar quentes.

Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.

Nao forre o fundo do forno com folhas de aluminio.

Nao guarde material inflamével no forno: se 0 aparelho for inadvertidamente
colocado a funcionar, poderia incendiar-se.

Assegure-se sempre que 0s selectores estejam na posicao “e”/*o” quando
nao estiver a utilizar o aparelho.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada eléctrica, pegue pela
ficha.

N&o realize limpeza nem manutengéo sem antes ter desligado a ficha da
rede eléctrica.

Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos mecanismos internos
para tentar repara-las. Contacte a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia
técnica).

Nao coloque objectos sobre a porta do forno aberta.

Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

Nao é previsto que este aparelho seja utilizado por pessoas (incluso
criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham familiaridade com o produto,
a na@o ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugdes preliminares sobre 0 uso
do aparelho.

0 aparelho néo é destinado a ser colocado em funcionamento por
meio de um temporizador externo ou por um sistema de comando
a distancia separado.

Eliminagao

Eliminacdo do material de embalagem: obedega as regras locais, de
maneira que as embalagens possam ser reutilizadas.

Adirectiva Europeia 2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (REEE) prevé que os electrodomésticos ndo
devem ser eliminados no normal fluxo dos residuos sélidos urbanos.
Os aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos separadamente
para optimizar a taxa de recuperagao e reciclagem dos materiais que 0s

E Hotpoint
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compdem e impedir potenciais danos a satde e ao meio ambiente. O
simbolo da lixeira cancelada esta indicado em todos os produtos para
lembrar o dever de colecta selectiva.
Para maiores informagdes sobre a correcta eliminagédo dos
electrodomésticos, os proprietarios poderdo contactar o servico de
colecta publico ou os revendedores.

Economia e respeito do meio ambiente

Sempre que possivel, evitar pré-aquecer o forno e tentar sempre enché-lo.
Abrir a porta do forno tdo pouco quanto possivel porque o calor perde-se
de cada vez que ¢ aberta. Para economizar uma quantidade significativa
de energia, desligue simplesmente o forno 5 a 10 minutos antes do fim
do seu tempo planeado de cozedura e use o calor que o forno continua
a produzir.

Os programas automaticos sdo baseados em produtos alimentares
normais.

Manter as vedagdes limpas e sem sujidade para prevenir perdas de
energia da porta

Se vocé tem um contrato de eletricidade tarifa programada, a opgéo
“atraso cozinhar”, sera mais facil de poupar dinheiro movendo operagéo
para periodos de tempo mais baratos.

! Este produto satisfaz os requisitos impostos pela nova Directiva Europeia
sobre a limitagao dos consumos energéticos em stand-by.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operago, desligue o aparelho da alimentagdo
eléctrica.

Limpeza do aparelho

+  Aspartes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as guamicdes de borracha
podem ser limpas com uma esponja molhada com dgua morna e sabdo
neutro. Se for dificil remover as manchas, empregue produtos especificos.
E aconselhado enxaguar com &gua abundante e enxugar depois da
limpeza. Nao empregue pés abrasivos nem substancias corrosivas.

+ Ointerior do forno deve ser sempre limpo de preferéncia depois de cada
utilizagdo, enquanto ainda estiver momo. Utilize agua quente e detergente,
enxague e enxugue com um pano macio. Evite abrasivos.

+ Os acessAlrios podem ser lavados como quaisquer utensAlios, inclusive
numa mA;quina de lavar loiAga, excepto as guias corrediAgas.

+ Aconselha-se ndo vaporizar detergentes directamente na zona dos
comandos, mas utilizar uma esponja.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta presséo para
limpar a aparelhagem.

Limpeza da porta

Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos ndo abrasivos e enxugue com
um pano macio; ndo use materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas
afiadas que podem arranhar a superficie e quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais cuidadosa é possivel desmontar a porta do forno:

1. Abra a porta inteiramente (veja a figura);

2. Levante e rode as alavancas situadas nas
duas dobradicas (veja a figura);

3. Segure a porta dos dois lados exteriores
e feche-a novamente devagar mas néo
inteiramente; Em seguida puxe a porta para
a frente e retire-a do seu lugar (veja a figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento pero en sentido
contrario.

Verificagao das guarnigdes

Verifique periodicamente o estado da guamicéo ao redor da porta do forno.
Se houver danos, contacte o Centro de Assisténcia Técnica mais proximo
(veja aAssisténcia técnica). E aconselhavel ndo usar o fomo antes do mesmo
ter sido reparado.

Substituicao da lampada

Para substituir a lampada de
iluminagéo do forno:

1. Desatarraxe a tampa em vidro do
bocal da lampada.

2. Desenrosque a lampada e troque-a
por outra analoga: poténcia 25 W,
engate E 14.

3. Retire a tampa (veja a figura).

!'Nao utilizar a lampada do forno como iluminagdo de ambientes.

Montagem do Kit Guias corredi¢as*

Guia
esquerda direita g

Guia

Para montar as guias corredicas:
1. Remova os dois caixilhos tirando-os
dos espacadores A (veja a figura).

2.Escolher a prateleira na qual inserir
a guia. Prestando atengdo ao sentido
de extracgdo da guia, posicione no
caixilho antes o encaixe B e depois
o encaixe C.

3. Fixar os dois caixilhos com as
guia montadas nos especificos furos
situados nas paredes do forno (veja
afigura).

Os furos para caixilho esquerdo estéo
posicionados no alto, os furos para o
caixilho direito estao em baixo.

4. Finalmente, encaixe os caixilhos nos
espagadores A.

'N&o inserir as guias corredicas na posi¢ao 5.

* .
Ha somente em alguns modelos.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig auf, damit Sie sie
jederzeit zu Rate ziehen konnen. Sorgen Sie dafilr, dass sie im Falle eines
Verkaufs, eines Umzugs oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer
das Gerat stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die Méglichkeit hat,
darin nachschlagen zu kénnen.

!'Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch, sie liefern wichtige
Informationen hinsichtlich der Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fir Kinder.Es ist entsprechend
den Vorschriften zur getrennten Miillsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaRregeln und Hinweise).

I Die Installation ist gemaR den vorliegenden Anweisungen von Fachpersonal
durchzufiihren. Jede unsachgemaRe Installation kann Menschen und Tiere
gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu gewahrleisten, muss

der Umbauschrank folgende Eigenschaften aufweisen:

+ Die an den Backofen angrenzenden Schrankwénde mlssen aus
hitzebestandigem Material gefertigt sein.

+ Bei Mébeln aus Furnierholz muss der verwendete Leim eine
Hitzebestandigkeit von 100 °C aufweisen.

+ Firden Einbau des Backofens in einen Unterschrank (siehe Abbildung)
oder in einen Hochschrank, muss das entsprechende Mdbel Uber
folgende Abmessungen verfiigen:

595 mm.
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!'Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die Mdglichkeit einer Beriihrung
mit Strom filhrenden Teilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben wurden bei dieser
Art der Installation ermittelt.

Beliiftung

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Beliiftung die Rickwand des
Schrankumbaus entfernen. Der Backofen sollte mdglichst so installiert
werden, dass er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden
Flache aufliegt, die Cber einen Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm
verfiigt (siehe Abbildungen).
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Zentrieren und Befestigen
1. Setzen Sie die Biige! bis zum Anschlag auf die Stutzflache des Backofens.
2. Setzen Sie die Eckstiicke “C” in die Bligel “A” ein. Achten Sie darauf, dass
bei einer Starke der Umbauschrankwand von:
+ 16 mm: das Eckstiick so angebracht wird, dass die darauf gedruckte
Zahl 16 vor Ihnen liegt;
18 mm: das Eckstlick so angebracht wird, dass der unbeschriftete Teil
vor lhnen liegt;
¢ 20 mm: das Eckstiick nicht anzubringen ist.
3. Befestigen Sie die Biigel und die Eckstlicke an der Kante der
Umbauschrankwand “D’.
4. Befestigen Sie den Backofen mittels der Schrauben und Kunststoff-
Unterlegscheiben “E” am Umbauschrank.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgerUsteten Backofen sind fur den Betrieb
mit Wechselstrom bei der auf dem Typenschild (befindlich auf dem Gerat)
angegebenen Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Das Klemmengeh&use 6ffnen, indem
die seitlichen Zungen des Deckels
mithilfe eines Schraubenziehers
angehoben werden. Deckel abziehen
(siehe Abbildung).
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2. Installation des Netzkabels:
Schrauben Sie die Schraube
der Kabelklemme sowie die drei
Schrauben der Kontakte L-N-=
heraus. Befestigen Sie die Drahte dann
unter Beachtung der entsprechenden
Farben unter den Schraubenkdpfen:
Blau (N), Braun (L), Gelb/Griin =
(siehe Abbildung).

3. Befestigen Sie das Kabel in der
entsprechenden Kabelklemme.

4. SchlieBen Sie den Deckel des
Klemmengehauses.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fir die auf dem
Typenschild angegebene Belastung (siehe nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen, ist zwischen
Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last und den einschlagigen
Vorschriften entsprechender Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte
von 3 mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom Schalter nicht
unterbrochen werden.) Das Versorgungskabel muss so verlegt werden,
dass es an keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C (iber
der Raumtemperatur liegt.
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! Der Installateur ist fiir den ordnungsgemaRen elektrischen Anschluss sowie
die Einhaltung der Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

+ die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen Bestimmungen entspricht;

+ die Netzsteckdose fiir die auf dem Typenschild angegebene maximale
Leistungsaufnahme des Gerates ausgelegt ist;

+ die Netzspannung im Bereich der auf dem Typenschild angegebenen
Werte liegt;

+ die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist. Sollte dies nicht
der Fall sein, wechseln Sie bitte die Netzsteckdose oder den Netzstecker
aus; verwenden Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose miissen bei installiertem Gerat leicht zugénglich
sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt werden.

! Das Kabel muss regelmafig kontrolliert werden und darf nur durch
autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese Vorschriften
nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen*  Hohe 32,4 cm
Tiefe 40,6 cm
Nutzvolumen* Liter 58
Breite 45,5 cm
Abmessungen** Hohe 32,4 cm
Tiefe 40,6 cm
Nutzvolumen** Liter 60

Elektrischer
Anschluss

Spannung 220-230V~ oder 220-240V~
50Hz oder 50/60Hz maximale
Leistungsaufnahme 2800W

NERGIELABEL
und ECODESIGN

EU-Richtlinienr. 65/2014 erganzend zu
Richtlinie 2010/30/EU.

EU-Richtlinienr. 66/2014 erganzend
zu Richtlinie 2009/125/EU.

EN 60350-1 Richtlinien,

EN 50564 Richtlinien

Energieverbrauch natirliche
Konvektion — Heizfunktion: Izl
Ober/Unterhitze

Deklarierte Energieverbrauchsklasse

Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion:

Backen

PP

Dieses Gerat entspricht Folgenden
EG-Richtlinien: 2006/95/EG vom
12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen -
2004/108/EG vom 15/12/04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
Und nachfolgende Anderungen -
93/68/EWG vom 22/07/93 und
nachfolgende Anderungen.
2102/19/EU und nachfolgende
Anderungen.

1275/2008 standby/off mode.

* Nur fur Modelle mit eingelassenen Fihrungen.
** Nur fur Modelle mit Drahtfihrungen.
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Inbetriebsetzung und Gebrauch

ACHTUNG! Der Ofen ist mit einem
Arretierungssystem der Roste
ausgestattet. Damit lassen diese
sich ausziehen, ohne aus dem Ofen
hervorzustehen (1).Um die Roste
komplett auszuziehen, braucht man
sie nur, wie auf der Zeichnung zu
sehen, vorne zu greifen und zu

ziehen (2).

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fiir etwa eine
Stunde bei Hochsttemperatur und geschlossener Backofentiir in Betrieb
genommen werden. Schalten Sie das Gerat dann aus, 6ffnen Sie die
Backofentur und liiften Sie die Kiiche. Der bei diesem Vorgang entstehende
Geruch wird durch das Verdunsten der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Wahlen Sie das gewtinschte Garprogramm durch Drehen des Knopfes
PROGRAMME aus.

2. Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des Knopfes THERMOSTAT ein.
Eine Liste von Garprogrammen nebst der empfohlenen Temperaturen kann
in der Back-/Brat-Tabelle eingesehen werden (siehe Programme).

3. Die auf Dauerlicht eingeschaltete Kontrollleuchte THERMOSTAT zeigt
an, dass die Vorheizphase abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden
Speisen in den Backofen.

4, \Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen jederzeit méglich:
- Anderung des Garprogramms durch Betétigen des Drehknopfes
PROGRAMME;

- Anderung der Temperatur mit Hilfe des Drehknopfes THERMOSTAT:

- Unterbrechung des Garvorgangs durch Drehen des Knopfes PROGRAMME
auf die Position ,0".

I Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf den Backofenboden, da dadurch das
Email beschadigt werden konnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerat gelieferten
Backofenrost.

Kiihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den aufleren Teilen des Backofens abzusenken,
sind einige Modelle mit einem Kihlluftgeblase ausgestattet. Dieses erzeugt
einen Luftstrahl, der zwischen Bedienfeld und Backofentiir austritt.

!'Nach Abschluss des Garvorgangs bleibt das Geblase solange in Betrieb,
bis der Backofen ausreichend abgekihlt ist.

Backofenlicht
Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf PROGRAMME auf (2 Es
bleibt eingeschaltet, wenn ein Garprogramm eingestellt wird.
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Analogprogrammierer

Symboltaste
GARZEITBEGINN

Symboltaste
GARENDE

—
o 12 o
9 3
Jeo\ay
A
N——

Symboltaste
UHR

— Drehschalter
ZEITEINSTELLUNG

Symboltaste
KURZZEITWECKER

! Die Einstellungen kénnen nur erfolgen, wenn der Backofen am Stromnetz
angeschlossen ist. Bei einem Stromausfall von tiber 10 Sekunden, bleibt der
Programmierer stehen: Nach Riickkehr der Stromzufuhr blinkt die Symboltaste
UHR, um anzugeben, dass ein Stromausfall stattgefunden hat und dass die
Uhr neu eingestellt werden muss. Erfolgt der Stromausfall wahrend einer
programmierten Garzeit, startet das Programm an dem Punkt, an dem es
unterbrochen wurde (z.B. programmierte Garzeit: 1 Stunde. Der Stromausfall
betragt 30 Minuten. Das Programm endet nach 1 Stunde und 30 Minuten.)
Auch in diesem Fall blinkt die Symboltaste UHR und die Uhr muss erneut
eingestellt werden.

MANUELLE GARPROGRAMME
Wenn kein Programm aktiviert sein sollte, ist der Ofen manuell, tber die
Funktionswahler PROGRAMME und THERMOSTAT zu verwenden.

Kurzzeitwecker einstellen

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang, noch den Gebrauch
des Backofens. Sie weist ausschlieRlich durch ein akustisches Signal darauf
hin, dass die eingestellten Minuten abgelaufen sind. Der Kurzzeitwecker
kann nur verwendet werden, wenn keine Programmierung in Gang ist.

Zum Aktivieren des Kurzzeitweckers, 3 x kurz den Reglerknopf driicken bis die
Symboltaste KURZZEITWETTER blinkt. Die Einstellung des Kurzzeitweckers
ist die gleiche wie die des Garzeitendes (siehe entsprechenden Paragraf)

Uhrzeit einstellen

Zum Einstellen der von den Uhrzeigemn angegebene Uhrzett, 4 x kurz den
Reglerknopf driicken bis die Symboltaste UHR blinkt.

Zum Erhohen oder Senken der abgebildeten Uhrzeit in 1-Minuten-Schritten,
den Reglerknopf im oder entgegen dem Uhrzeigersinn drehen und der
Minutenzeiger wird in 1-Minuten-Schritten im oder entgegen dem Uhrzeigersinn
verstellt.

10 Sekunden nach der letzten Einstellung verlasst der Programmierer
automatisch die Einstell-Modalitat.

Garzeit programmieren

Programmierung einer Garzeit mit sofortigem Start

Mit der Programmierung des Garzeitendes kann automatisch je nach
programmierter Uhrzeit, die Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.
Zum Einstellen des Garzeitendes 2 x kurz den Reglerknopf driicken bis die
Symboltaste GARZEITENDE blinkt.

Zum Erhéhen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-Schritten, den
Reglerknopf im oder entgegen dem Uhrzeigersinn drehen und der
Minutenzeiger wird in 1-Minuten-Schritten im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn verstellt.

Das Blinken der Symboltaste GARZEITENDE dauert noch 10 Sekunden nach
dem letzten Drehen an. Das Bestatigen des Programms (mit einer Garzeit
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von mind. 1 Minute) erfolgt durch Driicken des Reglerknopfs oder indem 10

Sekunden keine Tétigkeiten erfolgen.

Leuchtet die Symboltaste GARZEITENDE bedeutet es, dass die

Programmierung erfolgte.

Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME das gew(inschte

Programm ein.

Der Backofen setzt sich sofort in Betrieb und schaltet sich bei Erreichen des

eingestellten Garzeitendes aus.

Fir die Anzeige des eingestellten Programms, kurz den Reglerknopf driicken

und loslassen; mit den Zeigern und Symboltasten wird das eingestellte

Programm abgebildet.

Bei Garzeitende blinkt die Symboltaste GARZEITENDE und es ertont

ein 1 Minuten langes akustisches Signal (das durch kurzes Driicken des

Reglerknopfs abgestellt wird.)

Den Drehschalter PROGRAMME auf Position “0” bringen..

+ Beispiel: Es ist 9.00 Uhr. Programmiertes Garzeitende 10:15 Uhr. Das
Programm beginnt sofort und stoppt automatisch um 10:15 nach einer
Dauer von 1 Stunde und 15 Minuten.

Programmierung einer Garzeit mit verzdgertem Start

Mit der Programmierung des Garzeitbeginns kann automatisch je nach

programmierter Uhrzeit, die Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.

Zum Einstellen des Garzeitbeginns 1 x kurz den Reglerknopf drlicken bis die

Symboltaste GARZEITBEGINN blinkt.

Zum Erhohen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-Schritten, den

Reglerknopf im oder entgegen dem Uhrzeigersinn drehen und der

Minutenzeiger wird in 1-Minuten-Schritten im oder entgegen dem

Uhrzeigersinn verstellt.

Das Blinken der Symboltaste GARZEITBEGINN halt noch 10 Sekunden

nach dem letzten Drehen an. Falls innerhalb dieser Zeitspanne der

Reglerknopf weder gedreht noch gedriickt wird, wird automatisch die

Uhrzeit wieder angezeigt und das Programm annulliert. Nach Einstellen

des Garzeitbeginns (Symboltaste GARZEITBEGINN mit Dauerlicht) und

durch erneutes Driicken des Reglerknopfs gelangen Sie, wenn mindestens

1 Minute programmiert wurde, auf die Einstellung des Garzeitendes

(Symboltaste GARZEITENDE war aus und fangt an zu Blinken), ansonsten

verfallt die Programmierung.

Fir das Programmieren des Garzeitendes den zuvor beschriebenenVorgang

befolgen.

Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME das gewinschte

Programm ein. Der Backofen setzt sich zu der gewtinschten Zeit in Betrieb

und schaltet sich bei Erreichen des eingestellten Garzeitendes aus.

+ Beispiel: Es ist 9:00. Eingestellte Uhrzeiten: Garzeitbeginn 11:00 -
Garzeitende 12:15. Das Programm beginnt automatisch um 11:00 und
stoppt um 12:15 nach einer Dauer von 1 Stunde und 15 Minuten.
Léschen einer Programmierung den Reglerknopf 3 Sekunden lang
drlicken. Die Programmierung wird annulliert und der Programmierer geht
auf die manuelle Garfunktion zuriick.

Programme

! Fir alle Programme kann eine Gartemperatur von 60° bis MAX. eingestellt
werden, mit Ausnahme der Programme:

¢ GRILL (hier empfiehlt sich die Einstellung MAX.)
+ UBERBACKEN (es empfiehlt sich, die Temperatur von 200°C nicht zu
uberschreiten).

@ Programm OBER-UNTERHITZE

Bei dieser Garart verwenden Sie bitte nur eine Einschubhohe: Bei
gleichzeitigem Garen bzw. Backen auf mehreren Ebenen ist keine
gleichméaRige Hitzeverteilung gewahrleistet.

Programm GEBACK

Dieses Programm eignet sich zum Garen empfindlicher Speisen (z.B. zum
Backen von Hefeteigen) sowie zur Zubereitung von Kleingebéck auf drei
Ebenen gleichzeitig.

@ Programm FAST COOKING

Bei diesem Programm ist kein Vorheizen nétig. Es eignet sich besonders zum
schnellen Garen von Fertiggerichten (tiefgekUihlt oder auch nicht). Optimale
Resultate werden bei Verwendung von nur einer Einschubhdhe erzielt.

@ Programm ECHTE HEISSLUFT

Da die Hitze im gesamten Backofen konstant ist, werden die Speisen sehr
gleichméaRig gegart und gebraunt. Es kann auf maximal zwei Einschubhéhen
gleichzeitig gegart werden.

Programm PIZZA

Durch diese Kombination wird der Backofen mit einer hauptséchlich von unten
aufsteigenden starken Hitzezufuhr sehr schnell erhitzt. Wird auf mehreren
Einschubhdhen gleichzeitig gegart, sind die Positionen der Einschiibe nach
der Hélfte des Garvorgangs gegeneinander auszutauschen.

@ Programm GRILL

Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut gerichtete Hitze
empfiehlt sich fiir Lebensmittel, die zur optimalen Garung einer hohen
Temperatur auf der Oberseite bediirfen. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur.

Programm UBERBACKEN

Auler der einseitigen Strahlungshitze zirkuliert HeiRluft im Innern des
Backofens. Hierdurch wird ein Verbrennen der Speisenoberflachen verhindert,
und die Hitze dringt tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei geschlossener
Backofentr.

Programmierung des Garvorgangs

Programmierung einer Garzeit mit sofortigem Start

1. Drehen Sie den Drehknopf des PROGRAMMIERERS nach links, bis in
dem kleinen Fenster die gewiinschte Garzeit angezeigt wird.

2. Ziehen Sie den PROGRAMMIERER-Knopf etwas heraus und drehen Sie
ihn gleichzeitig nach links, bis der bewegliche Zeiger auf der laufenden Uhrzeit
steht, und hérbar einrastet.

3. Wahlen Sie das gewiinschte Garprogramm mittels des Drehknopfes
PROGRAMME aus. Der Backofen setzt sich sofort in Betrieb und bleibt fiir
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die gesamte eingestellte Garzeit eingeschaltet.

4. Nach Ablauf der Zeit ertont ein akustisches Signal. Um dieses auszuschalten

drehen Sie den Knopf PROGRAMMIERER gegen den Uhrzeigersinn, bis in

dem Kleinen Fenster das Symbol ‘8" erscheint.

5. Stellen Sie den Drehknopf PROGRAMME auf “0”.

+ Beispiel: Esist 9:00 Uhr und es wird eine Programmdauer von 1 Std. und
15 Min. programmiert. Das Programm stoppt automatisch um 10:15 Uhr.

Programmierung einer Garzeit mit verzogertem Start

1. Drehen Sie den Drehknopf des PROGRAMMIERERS nach links, bis in

dem kleinen Fenster die gewiinschte Garzeit angezeigt wird.

2. Ziehen Sie den PROGRAMMIERER-Knopf etwas heraus und drehen Sie

ihn gleichzeitig nach links, bis der bewegliche Zeiger mit der fiir den Start des

Garvorgangs vorgesehenen Uhrzeit iibereinstimmt.

3. Wahlen Sie das gewiinschte Garprogramm mittels des Drehknopfes

PROGRAMME aus. Der Backofen setzt sich zu der gewiinschten Zeit in

Betrieb und bleibt fir die gesamte eingestellte Garzeit eingeschaltet.

4. Nach Ablauf der Zeit ertont ein akustisches Signal. Um dieses auszuschalten

drehen Sie den Knopf PROGRAMMIERER gegen den Uhrzeigersinn, bis in

dem Kleinen Fenster das Symbol ‘8" erscheint.

5. Stellen Sie den Drehknopf PROGRAMME auf “0”.

+ Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1 Std. und 15 Min.
mit Startzeit 11:00 Uhr vorprogrammiert. Der Garvorgang setzt sich
automatisch um 11.00 Uhrin Gang und wird um 12.15Uhr abgeschlossen.

I Mdchten Sie eine Vorwahl wieder [dschen, dann drehen Sie den Knopf
PROGRAMMIERER gegen den Uhrzeigersinn, bis in dem kleinen Fenster
das Symbol ‘&Y erscheint.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die Einschubhdhen 1 und 5: sie
sind der HeiRluft zu direkt ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen kénnten.

1 Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL und UBERBACKEN —
vor allem bei Verwendung des Drehspieles — die Fettpfanne zum Auffangen
von abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhdhe 2 ein.

ECHTE HEISSLUFT

+ Verwenden Sie bitte die Einschubhdhen 2 und 4, wobei die 2. Ebene fiir
die Speisen verwendet werden sollte, die mehr Hitze verlangen.

+ Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den Rost in die obere Fiihrung
ein.

GRILL

+Schieben Sie den Grillrost in die Position 3 oder 4 ein und geben Sie die
zu garenden Speisen in die Mitte des Grillrostes.

+ Esempfiehlt sich, die hdchste Energiestufe zu verwenden. Im Ubrigen ist
es bei dieser Funktion véllig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gliiht: Es wird durch einen Thermostaten gesteuert.

PIZZA

+ Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie diese direkt auf den
Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit verlangert, und man wird
kaum eine knusprige Pizza erhalten.

+ Bei reich belegten Pizzen ist es ratsam, den Mozzarella erst nach
Verstreichen der halben Backzeit hinzuzugeben.

E Hotpoint
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m Tabelle der Garzeiten
Einschubhdhe EmpfohleneT Garzeit-
Programme Speisen Gew. (kg) Standard- Gleitschien Vorheizen emperatur Dauer
Fiihrungen en (°C) (Minuten)
Ente 1,5 2 1 Ja 200-210 70-80
Hahnchen 1,5 2 1 Ja 200-210 60-70
Ober- Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 1 Ja 200 70-75
Unterhitze Schweinebraten 1 2 1 Ja 200-210 70-80
Mirbeteiggeback - 2 1 Ja 180 15-20
Torten 1 2 1 Ja 180 30-35
Torten 0,5 2 oder 3 1 oder 2 Ja 180 25-35
Obstkuchen 1 2 oder 3 1 oder 2 Ja 180 40-50
Plum Cake 0,7 2 oder 3 1 oder 2 Ja 170-180 45-55
Kleingeback auf 2 Ebenen 0,7 2und 4 1und3 Ja 180-190 20-25
Gebick Bi_skuitb('iden 0,6 2 oder 3 1 oder 2 Ja 160-170 30-40
Windbeutel auf 3 Ebenen 0,7 1,3und 5 1,2und 4 Ja 180-190 20-25
Gebéck auf 3 Ebenen 0,7 1,3und 5 1,2und 4 Ja 180 20-25
Gefilllite Crépes 0,8 2 1 Ja 200 30-35
Baisers auf 3 Ebenen 0,5 1,3und 5 1,2und 4 Ja 90 180
Mit Kése gefilltes Blatterteiggeback 0,5 2 1 Ja 210 20-25
Tiefkiihlgerichte
Pizza 0.3 2 1 - 250 12
Zucchini und Krebse tberbacken 0.4 2 1 - 200 20
Quiche 0.5 2 1 - 220 30-35
Gefiillte Teigwaren 0.3 2 1 - 200 25
Lasagne 0.5 2 1 - 200 35
Fast Cooking | Goldgelbe Brotlaibe 0.4 2 1 - 180 25-30
(Intensivback | Hihnchen 0.4 2 1 - 220 15-20
en) Fertiggerichte
Geflugel 04 2 1 - 200 20-25
Frische Fertiggerichte
Murbeteiggebéck 0.3 2 1 - 200 15-18
Plum Cake 0.6 2 1 - 180 45
Mit Kése gefillltes Blatterteiggeback 0.2 2 1 - 210 10-12
Pizza auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 220-230 20-25
Torten auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 180 30-35
Biskuitbdden auf 2 Ebenen (auf 2und 4 1und 3 Ja 170 20-25
Backblech)
Brathahnchen + Kartoffeln 141 1und 2/3 1und 3 Ja 200-210 65-75
Lamm 1 2 1 Ja 190-200 45-50
Echte HeiBluft | Makrelen 1 1 oder 2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 Ja 190-200 35-40
Windbeutel auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 190 20-25
Geback auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 190 10-20
Mit Kése geflilltes Blatterteiggebéck 2und 4 1und 3 Ja 210 20-25
auf 2 Ebenen
Quiche 1und3 1und 3 Ja 200 20-30
. Pizza 0,5 2 1 Ja 220 15-20
Pizza Fladen 05 2 1 Ja 200 20-25
Makrelen 1 4 3 Nein Max 15-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 Nein Max 10-15
Tintenfisch- und Krebsspielle 0,7 4 3 Nein Max 8-10
Kabeljaufilet 0,7 4 3 Nein Max 10-15
Gegrillte Gemise 0,5 3 oder 4 2 oder 3 Nein Max 15-20
Kalbssteaks 0,8 4 3 Nein Max 15-20
Grill Bratwiirste 0,7 4 3 Nein Max 15-20
Hamburger 4 oder 5 4 3 Nein Max 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) 4 oder 6 4 3 Nein Max 3-5
Brathdhnchen a/Spieflt mit Drehspield 1 - - Nein Max 70-80
(wo vorhanden) -
Lamm a/Spiels mit Drehspiel} (wo 1 - Nein Max 70-80
vorhanden)
Gegrilltes Hahnchen 1,5 2 2 Nein 210 55-60
Tintenfische 1 2 2 Nein 200 30-35
Brathéhnchen a/Spiel® mit Drehspiefd 1,5 - - Nein 210 70-80
. (wo vorhanden)
Uberbacken Ente a/SpieR mit DrehspieR (wo 1,5 - - Nein 210 60-70
vorhanden)
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 Nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 Nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 Nein 210 40-45

! Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Wunsch geéndert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind
voreingestellt und kénnen demnach nicht von Hand geéndert werden.
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VorsichtsmaRregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten internationalen
Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Nachstehende Hinweise
werden aus Sicherheitsgriinden geliefert und sollten aufmerksam gelesen
werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerét ist fiir den nicht professionellen Einsatz in privaten
Haushalten bestimmt.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch nicht, wenn es
sich um einen geschiitzten Platz handelt. Es ist hoch gefahrlich, das Gerat
Regen und Gewittern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Handling des Gerétes stets die sich seitlich am Backofen
befindlichen Gerategriffe.

Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder
FiiRen und auch nicht, wenn Sie barful® sind.

Das Gerét darf nur von Erwachsenen und gemaR den Hinweisen
der vorliegenden Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere Einsatz (zum
Beispiel: zum Beheizen von Raumen) ist als unsachgeméaR und
gefahrlich anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle,
durch unsachgeméRen, falschen oder unangemessenen Gebrauch
verursachte Schaden.

Wenn das Gerét in Betrieb ist, werden die Heizelemente und einige
Ofentiirteile sehr heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie Kinder
vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer Elektrogerate in Kontakt mit
heien Backofenteilen gelangen.

Die zur Beliiftung und Warmeableitung vorgesehenen Offnungen diirfen
nicht zugestellt bzw. abgedeckt werden.

Fassen Sie den Griff zur TUr6ffnung stets in der Mitte an. An den Seiten
kénnte er heil? sein.

Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit Aluminiumfolie aus.
Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den Backofen: Sie kdnnten
entflammen, wenn das Gerét versehentlich eingeschaltet wird.
Vergewissern Sie sich stets, dass sich die Reglerkndpfe auf der Position
“o’["o” befinden, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der Steckdose,
sondern nur am Netzstecker selbst.

Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor WartungsmaBnahmen stets den
Netzstecker aus der Steckdose.

Versuchen Sie bei etwaigen Storungen bitte keinesfalls, Innenteile selbst
zureparieren. Setzen Sie sich mit dem Kundendienst (siehe Kundendienst)
in Verbindung.

Stellen Sie bitte keine Gegenstande auf der gedffneten Backofentir ab.
Dieses Gerét ist kein Spielzeug fiir Kinder.

Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlieRlich
Kinder) mit eingeschrankten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder
Wahrnehmungsstorungen oder aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch eine fiir inre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

Dieses Gerét kann nicht mit einem externen Timer oder einem
getrennten Fernsteuerungssystem betrieben werden.

Entsorgung

Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie die lokalen
Vorschriften; Verpackungsmaterial kann wiederverwertet werden.

GemaR der Européaischen Richtlinie 2012/19/EU (ber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht
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Uber den herkdmmlichen Haushaltsmiillkreislauf entsorgt werden.

Altgerate mussen separat gesammelt werden, um die Wiederverwertung m
und das Recycling der beinhalteten Materialien zu optimieren und die

Einflisse auf die Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
,durchgestrichene Mulltonne* auf jedem Produkt erinnert Sie an lhre

Verpflichtung, dass Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden

miissen.

Endverbraucher konnen sich an Abfallamter der Gemeinden

wenden, um mehr Informationen (ber die korrekte Entsorgung ihrer
Elektrohaushaltsgeréate zu erhalten.

Energie sparen und Umwelt schonen

+  Falls méglich, Vorwarmen des Backofens vermeiden und immer versuchen
es zu filllen. Offnen Sie die Tir des Backofens etwas, da die Hitze bei
jedem Offnen verloren geht. Um eine erhebliche Menge an Energie zu
sparen, schalten Sie den Backofen 5 bis 10 Minuten vor dem geplanten
Ende der Backzeit aus und nutzen Sie die Hitze im Backofen herzustellen.

+ Automatische Programme basieren auf Standard Nahrungsprodukte.

+ Halten Sie die TUrdichtungen sauber und ordentlich um Energieverluste
zu vermeiden.

* Wenn Sie einen zeitabhangigen Stromtarif haben, dann macht die Option
‘verzogertes Kochen® es einfacher, Geld durch Vorgange in giinstigeren
Zeitrdumen einstellen.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine Dampf- oder
Hochdruckreinigungsgeréte.
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m Reinigung und Pflege

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerates

+ Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten AuRenteile des Gerates
sowie die Gummidichtungen kénnen mit einem mit lauwarmem Wasser
und einem neutralen Reinigungsmittel getrankten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu entfernen sein, verwenden Sie
spezielle Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach der Reinigung
gut nachzuspiilen und trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

+ Der Backofen sollte mdglichst nach jedem Gebrauch, solange er noch
leicht warm ist, gereinigt werden. Verwenden Sie hierzu warmes Wasser
und ein Reinigungsmittel, splilen Sie mit Wasser nach und reiben Sie den
Backofen mit einem weichen Tuch trocken. Vermeiden Sie Scheuermittel.

+ Das Zubehor lasst sich wie normales Geschirr reinigen (auch im
Geschirrspiler).

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine Dampf- oder
Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentiir reinigen

Die Backofentir aus Glas nur mit einem weichen Schwamm und mildem
Reinigungsmittel reinigen. Das Gerat danach mit einem weichen Tuch
trocknen. Keine rauen, scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber verwenden, da sie die Oberflache zerkratzen oder das
Glas beschadigen konnen.

Zur einfachen und griindlichen Reinigung kann die Backofenttir abgenommen
werden.

1. Hierzu die Tir vollstandig 6ffnen (siehe
Abbildung);

2. Klappen Sie die seitlich an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel hoch und
drehen Sie diese (siehe Abbildung);

3. Fassen Sie die Tur an den beiden duleren
Seiten und schlieRen Sie sie langsam, jedoch
nicht ganz. Ziehen Sie die Tiir dann zu sich hin
aus ihrer Lagerung heraus (siehe Abbildung).

In umgekehrter Reihenfolge wird die Backofentiir wieder angebracht.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentr in regelmaBigen Abstanden
prifen. Sich im Falle einer beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siche Kundendienst) wenden. Es empfiehlt sich, den
Backofen bis zur erfolgten Reparatur nicht zu verwenden.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum Austausch der
Backofenlampe wie folgt:

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.

2. Die Lampe ausschrauben und durch
eine neue Lampe desselben Typs
ersetzen: Leistung 25 W, Sockel E 14.
3. Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an (siehe Abbildung).

! Die Offenlampe darf nicht als Raumlampe verwendet werden.

Montage des Gleitschienen-Bausatzes*

Verfahren Sie zur Montage der
Gleitschienen wie folgt:

1. Ziehen Sie die beiden Rahmen aus
den Abstandsstlicken A heraus siehe
Abbildung).

2.Wahlen Sie die Einschubebene, auf
der Sie die Gleitschiene einsetzen
madchten. Setzen Sie auf den Rahmen
zuerst das Einrastteil B und dann das
Einrastteil C auf. Achten Sie hierbei
auf die Laufrichtung zum Auszug der
Gleitschiene.

. Rechte
Linke . .
Gleitschiene G|e|t5|ene

NERY N

3. Befestigen Sie die mit den
Gleitschienen versehenen beiden
Rahmen in den entsprechenden
Léchern der Backofenwande (siehe
Abbildung). Die oberen Locher sind
fir den linken Rahmen bestimmt,
die unteren dagegen fiir den rechten
Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen
abschlieRend wieder auf die
Abstandsstiicke A auf.

! Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5 ein.

* Nur bei einigen Modellen.
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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere raadpleging. Wanneer
u het product weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u dit boekje
bij het apparaat te bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blift.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er staat belangrijke
informatie in over installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen en dient daarom
te worden weggegooid volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde installateur en
volgens de instructies van de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het keukenmeubel de juiste

kenmerken hebben:

+ dezikanten van de kastjes die aan de oven grenzen moeten hittebestendig
zijn;

¢ in het bijzonder moet, in geval van meubels met fineer, de lijm bestand
zijn tegen temperaturen van 100°C;

+voor het inbouwen van de oven, zowelonder het aanrecht (zie figuur)
alsin stapelbouw, dient het meubel de volgende afmetingen te hebben:

/

595 mm.

'L"&’

' Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen contact meer mogelijk zijn
met de elekirische onderdelen. Het energieverbruik dat staat aangegeven op
het typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het noodzakelijk de
achterkant van het meubel te verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven
op twee houten balken te plaatsen, of eventueel op een enkele plank die een
opening heeft van tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).
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Centreren en bevestigen
1. Plaats de beugels “A” aansluitend op de steunranden “B” van de oven.
2. Plaats de klampen “C” aansluitend op de beugels “A”. Als de dikte van de
Zijkant van het meubel:
¢+ 16 mm is: monteer de klamp zodanig dat het nummer 16 dat erop
staat naar u gericht is;
+ 18 mm is: monteer de klamp zodanig dat het deel zonder tekst naar
u gericht is;
¢ 20 mm is: monteer de klamp niet.
3. Bevestig de beugels en de klampen op de rand van de zijkant van het
meubel met de schroeven “D”.
4. Bevestig de oven aan het meubel met de schroeven en plastic sluitringen
‘E.

Elektrische aansluiting

De ovens met driepolige voedingskabel functioneren met de wisselstroom,
spanning en frequentie die aangegeven staan op het typeplaatje op het
apparaat ( zie onder).

Monteren voedingskabel

= 1. Licht de lipjes aan de zijkant van het

% deksel van het kiemmenbord op met
een schroevendraaier: trek het deksel

Z ‘ van het klemmenbord open (zie afb.).

~

AN

2. De voedingskabel in werking stellen:
draai de schroef van de kabelklem en
de drie schroeven van de contacten
LN= los, en bevestig de draden
onder de schroeven met inachtneming
van de kleuren: Blauw (N) Bruin (L)
Geel-Groen = (zie afbeelding).

3. Maak de kabel vast aan de daarvoor
bestemde kabelklem.

4. Sluit het deksel van het kliemmenbord.

Het aansluiten van de voedingskabel aan het elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die genormaliseerd is voor de
lading aangegeven op het typeplaatje.

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt aangesloten moet u
tussen het apparaat en het net een meerpolige schakelaar aanbrengen met
een afstand tussen de contacten van minstens 3mm, aangepast aan het
elektrische vermogen en voldoend aan de geldende normen (de aarding
mag niet worden onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel moet
zodanig worden geplaatst dat hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C
hoger dan de kamertemperatuur.
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! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte elektrische aansluiting
en het in acht nemen van de veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

* het stopcontact geaard is en voldoet aan de geldende normen;

+ het stopcontact in staat is het maximale vermogen van het apparaat te
dragen, zoals aangegeven op het typeplaatje;

+ de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan aangegeven op
het typeplaatje;

+ het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als dat niet zo is, dient
u ofwel de stekker ofwel het stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

'Wanneer het apparaat geinstalleerd is moeten het snoer en het stopcontact
gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd en mag alleen door
erkende monteurs worden vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden gesteld als deze normen
niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE

Afmetingen*

breedte 45,5 cm
hoogte 32,4 cm
diepte 40,6 cm

Inhoud*

liter 58

Afmetingen**

breedte 43,5 cm
hoogte 32,4 cm

diepte 40,6 cm
Inhoud** liter 60
Elektrische spanning 220-230V~ of 220-240V~

aansluitingen

50Hz of 50/60Hz maximaal opgenomen
vermogen 2800W

Energie Label
en Ecodesign

EU richtlijn nr. 65/2014 met integratie
van richtlijn 2010/30/EU.

EU reglement nr.66/2014 met
integratie van richtlijn 2009/125/EC.
EN 60350-1 reglement,

EN 50564 reglement

Energieverbruik convectie Natuurlijk
verwarmingsfunctie: IZI Traditioneel

Verklaring energieverbruik
Klasse convectie hetelucht -

verwarmingsfunctie: Gebak.

A

Dit apparaat voldoet aan de volgende
Europese Richtlijnen:

- 2006/95/EG van12/12/06
(Laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen

- 2004/108/EG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.

- 2012/19/EU en daaropvolgende
wijzigingen

- 1275/2008 standby/off mode.

* Alleen voor modellen met diepgetrokken geleiders.
** Alleen voor modellen met uitstekende geleiders.
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Starten en gebruik

BELANGRIJK! De ovenis uitgerust
met een blokkeringssysteem voor
de grill dat het mogelijk maakt om
de gril naar buiten te trekken zonder
dat deze buiten de oven komt (1).
Om de grill volledig te verwijderen,
de grill aan de voorkant optillen en
naar buiten trekken, zoals op de
tekening afgebeeld is (2).

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens een uur leeg te
laten functioneren, op maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat
u de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur en lucht u het vertrek.
De lucht die u ruikt komt door het verdampen van de middelen die worden
gebruikt om de oven te beschermen.

De oven starten

1. Door aan de knop PROGRAMMAS te draaien kunt u het gewenste
kookprogramma kiezen.

2. Kies de temperatuur door aan de knop THERMOSTAAT te draaien. Een
lijst met kooktijden en aanbevolen kooktemperaturen kunt u terugvinden in
de Kooktabel (zie Programma'’s).

3. Als het controlelampje THERMOSTAAT aan is, bevindt de oven zich in de
verwarmingsfase en is bezig de ingestelde temperatuur te bereiken.

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de knop PROGRAMMAS;
- de temperatuur veranderen met behulp van de knop THERMOSTAAT;

- het koken onderbreken door de knop PROGRAMMA'S weer op stand “0”
te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u riskeert hiermee het
email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Teneinde de hitte aan de buitenkant van de oven te beperken, zijn enkele
modellen voorzien van een ventilator. Hierdoor ontstaat een luchtstroom die
tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten komt.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator draaien totdat de oven
voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting
Deze gaat werken door de knop PROGRAMMA'S op \=J te draaien. Ze blijft
aan wanneer u een kookprogramma selecteert.

E Hotpoint
ARISTON

Analoge programmering

Symbool
BEGIN BEREIDING

Symbool
EINDE BEREIDING

3
. O —Knop
INSTELLEN TIJDEN
Symbool Symbool
KLOK TIMER

!Alle instellingen zijn mogelijk als de oven is aangesloten op het elektrische net.
Als de stroom meer dan 10 seconden lang uitvalt wordt de programmeerfunctie
onderbroken: als de stroom weer terugkeert zal het symbool KLOK gaan
knipperen om aan te geven dat er een black-out heeft plaatsgevonden en
dat de tijd opnieuw moet worden ingesteld.

Als de black-out plaatsvindt tijdens een geprogrammeerde bereiding, zal
de ingestelde tijd worden hervat waar hij was onderbroken (bv. als ik een
bereiding van 1 uur programmeer en er tijdens deze bereiding een black-
out plaatsvindt van 30 minuten, dan zal het programma na 1 uur en 30 min
eindigen). Ook in dit geval knippert het symbool KLOK en moet het uur
opnieuw worden ingesteld.

HANDMATIGE BEREIDING

Als u geen enkele programmering heeft geactiveerd kunt u de oven evenwel
handmatig gebruiken m.b.v. de knoppen van de PROGRAMMA'S en de
THERMOSTAAT.

De timer instellen

!'Deze functie onderbreekt de bereiding niet enis onafhankelijk van het gebruik
van de oven. Hij dient er uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen
als de ingestelde minuten zijn verstreken. U kunt de timer alleen gebruiken
als er geen enkele programmering gaande is.

Om de timer te activeren drukt u kort 3 keer op de knop totdat het symbool
TIMER gaat knipperen. Het instellen van de timer gebeurt op dezelfde
wijze als het instellen van het tijdstip voor het einde van de bereiding (zie
betreffende paragraaf)

De tijd instellen

Om de tijd van de wijzers te regelen drukt u kort 4 keer op de knop totdat het
symbool KLOK gaat knipperen.

Om het getoonde tijdstip met 1 minuut toe- of af te laten nemen, draait u de
knop rechts- of linksom. Op deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut
per keer rechts- of linksom.

Als er 10 seconden zijn verstreken na de laatste wijziging zal de programmering
automatisch overgaan op de regelingsmodus.

De bereiding programmeren

Een tijdsduur programmeren met onmiddellijke start

De programmering van het tijdstip voor het einde van de bereiding zorgt ervoor
dat u de bereiding direct kunt starten en hem automatisch kunt beéindigen,
aan de hand van het geprogrammeerde tijdstip.

Om de tijdstip van einde bereiding te programmeren drukt u kort 2 keer op de
knop totdat het symbool van EINDE BEREIDING gaat knipperen.

Om de bereidingstijd met 1 minuut toe- of af te laten nemen, draait u de
knop rechts- of linksom. Op deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut
per keer rechts- of linksom.
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Het symbool van EINDE BEREIDING blijft 10 seconden na de laatste

draaiing knipperen. U kunt het programma bevestigen door op de knop

te drukken of door 10 seconden te wachten, mits er minstens 1 minuut

bereidingstijd is geprogrammeerd.

Het symbool EINDE BEREIDING geeft aan dat de programmering heeft

plaats gevonden.

Selecteer het gewenste kookprogramma door middel van de

PROGRAMMAKNOP.

De oven gaat direct aan en schakelt automatisch op het ingestelde tijdstip uit.

Om het ingestelde programma te bekijken drukt u kort op de knop en laat

u hem direct los. De wijzers en symbolen tonen het ingestelde programma.

Aan het einde van de bereiding gaat het symbool EINDE BEREIDING

knipperen en zal het alarm 1 minuut lang afgaan (om het uit te schakelen

drukt u kort op de knop).

Zet de knop PROGRAMMA'S op stand “0”.

+ B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een einde kooktijd om 10:15. Het
programma begint gelijk en schakelt automatisch om 10:15 uit, met een
duur van één uur en 15 minuten.

Een tijdsduur programmeren met verlate start
De programmering van het tijdstip voor het begin van de bereiding zorgt ervoor
dat u de bereiding automatisch kunt starten en beéindigen.

Om de tijdstip van het begin van de bereiding te programmeren drukt u kort 1
keer op de knop totdat het symbool van BEGIN BEREIDING gaat knipperen.
Om het begin van de bereiding met 1 minuut toe- of af te laten nemen, draait
u de knop rechts- of linksom. Op deze manier bewegen de wijzers met 1
minuut per keer rechts- of linksom.
Het symbool van BEGIN BEREIDING blijft 10 seconden na de laatste draaiing
knipperen. Als u binnen dit tijdsbestek niet op de knop drukt of eraan draait
zullen de wijzers automatisch de tijd tonen en zal het programma worden
geannuleerd. Nadat u het tiidstip van het begin van de bereiding heeft ingesteld
(symbool BEGIN BEREIDING vast aan) drukt u nogmaals op de knop om
het tijdstip van einde bereiding in te stellen (het symbool EINDE BEREIDING
begint te knipperen), mits dit voor slechts 1 minuut is geprogrammeerd, anders
vervalt de programmering.
Voor de programmering van het tijdstip van einde bereiding volgt u
bovenstaande procedure.
Selecteer het gewenste kookprogramma door middel van de
PROGRAMMAKNOP. De oven zal op de ingestelde begintijd aangaan en
op het tijdstip van de gekozen einde bereiding uitgaan.
+ Esempio: sono le ore 9:00, si impostano le 11:00 come ora di inizio e le
12:15 come ora di fine cottura. Il programma inizia automaticamente alle
11:00 e si arresta alle 12:15 con una durata di un ora e 15 minuti.

B.v.: hetis 9:00 uur: u programmeert een starttijd van 11:00 en 12:15 als tijdstip
voor einde bereiding. Het programma begint automatisch om 11:00 en stopt
om 12:15, met een duur van één uur en 15 minuten.

! Om een programmering te annuleren drukt u 3 seconden lang op de
PROGRAMMAKNOP: de programmering wordt geannuleerd en de
programmeur keert terug naar de modus handmatige bereiding.

Programma’s

!'U kunt voor alle programma’s een temperatuur tussen de 60°C en MAX
instellen, behalve:

+ BARBECUE (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te gebruiken);

+  GRATINEREN (hierbijis het aanbevolen niet meer dan 200°C in te stellen).

@ Programma TRADITIONELE OVEN
Met deze traditionele kookwijze is het beter een enkel rooster te gebruiken:
met meerdere roosters riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

Programma GEBAK OVEN

Deze functie is aanbevolen voor het bakken van fijne gerechten (bijvoorbeeld
taarten die moeten rijzen) en kleine gerechten die u op 3 roosters tegelijkertijd
wilt koken.

Programma FAST COOKING

Bij dit programma wordt de oven niet voorverwarmd. Dit programmaiis vooral
geschikt voor het snel koken van kant en klare gerechten (diepvriesproducten
en voorgekookte gerechten). De beste resultaten verkrijgt u als u een enkel
rooster gebruikt.

@ Programma MULTIKOKEN

Aangezien de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht dat de
gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en gebakken worden. Hier is het
mogelikmaximaal twee roosters tegelijk te gebruiken.

Programma PIZZA OVEN

Met deze combinatie wordt de oven snel warm dankzij het aanzienlijke
vermogen dat voornamelijk van onderaf komt. Indien u meerdere roosters
tegelijk gebruikt moet u de gerechten halverwege de kooktijd omwisselen.

@ Programma BARBECUE

Het koken onder de grill is vooral aan te raden voor gerechten die een
hoge en directe temperatuur aan de buitenkant nodig hebben. Kook met de
ovendeur dicht.

@ Programma GRATINEREN

Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte van de grill gecombineerd met
de circulatie van de lucht in de oven.Eventueel verbranden van de buitenkant
wordt zo vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar de binnenkant.
Kook met de ovendeur dicht.

De kooktijd programmeren

Programmering onmiddellijke start kooktijd

1. Draai de PROGRAMMEERKNOP tegen de klok in totdat de gewenste
kooktijd in het afleesvenstertje verschijnt.

2. Trek aan de PROGRAMMEERKNOP en draai hem tegen de klok in totdat
het bewegende wijzertje op de huidige tijd komt te staan. Bij einde handeling
hoort u een klik.

3. Door aan de knop PROGRAMMAS te draaien kunt u het gewenste
kookprogramma kiezen. De oven gaat direct aan en zal tijdens de ingestelde
kooktijd in werking blijven.

4. Als de tijd verstreken is hoort u een geluidssignaal. Om dit te stoppen
draait u de PROGRAMMEERKNOP tegen de klok in totdat het symbool
U op het afleesvenstertje verschint.
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5. Zet de knop PROGRAMMAS op stand “0".
+ B.v.: hetis 9:00 uuren u programmeert een duur van 1 uur en 15 minuten.
Het programma stopt automatisch om 10:15.

Een uitgestelde kooktijd programmeren

1. Draai de PROGRAMMEERKNOP tegen de kiok in totdat de gewenste

kooktijd in het afleesvenstertje verschijnt.

2. Trek aan de PROGRAMMEERKNOP en draai hem tegen de klok in totdat

het bewegende wijzertje op de gekozen begintijd komt te staan.

3. Selecteer het gewenste kookprogramma door middel van de knop

PROGRAMMAS. De oven zal op de ingestelde begintijd aangaan en in

werking blijven gedurende de gekozen kooktijd.

4. Als de tijd verstreken is hoort u een geluidssignaal. Om dit te stoppen draait

u de PROGRAMMEERKNOP tegen de klok in totdat het symbool ‘8% op het

afleesvenstertje verschijnt.

5. Zet de knop PROGRAMMA'S op stand “0".

¢ B.v.:hetis 9:00 uur, u programmeert een duur van 1 uur en 15 minuten en
de begintijd om 11:00. Het programma zal automatisch om 11:00 beginnen
en tot 12:15 duren.

\oorhetannulerenvan een programmering draaitu de PROGRAMMEERKNOP
tegen de klok in totdat het symbool @Y op het afleesvenstertje verschijnt.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit de standen 1 en 5:
in deze standen zou de hete lucht de fijne gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het bijzonder wanneer u
het draaispit gebruikt, raden wij u aan de lekplaat op stand 2 te zetten om
eventueel vet of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

¢ Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten die meer warmte nodig
hebben op stand 2.

+ Plaats de lekplaat op de onderste stand en het rooster op de hoogste.

BARBECUE

+ Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten op het midden van de
grill.

+ We raden u aan het energieniveau op de hoogste stand te zetten. Het
is normaal dat het bovenste verwarmingselement niet constant aan blijft:
zijn werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA OVEN

+ Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem op het bijgeleverde
ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd langer en krijgt u
waarschijnlijk geen krokante pizza.

+ Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de mozzarella of andere kaas pas
halverwege de kooktijd toe te voegen.

E Hotpoint
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Kooktabel
Roosterstanden Aangerade
Gewich huifb | Voorverwarme n D‘f”.’
Programma's Gerechten standaard | Versehu! bereiding
t (kg) leid are n temperatuu (minuten)
gelelders 1 geleiders r(°C)
Eend 1,5 2 1 ja 200-210 70-80
Kip 1,5 2 1 ja 200-210 60-70
Traditionele | Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 1 ja 200 70-75
oven Gebraden varkensvlees 1 2 1 ja 200-210 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 2 1 ja 180 15-20
Vruchtentaart (harde bodem) 1 2 1 ja 180 30-35
Vruchtentaart (harde bodem) 05 20f3 10f2 ja 180 25-35
Vruchtentaart 1 O 7 20f3 10f2 ja 180 40-50
Cakejes 0 7 20of3 10f2 ja 170-180 45-55
Kleine cakejes op 2 roosters 0’6 2en4 1en3 ja 180-190 20-25
Gebak oven Cake 0’7 20of3 10f2 ja 160-170 30-40
Soesjes op 3 roosters 0'7 1en3en5 | 1en2en4 ja 180-190 20-25
Koekjes op 3 roosters 0Y8 1en3en5 | 1en2en4 ja 180 20-25
Gevulde flensjes 0’5 2 1 ja 200 30-35
Meringue op 3 roosters 0’5 1en3en5 | 1en2en4d ja 90 180
Kaaskoekjes ’ 2 1 ja 210 20-25
gilszp; gzﬁfgc;?:: ;ngarnalen in deeg 0.3 2 ! ) 250 12
Spinaziequiche 0.4 2 ! ) 200 20
Panzerotti (grote gefrituurde ravioli) 0.5 2 ! ) 220 30-35
3 SR
G.ebakken broodjes 0.4 2 1 ) 180 2530
Fast cooking | Kip-snacks 0.4 2 1 - 220 15-20
Voorgekookte gerechten
Gebakken kippenvleugels 0.4 2 1 - 200 20-25
Verse etenswaren
Koekjes (kruimeldeeg) 0.3 2 1 - 200 15-18
Cakejes 0.6 2 1 - 180 45
Kaaskoekjes 0.2 2 1 - 210 10-12
Pizza op 2 roosters 2end 1en3 ja 220-230 20-25
(Vruchten)taarten op 2 roosters 2en4 1en3 ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 2en4 1en3 ja 170 20-25
Gebraden kip + aardappels 141 1en2/3 1en3 ja 200-210 65-75
Lamsviees 1 2 1 ja 190-200 45-50
Multikoken Makreel 1 10f2 1 ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 ja 190-200 35-40
Soesjes op 2 roosters 2en4 1en3 ja 190 20-25
Koekjes op 2 roosters 2en4 1en3 ja 190 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2en4 1en3 ja 210 20-25
Hartige taarten 1en3 1en3 ja 200 20-30
Pizza oven Pizza 0,5 2 1 ja 220 15-20
Focaccia-brood 0,5 2 1 ja 200 20-25
Makreel 1 4 3 nee Max 15-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 nee Max 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 nee Max 8-10
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 nee Max 10-15
Gegrilde groenten 0,5 3of4 20f3 nee Max 15-20
Kalfsbiefstuk 0,8 4 3 nee Max 15-20
Barbecue Saucijzen 0,7 4 3 nee Max 15-20
Hamburgers n°4of 5 4 3 nee Max 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n°4of 6 4 3 nee Max 3-5
Kip aan het spit (indien draaispit 1 - - nee Max 70-80
aanwezig) -
Lam aan het spit (indien draaispit 1 - nee Max 70-80
aanwezig)
Gegrilde kip 1,5 2 2 nee 210 55-60
Inktvis 1 2i 2 nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit - - nee 210 70-80
aanwezig) 1,5
Gratineren Eend aan het spit (indien draaispit 1,5 - - nee 210 60-70
aanwezig)
Gebraden kalfs- of rundviees 1 2 2 nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 1 2 2 nee 210 70-80
Lamsviees 1 2 2 nee 210 40-45

! De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast. De voorverwarming van de oven is door de fabriek
ingesteld en kan niet handmatig worden gewijzigd.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de geldende internationale
veiligheidsvoorschriften. Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid
en u dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen
Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel gebruik binnenshuis.

+ Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst, ook niet in
overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als het in aanraking komt met
regen of als het onweert.

+ Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant van de oven om het
apparaat te verplaatsen.

+ Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of met natte of vochtige
handen of voeten.

+ Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding. leder ander gebruik (b.v.:
verwarming van de vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor eventuele
schade die te wijten is aan onjuist, verkeerd en onredelijk gebruik.

+ Tijdens het gebruik van de oven worden de verwarmingselementen
en enkele delen van de ovendeur zeer heet. Raak ze niet aan en houd
kinderen op een afstand.

+ Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine keukenapparaten op
warme delen van de oven terechtkomen.

+ Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

+ Pak hethandvat van de ovendeur alleen in het midden vast: aan de zijkant
zou het heet kunnen zijn.

+ Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven te zetten en eruit te
halen.

+ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de oven.

* Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de oven plotseling aan
zou worden gezet zou dit materiaal vlam kunnen vatten.

+  Controleer altijd dat de knoppen in de stand “e”/“0” staan als het apparaat
niet wordt gebruikt.

+ Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact, maar pak altijd de
stekker direct beet.

* Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud uit als de stekker
nog in het stopcontact zit.

+ Probeerin geval van storingen nooit zelf de interne mechanismen van het
apparaat te repareren. Neem contact op met de Technische Dienst (zie
Service).

+ Plaats geen voorwerpen op de open ovendeur.

+ Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) met een beperkt lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen
of personen die niet de nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat,
tenzij onder toezicht van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het apparaat werkt.

* Het apparaat is niet geschikt om te worden ingeschakeld m.b.v. een
externe timer ofwel door een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering

+Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houd u aan de plaatselijke
normen, zodat het verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.

+ De Europese Richtlijn 2012/19/EU over Vemietiging van Electrische
en Electronische Apparatuur (WEEE), vereist dat oude huishoudelijke
electrische apparaten niet mogen vernietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om zo
het hergebruik van de gebruikte materialen te optimaliseren en de

E Hotpoint
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negatieve invioed op de gezondheid en het milieu te reduceren. Het
symbool op het product van de “afvalcontainer met een kruis erdoor”
herinnert u aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat vernietigt,
het apparaat apart moet worden ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de locale autoriteiten voor
informatie over de juiste wijze van vernietiging van hun oude apparaat.

Energiebesparing en milieubehoud

+  Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en probeer de
oven altijd op te vullen. Open de ovendeur zo weinig mogelijk omdat er
warmte verloren gaat iedere maal ze wordt geopend. Om een aanzienlijke
hoeveelheid energie te sparen, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten voor
het einde van uw geplande bereidingsduur uit en gebruikt u de warmte
die de oven blijft genereren.

*Automatische programma’s zijn gebaseerd op standaard etenswaren.

+Houd de pakkingen zuiver en schoon om energieverlies te vermijden .

+ Alsueen elektriciteitscontract hebt met dal- en piekuren kan de “uitgesteld
koken” optie helpen geld te besparen door de bereidingen te verplaatsen
naar de goedkopere daluren.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld worden door de nieuwe
Europese Richtlijn voor energiebesparing voor apparaten in de standby-stand.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling overgaat.

Schoonmaken van het apparaat

+ De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij staal als de rubberen
afdichtingen, kunnen met een spons en een neutrale zeep worden
afgenomen. Als de viekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een speciaal
reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen dient u alles goed af te spoelen
en te drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende producten.

+ De binnenkant van de oven kunt u het beste direct na gebruik
schoonmaken, als hij nog lauw is. Gebruik warm water en een
schoonmaakmiddel, spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

+ De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen (eventueel ook in
de vaatwasser), met uitzondering van de geleiders.

+ Weraden uaan de schoonmaakmiddelen niet direct op het bedieningspaneel
te spuiten maar een sponsje te gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet schurende producten.
Droog met een zachte doek. Gebruik geen ruwe schurende materialen of
scherpe schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen krassen waardoor
als gevolg het glas zou kunnen barsten. U kunt voor een grondige reiniging
de ovendeur verwijderen:

1. Open de deur volledig (zie afbeelding);

2. Til de hendeltjes op die zich aan de
twee scharnieren bevinden en draai ze (zie
afbeelding);

3. Pak de deur aan de zijkanten beet en sluit
hem langzaam, maar niet helemaal. Trek dan
de deur naar u toe en haal hem uit zijn voegen
(zie afbeelding).

Zet de deur weer op zijn plaats door deze handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen rondom de ovendeur. In
het geval de afdichtingen beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik de oven niet voordat
de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het
ovenlampje:

1. Schroef het glazen lampenkapie los.
2. Schroef het lampje los en vervang
het met eenzelfde soort lampje:
vermogen 25 W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer op ( zie
afb.).

! Gebruik de ovenlamp nooit om een vertrek te verlichten.

Montage van de Geleiders Kit*

Zo monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee draagrekken door
ze uit de afstandleiders A te trekken
(zie afbeelding).

2 Kies het niveau waarop u de

;:irj'g:; ;ﬁgg:e geleiders wilt plaatsen. Plaats eerst
A\ 3 de drukknop B op het draagrek en
NN vervolgens de drukknop C. Let goed
X B [ op de uittrekrichting van de geleider.
[+ A\ =
O,},};)

3. Bevestig de twee draagrekken, met
de geleiders al op hun plaats, in de
speciale gaten op de wanden van de
oven (zie afbeelding). De gaten voor
het linker draagrek bevinden zich
aan de bovenkant, terwijl de gaten
voor het rechter draagrek zich aan de
onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast
op de afstandleiders A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Instalacja

I'Waznym jest, aby zachowac niniejsza ksigzeczke instrukcji dla przysztych
konsultacji. W razie sprzedazy, odsprzedania, czy przeniesienia, nalezy
upewnic sie, czy znajduje sie ona wraz z urzadzeniem i odpowiednimi
uwagami, aby poinformowa¢ nowego wiasciciela o jego funkcjonowaniu.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawieraja ona wazne informacje
dotyczace instalacji, uzytkowania i bezpieczenstwa.

Ustawienie
! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je usuna¢ zgodnie z
normami zbierania odpadow (patrz Srodki ostroznosci i zalecenia).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z ninigjszymi instrukcjami i
przez personel zawodowo do tego przygotowany. Btedna instalacja moze
skutkowa¢ powstaniem szkdd wobec 0sob, zwierzat lub rzeczy.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania urzadzenia koniecznym

jest, aby mebel posiadat odpowiednie parametry:

+ panele przylegajace do piekarnika powinny by¢ wykonane z materiatow
odpornych na ciepto;

*w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej musi by¢ odporny na
temperature 100°C;

+ dla zabudowy piekarnika, zaréwno w przypadku zabudowy szeregowej
pod blatem ( patrz rysunek ), jak i w stupkowej, mebel powinien posiada¢
nastepujgce wymiary

595 mm.

')_‘.I&’

! Po zabudowaniu piekarnika nalezy upewnic sig, czy uniemozliwiony jest
kontakt z jego czesciami elektrycznymi. Informacje dotyczace zuzycia pradu
wskazane na tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach wykonanych
dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

W celu zapewnienia dobrego obiegu powietrza koniecznym jest usuniecie
tylnej Scianki komory. Najlepiej zainstalowa¢ piekarnik w taki sposob, aby
wspierat sie na dwoch listwach drewnianych lub na drewnianej desce z
przeswitem przynajmniej 45 x 560 mm (patrz ilustracje).

ARISTON

Wysrodkowanie i zamocowanie
1. Ustawi¢ wsporniki ,A” na podstawie piekarnika ,B” tak, aby zaskoczyly.
2. Ustawi¢ stopki,C” we wspornikach ,A” tak, aby zaskoczyly. Jesli grubosc¢
bocznej Scianki mebla:
* wynosi 16 mm: zamontowa¢ stopke w taki sposob, aby umieszczona
na niej liczba 16 byta zwrécona w strone osoby wykonujacej montaz;
+ wynosi 18 mm: zamontowac stopke w taki sposob, aby jej cze$¢ bez
napisow byta zwrdcona w strone osoby wykonujacej montaz;
* wynosi 20 mm: nie montowa¢ stopki.
3. Przymocowac¢ wsporniki i stopki na brzegu bocznej Scianki mebla przy
pomocy wkretéw ,D”.
4. Przymocowac piekarnik do mebla przy pomocy wkretow i plastikowych
podktadek ,E”.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewdd zasilajacy dostosowane sg
do funkcjonowania na prad zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych
na tabliczce znamionowej umieszczonej na urzadzeniu (patrz ponizej ).

Montaz przewodu zasilajacego

= 1. Otworzy¢ skrzynke zaciskowq
= podwazajgc Srubokretem boczne
| zatrzaski pokrywy: pociagna¢ i otworzy¢

A

THE

pokrywe (patrz rysunek).

2. Zamontowa¢ przewod zasilajacy:
odkreci¢ $rube zacisku kabla oraz trzy
Sruby stykow L-N-=—=", a nastepnie
zamocowac pojedyncze przewody pod
gtowicami $rub, zachowujac kolejnosé
koloréw niebieski (N) brazowy (L) z6tto-
zielony — (patrz rysunek).

3. Zamocowa¢ przewod w odpowiednim
zacisku.

4. Zamkna¢ pokrywe skrzynki zaciskowej.

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowac¢ na przewodzie znormalizowang wtyczke do obcigzen
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci koniecznym
jest zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem a siecig wytacznika
wielobiegunowego z otwarciem minimalnym pomiedzy stykami 3 mm
przeznaczonego do obciazen i odpowiadajacego obowigzujacym normom
(przewdd uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez wytacznik).
Przewdd zasilania powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie
nie byt narazony na temperature otoczenia przekraczajaca 50° C (np. tylna
Scianka piekarnika).

! Osoba instalujgca urzadzenie jest odpowiedzialna za jego wiasciwe
podiaczenie do pradu i zachowanie norm bezpieczenstwa.
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Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sig, czy:

*  gniazdko ma wtasciwe uziemienie i odpowiada obowigzujacym przepisom;

+ gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ obcigzenie maksymalnej mocy
urzadzenia wskazane na tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na tabliczce
znamionowej (patrz ponizej );

+ gniazdko jest kompatybilne z wtyczkq urzadzenia. W przeciwnym
wypadku wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewod elektryczny i gniazdko powinny by¢
tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ zginany ani Sciskany.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany i wymieniany jedynie
przez autoryzowanych technikow (patrz Serwis Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku
nieprzestrzegania powyzszych zalecen.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos¢ 43,5 cm

Wymiary * wysokos¢ 32,4 cm
gtebokosc 40,6 cm
Pojemnos¢ * 158

szerokosc 45,5 cm

Wymiary ** wysokos¢ 32,4 cm
gtebokosc 40,6 cm
Pojemnos¢ ** 1 60

napiecie 220-230V~ lub 220-240V~

Potaczenia 50Hz lub 50/60Hz (zob. tabliczka

elektryczne znamionowa) maksymalna moc
pobierana 2800W
Dyrektywa UE nr 65/2014, integrujgca
dyrektywe 2010/30/EU.
Rozporzgdzenie UE nr 66/2014,
integrujgce dyrektywe 2009/125/KE.
Rozporzgdzenie EN 60350-1

Etykieta Rozporzadzenie EN 50564

Efektywnosci ZUsVCi .

Energetycznej ycle energl

. . konwekcja naturalna -

i Ecodesign

funkcja ogrzewania: |:| Tradycyjna;

Zuzycie energii deklaracja
Klasa konwekcji wymuszona -

funkcja
ogrzewania: Do wypieku ciast

PP

Niniejsze urzadzenie jest zgodne

z postanowieniami nastepujgcych
dyrektyw wspolnotowych:

- 2006/95/WE z dn.12.12.2006
(niskiego napiecia) z pdzniejszymi
zmianami

- 2004/108/WE z dn.15.12.2004
(kompatybilnosci elektromagnetycznej)
z pOzniejszymi zmianami

- 93/68/UE z dn.22.07.1993 z
poézniejszymi zmianami

- 2012/19/UE z p6zniejszymi zmianami.
- 1275/2008 standby/off mode.

* Tylko dla modeli z wyttaczanymi prowadnicami.
** Tylko dla modeli z drucianymi prowadnicami.
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Uruchomienie i uzytkowanie

UWAGA! Piekamik jest wyposazony
w system blokowania rusztu,
ktéry umozliwia jego wysuwanie
bez catkowitego wyjmowania z
piekarnika (1).W celu catkowitego
wyjecia rusztu wystarczy go
unie$¢ w sposob przedstawiony
na rysunku, chwytajac za przednig
cze$¢ i pociagna¢ do siebie (2).

! Przed pierwszym uzyciem wigczy¢ na przynajmniej jedng godzing pusty
piekarnik z zamknietymi drzwiczkami i termostatem nastawionym na
najwyzsza temperature. Nastepnie wytaczy¢ piekamnik, otworzy¢ drzwiczki i
wywietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy jest skutkiem parowania
substancji stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ odpowiednig temperature obracajac pokrettem TERMOSTAT.
Wykaz potraw z zalecanymi dla nich temperaturami znajduje sie w Tabeli
pieczenia (patrz Programy).

3. Wiaczona kontrolka TERMOSTATU wskazuje faze nagrzewania do
zaprogramowanej temperatury.

4. Podczas pieczenia mozna zawsze:

- Zmienic program pieczenia postugujac sie pokrettem PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem TERMOSTAT,

- przerwaé pieczenie obracajac pokretto PROGRAMY na pozycje ,0.

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na dnie piekarnika, gdyz
grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawiaC zawsze na ruszcie znajdujgcym sie w
wyposazeniu piekarnika.

Wentylacja chiodzaca

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej niektore modele wyposazone
sg w wentylator chtodzacy. Wytwarza on strumien powietrza, ktéry wydobywa
sie pomiedzy panelem sterowania a drzwiczkami piekarnika

! Po zakoriczeniu pieczenia wentylator pracuje dopoki piekarnik wystarczajaco
sie nie ochtodzi.

Oswietlenie piekarnika
Wigcza sie je wybierajac = przy pomocy pokretta PROGRAMY. Pozostaje
wiaczone, gdy wybiera sie program pieczenia.

E Hotpoint
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Programator Analogowy
lkona lkona
ROZPOCZECIE KONIEC PIECZENIA
PIECZENIA

|
N .
3
. O — Pokretto
USTAWIANIA CZASOW

N———
lkona
MINUTNIK

Ikona
ZEGAR

! Przeprowadzanie ustawien jest mozliwe jedynie wowczas, gdy piekarnik
jest podtaczony do instalacii elektrycznej. W przypadku braku zasilania przez
ponad 10 sekund programator zatrzymuie sie: po przywroceniu zasilania ikona
ZEGAR miga sygnalizujac, ze zabrakto zasilania i konieczne jest ponowne
ustawienie godziny.

Jedli zasilanie zostanie przerwane podczas zaprogramowanego pieczenia,
zaprogramowany czas ruszy ponownie od miejsca, w ktérym sie zatrzymat
(np. jesli zaprogramowano 1 godzine pieczenia, a na 30 minut zabraknie prady,
program zakonczy sie po 1 godzinie i 30 min). Réwniez w tym przypadku ikona
ZEGARA miga i konieczne jest ponowne ustawienie godziny.

RECZNY TRYB PIECZENIA

Jesli nie przeprowadzi sie programowania, mozna korzystac z piekarnika w
trybie recznym, przy uzyciu pokretet PROGRAMY i TERMOSTAT.
Ustawienie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i jest niezalezna od uzytkowania
piekarnika; pozwala jedynie aktywowac sygnat dzwiekowy po uptywie
ustawionego czasu. Z minutnika mozna korzystac, tylko wtedy, gdy nie trwa
Zzadne zaprogramowane pieczenie.

Aby wiaczy¢ minutnik, nalezy 3 razy krétko nacisna¢ pokretto az zacznie
migac ikona MINUTNIKA. Ustawianie minutnika przebiega identycznie jak
ustawianie godziny korica pieczenia (zob. odnosny paragraf)

Ustawienie godziny

Aby ustawi¢ godzine wskazywang przez wskazowki, nalezy 4 razy krétko
nacisna¢ pokretto az zacznie migac ikona ZEGARA.

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wyswietlang godzine w krokach
rownych 1 minute, nalezy obraca¢ pokretto w kierunku zgodnym lub
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zadanym kierunku.

Po uptywie 10 sekund od ostatniej zmiany ustawien, programator wychodzi
automatycznie z trybu zmiany ustawien.

Programowanie pieczenia

Programowanie czasu pieczenia z natychmiastowym rozpoczeciem
Zaprogramowanie godziny zakoriczenia pieczenia pozwala na natychmiastowe
rozpoczecie pieczenia i jego automatyczne zakonczenie zgodnie z
zaprogramowang godzina.

Aby ustawi¢ godzing zakoriczenia pieczenia, nalezy 2 razy krétko nacisna¢
pokretto az zacznie miga¢ ikona KONIEC PIECZENIA.

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania w krokach réwnych
1 minute, nalezy obracac pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sig przesuwata w
krokach 1-minutowych w zadanym kierunku.

lkona KONIEC PIECZENIAmiga jeszcze przez 10 sekund po ostatnim obrocie
pokretta. Program mozna potwierdzi¢ naciskajac pokretto lub odczekujac 10

67



sekund, jesli tylko zaprogramowano przynajmniej 1 minute pieczenia.

Zapalona ikona KONIEC PIECZENIA oznacza, ze pieczenie zostato

zaprogramowane.

Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajac pokretlem PROGRAMY.

Piekarnik wtaczy sie natychmiast i wytaczy sie o ustawionej godzinie

zakonczenia pieczenia.

Aby wyswietli¢ ustawiony program, nalezy krétko nacisna¢ i zwolni¢ pokretto;

wskazowki i ikony wyswietlajg ustawiony program.

Pod koniec pieczenia ikona KONIEC PIECZENIA miga, a alarm wydaje

sygnaly dzwigkowe co 1 minute (aby go wytaczy¢ nalezy na krétko weisnaé

pokretto).

Ustawi¢ pokretto PROGRAMY w pozycji ,0".

*  Przykiad: jest godzina 9:00 i koniec pieczenia zostaje zaprogramowany na
godzing 10:15. Program rusza natychmiast i zatrzymuje sie automatycznie
0 10:15, a wiec pieczenie trwa jedng godzing i 15 minut.

Programowanie czasu pieczenia z opdznionym rozpoczeciem
Zaprogramowanie godziny rozpoczecia pieczenia pozwala na automatyczne
rozpoczecie i zakonczenie pieczenia zgodnie z zaprogramowanymi
godzinami.

Aby ustawi¢ godzine rozpoczecia pieczenia, nalezy 1 razy krétko nacisna¢

pokretto az zacznie miga¢ ikona ROZPOCZECIE PIECZENIA.

Aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas rozpoczecia pieczenia w krokach rownych

1 minute, nalezy obraca¢ pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do

ruchu wskazéwek zegara: wskazowka minutowa bedzie sie przesuwata w

krokach 1-minutowych w zadanym kierunku.

lkona ROZPOCZECIE PIECZENIAmiga jeszcze przez 10 sekund po ostatnim

obrocie pokretta. Jesli w tym czasie nie obrdci sie ani nie nacisnie pokretta,

wskazowki automatycznie zaczng wskazywa¢ znoéw godzine i program
zostanie anulowany. Po ustawieniu czasu rozpoczecia pieczenia (ikona

ROZPOCZECIE PIECZENIA pali sie $wiattem ciagtym), poprzez ponowne

nacisniecie pokretta, przechodzi sie do ustawiania godziny zakohczenia

pieczenia (zgaszona uprzednio ikona KONIEC PIECZENIA zaczyna migac):
czas pieczenia musi wynosic co najmniej 1 minute, w przeciwnym wypadku
programowanie jest niewazne.

Aby zaprogramowac godzing zakonczenia pieczenia, nalezy przeprowadzic

opisang powyzej procedure.

Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajac pokrettem PROGRAMY.

Piekarnik wiaczy sie o ustawionej godzinie rozpoczecia i wylaczy sie o

wybranej godzinie zakorczenia pieczenia.

+ Przyktad: jest godzina 9:00, czas rozpoczecia pieczenia zostaje
zaprogramowany na 11:00, a czas zakonczenia na 12:15. Program
rozpoczyna sie automatycznie o 11:00 i zatrzymuije sie 0 12:15, a wiec
pieczenie trwa jedng godzine i 15 minut.

! Aby anulowaé programowanie, nalezy wcisna¢ pokretto na 3 sekundy.
zaprogramowane ustawienia zostang anulowane, a programator powrdci do
trybu pieczenia ustawianego recznie.

Programy

! Dla wszystkich programéw mozliwe jest ustawienie temperatury w zakresie
od 60 °C do MAKS, z wyjatkiem:

+ BARBECUE (zaleca sie ustawienie jedynie na MAKS);

+ GRATIN (zaleca sie, aby nie przekracza¢ temperatury 200°C).

D Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Przy pieczeniu tradycyjnym najlepiej uzywac tylko jednego poziomu:
wykorzystanie wiekszej liczby pozioméw prowadzi do nieréwnomiernego
rozktadu temperatury.

Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST

Jest to program wskazany do przygotowywania potraw delikatnych (np. ciast
wymagajacych fazy wyrastania) i pieczenia potraw drobnych (np. ciasteczek)
na trzech poziomach jednoczesnie.

Program FAST COOKING

Ten program nie wymaga wczesniejszego nagrzania piekarnika. Program
jest w szczegdlnosci wskazany do szybkiego pieczenia gotowych potraw
(mrozonych lub wstepnie pieczonych). Najlepsze rezultaty uzyskuie sie przy
uzyciu tylko jednego poziomu.

@ Program MULTI-PIECZENIE
Poniewaz temperatura jest réwnomierna w catym piekarniku, powietrze
piecze i rumieni Zywno$¢ w sposob rownomierny. Jednoczesnie mozna
uzywac¢ maksymalnie dwoch pétek.

Program PIEKARNIK DO PIZZY

Ten program umozliwia szybkie nagrzanie piekarnika z silnym doptywem
ciepfa, zwtaszcza od dotu. W przypadku zastosowania wiecej niz jednego
poziomu réwnocze$nie w potowie pieczenia nalezy zamienic je miejscami.

@ Program BARBECUE

Wysoka temperatura jest skierowana na grill i zalecana dla potraw
wymagajacych wysokiej temperatury na powierzchni. Podczas pieczenia
nalezy zamykac drzwiczki piekarnika.

Program GRATIN

Do jednokierunkowego promieniowania cieplnego dochodzi wymuszony obieg
powietrza wewnatrz piekarnika.Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwigkszajac moc penetracji cieplnej. Podczas pieczenia nalezy zamykac
drzwiczki piekarnika.

Planowanie pieczenia

Planowanie czasu pieczenia z rozpoczeciem natychmiastowym

1. Obrécié pokretto PROGRAMATORAw kierunku przeciwnym do wskazowek

zegara az do pojawienia si¢ w okienku zadanego czasu trwania gotowania.

2. Wyciagna¢ pokretio PROGRAMATORA i obréci¢ w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek az ruchomy wskaznik ustawi sie na biezacej godzinie.

Po zakonczeniu czynnosci stychac trzask.

3. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac pokrettem PROGRAMY.

Piekarnik wigczy sie natychmiast i bedzie dziatat perz ustawiony czas pracy.

4. Po uptywie czasu wydaje sygnat akustyczny W i piekarnik wytaczy sie.

+ Przykfad: jest godzina 9:00 i zostaje zaprogramowany czas pieczenia na
1 godzine i 15 minut. Pieczenie zatrzyma sie automatycznie o godzinie
10:15.

68



Planowanie czasu z rozpoczeciem natychmiastowym.

1. Obrécic pokretio PROGRAMATORAw kierunku przeciwnym do wskazowek

zegara az do pojawienia sie w okienku zadanego czasu trwania gotowania.

2. Wyciggna¢ pokretio PROGRAMATORA i obréci¢ w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazowek az ruchomy wskaznik ustawi sie na biezacej godzinie.

3. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac pokrettem PROGRAMY.

Piekarnik wigczy sie natychmiast i bedzie dziatat perz ustawiony czas.

4. Po uptywie czasu wyda sygnat akustyczny .

¢ Przyktad: jest godzina 9:00 i zostaje zaprogramowany czas pieczenia
na 1 godzing i 15 minut oraz godzina 11:00 jako godzina zakonczenia
pieczenia. Program zaczyna sig automatycznie o godzinie 11:00 o konczy
sig 0 12:15.

! Aby anulowaé programowanie obréci¢ pokretto PROGRAMATOR w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek az do pojawienia sie w okienku
symbolu “db.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac pétek 115: gorace powietrze
dziata bezposrednio na nie, co mogtoby spowodowac przypalenie delikatnych
potraw.

! Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANKA, szczegdlnie jesli sg one
wykonywane z roznem, ustawi¢ blache w polozeniu 2, aby zebra¢ pozostatosci
po pieczeniu (sosy illub tuszcze).

WIELOPOZIOMOWE

« Uzywac¢ poziomdw 2 i 4, wykorzystujac poziom 2 do potraw, ktére
wymagaja wyzszej temperatury.

+  Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na gorze.

BARBECUE

+ Wiozy¢ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajac potrawe na $rodku rusztu.

+ Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru energii. Nie nalezy sie
niepokoic, jesli gérny grzejnik nie bedzie stale wigczony: jego dziatanie
kontroluje termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

+ Uzy¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajac ja na ruszcie znajdujacym sie
W wyposazeniu piekarnika.
Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje wydtuzenie czasu pieczenia,
przez co trudno jest przygotowaé chrupiaca pizze.

W przypadku pizzy z duza iloscig dodatkéw zaleca sie dodanie mozzarelli
dopiero w potowie pieczenia.

E Hotpoint

ARISTON
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| |
Tabela pieczenia
Programy Potrawy Waga (kg) Pozycja potek Nagrzewanie Zalecana Czas
prowadnice | prowadnice wste pne temperatura trwania
standardowe | przesuwne (°C) pieczenia
(minuty)
Kaczka 1,5 2 1 Tak 200-210 70-80
Kurczak 1,5 2 1 Tak 200-210 60-70
Piekarnik Pieczen ciele ca lub wotowa 1 2 1 Tak 200 70-75
tradycyjny Pieczen wieprzowa 1 2 1 Tak 200-210 70-80
Herbatniki (z kruchego ciasta) - 2 1 Tak 180 15-20
Kruche ciasta 1 2 1 Tak 180 30-35
Kruche ciasta 0,5 2|ub3 1lub 2 Tak 180 25-35
Ciasto z owocami 1 2lub3 1lub2 Tak 180 40-50
Ciasto $ liwkowe 0,7 2lub3 1lub 2 Tak 170-180 45-55
Mate ciastka na 2 potkach 0,7 2i4 1i3 Tak 180-190 20-25
Piekarnik do Ciasto biszkoptowe 0,6 2lub 3 1lub2 Tak 160-170 30-40
wypieku ciast | Ptysie na 3 potkach 0,7 1i3i5 1i2i4 Tak 180-190 20-25
Herbatniki na 3 potkach 0,7 1i3i5 1i2i4 Tak 180 20-25
Nales$ niki z farszem 0,8 2 1 Tak 200 30-35
Bezy na 3 potkach 0,5 1i3i5 1i2i4 Tak 90 180
Stone ciastka francuskie z serem 0,5 2 1 Tak 210 20-25
Mroz onk
Pizza 0.3 2 1 250 12
Cukinie i raki w lanym cie$ cie 0.4 2 1 200 20
Tort wiejski ze szpinakiem 0.5 2 1 220 30-35
Panzerotti 0.3 2 1 200 25
Lasagne 0.5 2 1 200 35
. Rumiane buteczki 0.4 2 1 180 25-30
Fastcooking | Kawaki kurczaka 04 2 1 220 15-20
Potrawy podgotowane
Zrumienione skrzydetka z kurczaka 0.4 2 1 - 200 20-25
$ wiez e potrawy
Herbatniki (z kruchego ciasta) 0.3 2 1 200 15-18
Ciasto § liwkowe 0.6 2 1 180 45
Stone ciastka francuskie z serem 0.2 2 1 - 210 10-12
Pizza na 2 pétkach 2i4 1i3 Tak 220-230 20-25
Kruche ciasta na 2 pétkach/ciasta na 2 2i4 1i3 Tak 180
potkach 30-35
Ciasto biszkoptowe na 2 pétkach (na 2i4 1i3 Tak 170
brytfannie) 20-25
Kurczak pieczony + ziemniaki 1+1 1i2/3 1i3 Tak 200-210 65-75
- . Jagnie cina 1 2 1 Tak 190-200 45-50
Multipieczenie | -k rela 1 11ub 2 1 Tak 180 30-35
Lasagne 1 2 1 Tak 190-200 35-40
Ptysie na 2 pétkach 2i4 1i3 Tak 190 20-25
Herbatniki na 2 pétkach 2i4 1i3 Tak 190 10-20
Stone ciastka francuskie z serem na 2 2i4 1i3 Tak 210 20-25
pdtkach
Stone ciasta 1i3 1i3 Tak 200 20-30
Piekarnik do Pizza 0,5 2 1 Tak 220 15-20
pizzy Podptomyki 0,5 2 1 Tak 200 20-25
Makrele 1 4 3 nie Maks 15-20
Sole i mg twy 0,7 4 3 nie Maks 10-15
Szasztyki z kalmaréw i rakow 0,7 4 3 nie Maks 8-10
Filet z dorsza 0,7 4 3 nie Maks 10-15
Warzywa z rusztu 0,5 3lub4 2lub3 nie Maks 15-20
Befsztyk ciele cy 0,8 4 3 nie Maks 15-20
Barbecue Kietbaski 0,7 4 3 nie Maks 15-20
Hamburgery 4 lub 5 szt. 4 3 nie Maks 10-12
Tosty (lub chleb opiekany) 4 lub 6 szt. 4 3 nie Maks 3-5
Kurczak zrozna (je$ li jest w danym 1 - - nie Maks 70-80
modelu)
Jagnig cina zroz na (je$ li jest w danym 1 - - nie Maks 70-80
modelu)
Kurczak z rusztu 15 2 2 nie 210 55-60
Ma twy 1 2 2 nie 200 30-35
Kurczak zrozna (je$ li jest w danym 1,5 - - nie 210 70-80
modelu)
Gratin Kaczka z roz na (je$ li jest w danym 15 - - nie 210 60-70
modelu)
Pieczen ciele ca lub wotowa 1 2 2 nie 210 60-75
Pieczen wieprzowa 1 2 2 nie 210 70-80
Jagnie cina 1 2 2 nie 210 40-45

! Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban. Czas wstepnego nagrzewania piekarnika zostat
ustawiony fabrycznie i nie moze by¢ zmieniony recznie
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Zalecenia i Srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z
miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa. Majac na wzgledzie Wasze
bezpieczenstwo podajemy Wam ponizsze zalecenia, ktdre nalezy uwaznie
przeczytac.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do nieprofesjonalnych zastosowan
domowych.

Nie nalezy instalowac urzadzenia poza domem, nawet, jesli migjsce to jest
chronione daszkiem, gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu
i burz jest bardzo niebezpieczne.

Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzysta¢ z odpowiednich
uchwytow umocowanych po bokach piekarnika.

Nie dotyka¢ urzadzenia, jesli jest sie na boso ani tez mokrymi lub
wilgotnymi rekami lub stopami.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane do celéw kulinarnych wylacznie
przez osoby doroste i zgodnie z niniejszymi instrukcjami.
Wykorzystywanie go do innych celéw (np. do ogrzewania
pomieszczen) uznaje sie za niewtasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody
poniesione w wyniku niewtasciwego, btednego lub nierozsadnego
uzytkowania.

Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i niektore czesci drzwiczek
piekarnika staja sie bardzo gorace. Nie wolno ich dotyka¢, a dzieci
nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

Uwaza¢, aby kable zasilajace innych urzadzen AGD nie dotykaty
rozgrzanych czesci piekamika.

Nie zatykac otworéw wentylacyjnych i odprowadzajacych ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za $rodkowg cze$¢ uchwytu:
po bokach moze by¢ goracy.

Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika uzywac zawsze rekawic
ochronnych.

Nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowa,

Nie wktada¢ do piekarnika materiatow tatwopalnych: jesli urzadzenie
zostanie przez nieuwage uruchomione, mogtyby one sie zapalic.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze sprawdzic, czy pokretta
znajduja sie w pozycji “e”/*0”.

Nie nalezy wyjmowa¢ wtyczki z gniazdka ciagnac za kabel: zaleca sie
trzymanie za wtyczke.

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwaciji odtaczy¢ najpierw
wtyczke od sieci elekiryczne;.

W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie ingerowa¢ w wewnetrzne
mechanizmy urzadzenia i nie prébowa¢ go samodzielnie naprawiac.
Nalezy skontaktowac sie z Serwisem (patrz Serwis Techniczny).

Nie stawia¢ przedmiotow na otwartych drzwiczkach piekarnika.
Dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie to nie jest przystosowane do obstugi przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, zmystowych badz umystowych,
przez osoby bez doswiadczenia lub bez znajomosci urzadzenia - chyba
ze pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo -, jak
réwniez przez osoby, ktdre nie otrzymaty instrukcji wstepnych na temat
eksploatacji urzadzenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby byto wiaczane przy
uzyciu zewnetrznego przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Utylizacja

Utylizacja materiatow opakowaniowych: zastosowac sie do obowigzujacych
norm lokalnych, dzieki czemu opakowania bedzie mozna ponownie
wykorzystac.

E Hotpoint

ARISTON

Dyrektywa wspoinotowa 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) przewiduje, ze sprzet
gospodarstwa domowego nie powinien by¢ usuwany jako nieposortowane
odpady komunalne. Zuzyte urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w
celu optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji ich materiatéw sktadowych
oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i Srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci jest umieszczony na wszystkich
produktach, aby przypomina¢ o obowigzku selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informacji na temat prawidtowego ztomowania
elektrycznych urzadzen gospodarstwa domowego, ich wasciciele moga
sie zwracac¢ do wiasciwych stuzb publicznych lub do sprzedawcdéw tych
urzadzen.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Kiedy to tylko moZliwe, unikaj wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze
probuj go zapetni¢. Otwieraj drzwiczki piekamika tak rzadko, jak tylko to
mozliwe, gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby oszczedzi¢
znaczng ilo$¢ energii, wytacz po prostu piekarnik 5 - 10 minut przed
kofncem zaplanowanego czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktre
piekarnik nadal wydziela.

Programy automatyczne oparte sq na standardowych produktach
Zywieniowych

Utrzymuj uszczelki w czystoSci, aby zapobiec jakimkolwiek stratom energii
poprzez drzwiczki.

Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii, mozesz zaoszczedzi¢
energie uzywajac opcji “‘opdznione pieczenie”, ktdra uruchomi urzadzenie
w godzinach taniej taryfy.

! Produkt ten spetnia wymogi nowej dyrektywy Unii Europejskiej w sprawie
ograniczenia zuzycia energii w trybie czuwania.

71



Konserwacja i utrzymanie

Odtaczanie od pradu
Przed przystapieniem do prac konserwacyjnych, nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

+ Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox oraz uszczelki gumowe
moga by¢ czyszczone przy pomocy gabki nasaczonej letnig wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy trudno usunaé, zastosowac specjaine
produkty do czyszczenia. Po zakoriczeniu czyszczenia zaleca sie
doktadne sptukanie woda i wysuszenie. Nie uzywac proszkow Sciernych
ani substancji korodujacych.

+ Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po kazdym uzyciu, gdy jest
jeszcze letnie. Uzy¢ cieptej wody i Srodka czyszczacego, sptukac i wytrze¢
miekka Sciereczka. Unikac Srodkow Sciernych.

*  Akcesoria mozna my¢ jak zwykte naczynia, takze w zmywarce.

! Nigdy nie stosowa¢ oczyszczaczy parowych lub ci$nieniowych do
czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek wyczysci¢ przy uzyciu gabki i srodkéw nierysujacych, a
nastepnie wytrze¢ miekkq Sciereczka; nie uzywac¢ szorstkich materiatow
Scierajgcych czy ostrych, metalowych skrobakéw, ktdre moga porysowaé
powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Aby doktadniej wyczysci¢ piekamik, mozna zdemontowac drzwiczki:

1. Calkowicie otworzy¢ drzwiczki (zob.
rysunek);

2. Podnies¢ i przekreci¢ dzwignie znajdujace
sie na obu zawiasach (zob. rysunek);

3. Chwyci¢ drzwiczki za obie zewnetrzne
krawedzie, przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nastepnie pociagna¢ drzwiczki do
siebie i wyjac je z zawiasow (patrz rysunek).

Aby z powrotem zatozy¢ drzwiczki, wykona¢ powyzsze czynnosci w odwrotne;
kolejnosci.
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Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdza¢ stan uszczelek wokot drzwiczek piekarnika.
Gdyby okazafo sie, ze uszczelka jest uszkodzona nalezy zwrdci¢ sie do
najblizszego punktu serwisowego ( patrz Serwis Techniczny ). Zaleca si¢ nie
uzywac piekarnika az do chwili zakoriczenia naprawy.

Wymiana zarowki

Aby wymieni¢ zardwke oSwietlajaca
piekarnik:

1. Odkrecic szklang pokrywe obudowy
zarowki.

2. Wyja¢ zaréwke i wymienic jg na
podobng;: zaréwka halogenowa,
napiecie 230 V, moc 25 W, gwint G 9.
3. Ponownie zatozy¢ szklang ostone
(patrz rysunek).

!'Nie uzywac zaréwki piekarnika do oswietlania pomieszczen.

Montaz zestawu prowadnic slizgowych*

Aby zamontowa¢ prowadnice
$lizgowe:

1. Nalezy zdja¢ obie ramy, wyjmujacje
zrozpérek A (patrz ilustracja).

2 Wybra¢ podest, na kiérym zostang
umieszczone prowadnice $lizgowe.
Zwracajac uwage na wycigganie
prowadnic, nalezy umiescic pierwszg
na ramie przed utwierdzeniem B, a
nastepnie przed utwierdzeniem C.

Prowadnica

e prawa g

Prowadnica

i a
N N
NN ‘

c, N

3. Zamocowac obie ramy prowadnicy w
odpowiednich otworach znajdujgcych
sie na $ciankach piekarnika (patrz
ilustracja). Otwory dla lewej ramy
znajdujg sie w gorze, natomiast dla
ramy prawej w dole.

4. Na koncu nalezy wstawi¢ ramy do
rozporek A.

! Prowadnic slizgowych nie nalezy wktada¢ w pozycji 5.

* Tylko w niektorych modelach.
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